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O zajiSténi vyzivy pracujiciho lidu hygienicky nezavadnym
masem a masnymi vyrobky
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OTHOIIEHUM MACOM M MACHBIMH IPOAYKTaMU

How to secure the Nutrition of Working People with faultless Meat and Meat
Products

Veédecky redaktor Sborniku V. M. doktor veterindrnich véd prof. MVDr. V. Jelinek

Usneseni Usttedniho vyboru nasdi strany o dalsim zvyseni zivotni drovné
nadich pracujicich svéd¢i o tom, ze naSe strana a vlada plni diasledné zakladni
ekonomicky zakon socialismu, tj. péce o neustalé zvySovani zivotni arovné pra-
cujiciho lidu. Posledni zasedani UV ukazuje ndm vsem krasnou perspektivu ho-
hatého zivota v nasi vlasti. Usneseni UV KSC viak nés zavazuje viechny k tomu,
abychom prispéli k zdkladnim predpckladim plnéni ekonomického zakona socia-
lismu, tj. k rozvoji nasi vyroby primyslové i zemédélské a stalému zvySovani
vyroby spotfebnich statkd.

Z usneseni UV je také patrno, ze hlavni prekazkou stalého zvysovani zivotni
urovné pracujicich je nedostateéné plnéni planované vyroby zemédélské. Nase
vyroba zemédélskd ve své produkei hlavné masa (vedle jinych produkta )zi-
stava zna¢né pozadu ve srovnani s ristem a s produktivitou primyslové vyroby.

Pro veterinarni medicinu je dalezita specidlné ta ¢ast usneseni UV, kde se
pojedndva o nedostatcich ve zvysené produkci vyroby Zivocisné, K zvyseni zivotni
urovné jest zapotiebi zvySené produkce masa a masnych vyrobkia — mléka
a mléénych vyrobkd, tukd, vajec a jingch potravin zivocisného puvodu. Vyrabét
vice, lépe a hodnotnéjsi potraviny zivo¢isného pivodu, to jsou zdkladni problémy
ckonomické, které zajistuji zvySovani zivotni trovné. Konkrétné je pro nas tieba
védeckym vyzkumem a prohloubenou odbornou ¢innosti veterinarnich lékatri sou-
stfedit se na vyrobu nejen kvantitativni, ale i kvalitativni zajis§téni potravin Zivo-
¢isného puvodu. Tedy hygiena a technologie zivoéisného puvodu, za kteryzto
usek vyroby zodjovidaji veterinarni lékati, musi byt na takové urovni, aby vedla
k zvysené produkci potravin zivocisného puvodu hygienicky nezivadnych pro
nas pracujici lid.

V3echny veterinarni instituce musi v tomto ohledu vénovat zvy$enou pozor-
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nost védzckému vyzkumu a déle i ¢innosti komise pro hygienu a technologii po-
travin zivoc¢isného ptivodu VII. odboru CSAZV pro veterinarni medicinu.

Zvyseni zivocisné vyroby neni myslitelné bez ochrany zdravi nasi vyroby
zivocisné. Je proto tieba prohloubit vyzkum priavé na tom useku, ktery by urych-
lené zajistil ochranu zdravi a profylaxi chorob v nasi vyrobé zivo¢isné. Nejen z od-
borného, ale i z denniho tisku se dovidame, jaké nedostatky jsou v produkei ku
piikladu selat. Je ikolem vsech veterinarnich instituci, aby se zamérily na ochranu
zdravi mladat a na vymyceni nejdtlezitéjsich stajovych chorob.

Podle dopisu predsedy akademie CSAZV akademika Klecky je tieba, aby
veterinarni odbor vénoval zvlastni pozornost urychlenému ptedavani vysledku
vyzkumu nasi praxi. Jednim z téchto prostredkii, ktery umoznuje urychlené pre-
davani vysledkii védeckych poznatkl do praxe, je nas cdborny tisk. Nas odborny
tisk musi pfi velkolepém tempu budovini socialistického zemédélstvi pohotove
reagovat a urychlené preddvat zemédélské praxi vsechny nové védecké poznatky
a prednostné ty, které mohou prispét k rozvoji technologickych postupti a ke
zkvalitnéni vyroby potravin zivociiného piivodu. Zvidsté je nutno urychlené pre-
ddvat nasi praxi poznatky, které mohou pfispét k vyssi a kvalitnejsi vyrobé masa
a masnych vyrobkua.

Pti dosavadnich nedostatcich v zemédélské prvovyrobé, které se resily na
IV. sjezdu JZD a které budou postupné odstranovany, nutno dbat zvysené hy-
gieny, a to i v dohledu nad hygienou technologickych postupa pti prevozu, zpra-
covani, uskladfiovani masa, tukd, masnych vyrobku atd. Proto po doporuceni
a souhlasu vedouciho veterinarniho odboru ministerstva zemédélsivi a predsedy
odboru veterinarni mediciny CSAZV vydava se toto tématické ¢islo, které se za-
byva problémem jak zvysit vyzivu pracujiciho lidu hygienicky nezavadnym masem
a masnymi vyrobky. Jde o prace, které témér vSechny prosly diskusi na védecké
konferenci o hygiené masa a masnych vyrobki, poradané v Brné , Usttedni komisi
pro vyzivu a VII. odborem CSAZV". Z této konference vybrali jsme jen prace
z oboru veterinarni mediciny, které vzhledem k usneseni o stavech hospodaiskych
zvitat jsou jisté dulezité. V predlozenych pracich je zpracovina problematika vy-
roby hygienicky nezavadného masa a masnych produktl, a to ze viech hledisek
veterinarni mediciny. Jsou to prace zpracované z hlediska zoohygienického a epi-
zootologického, z hlediska hygieny potravin, veterinarni dietetiky a dale prace,
které resi problém chemickych latek pouzivanych v agrotechnice a vyzkum jejich
nezavadnosti v mase hospodaiskych zvirat. Dal3i prace resi problém vlivu pro-
hlidky jate¢nych zvifat pro hygienu masa, tuki, dale veterinirné zdravotni dozor
v masném prumyslu, pozadavky zdravotné veteriniarni sluzby, dovoz masa ze
zahraniéi z hygienického hlediska atd.

Problémy ekonomické, které jsou zdkladem pro zvySovani Zivotni drovné,
nesméji se posuzovat oddélené od ostatnich problémii, zvl4§té ne od problému
neustalého zvySovani ideologické a politické trovné naseho lidu. Usneseni UV
hovofi nejen o kladnych rysech, které se v celém nasem ekonomickém vyvoji pro-
jevuji, ale upozorifiuje i na nékteré zaporné jevy, které prozivame a které vyvo-
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lavaji urcité tézkosti. Je tomu tak zvlasté na useku zivo€i§né vyroby. Je proto
dalezité, abychom vyuzili usneseni UV i po strance jeho ideologického vyznamu.
K tomu je tieba, aby v odborném tisku bylo rozebrano usneseni UV jak po strance
ekonomické, tak i po strance ideologické a abychom tim pfesvédéili viechny pra-
covniky na useku veterinarni mediciny o spravné linii a spravné cesié, kterou
vede nas lid, nase strana a nase vlada. Je i¥eba vyuzit po sirdnce ideologické
kladnych vysledki, kterych bylo dosazeno ve vystavbé socialistického zemeédélstvi
k tomu, aby i nasi veterinarni lékati prijmuli usneseni U'V o zvySeni Zivotni
urovné tak, jako nasi délnici v pramyslovych zdvedech, ij. zvysenou aktivitou
prace a pripadné i rezvinutim socialistické scutéZe mezi veterinarnimi pracovniky
na véech usecich veterinarni ¢innosti, zvlasté také na dseku zemédélské prvovy-
roby, ktera je predpokladem dodavky dostate¢ného masa pro nas pracujici lid.

Zaveér

Zajistit dostatek masa a masnych vyrobkt vyzaduje na prvnim misté jiz za-
jisténi kvalitni produkce masa v zemédélské prvovyrobé. Ovsem ze i nedostatky
v hygiené prepravy masa, technologickém zpracovdni masa a masnych vyrobkd,
v uskladnovani masa atd. zpasobuji ckonomické ztraty a mohou dokonce ohrozit
zdravi pracujiciho lidu. Na viechny tyto problémy byl vzat zietel v predlozenych
pracich, které jsou prispévkem nasi praxi a které maji pomoci zabranit ztratim
a zajistit hygienicky nezdvadncu produkei masa a masnych vyrobki pro pracu-
jici lid.

K Bonpocy obecrneyenus TpyAAIMXCH 0€3yNMPEYHBIM B CAHUTADHO- FMIMEeHUYeCKOM
OTHOLIEHMM MACOM M MACHBIMM NPOAYKTAMU

Obecrieyenue J0CTATOYHBLIM KOJHYCCTBOM MsACA M MACHBIX MPOAYKTOB TpebyeTr B
MepBylo o4Yepeab odecrieyeHus Ka4yeCTBEHHOM NPOAYKIMM MAcCa B CeJILCKOX03AMNCTBEHHOM
neppu4HoM npoussoacree. CamMo codoil pa3yMmeercd, YTO HEJCCTATOYHOe COOJIOAeHMue
PHIMEHUYECKO-CAHUTAPHBIX TIPEATIMCAHMII IIPK TPAHCIIOPTE, TeXHOJIOTMYECKOoit 06paboTke
MsfAcCa U MACHBLIX IPOAYKTOB, XPAHCHHS MACA M T. II. BbI3BIBAIOT SKOHOMHYECKHUN yuiepd
M MOTYT, HaKOHCL], I[IOABEPraTh ONACHOCTH 3J0pPOBbe TPYAAUIUXCcA. Bce 9TH BONpoCkI
ObLNIM y4YTeHBI B IPUBEJCHHBLIX padorax, ¥ Mo3TOMYy OHU SABJAIOTCA NocobueM 4JiA Hallei
TIPAKTHKM, KOTOPOe JOJIKHO IpeAynpexRaaTh oTepu u cbecrneunTs 6e3ynpeynyio B ca-
HUTAPHO-TUTHEHNYECKOM OTHOLUEHMM IPOAYKLMIO MACAa M MACHLIX IPOAYKTOB IJIsI TPY-
JALIUXCH.

How to secure the Nutrition of Working People with faultless Meat and Meat
Products

To secure a sufficient quantity of meat and meat products requires, in the first

place, to provide for the good-quality production of meat already in the primary
agricultural production. It is, of course, easily understandable that also the short-
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comings in the hygiene of the meat transport, in the technological working up of
meat and meat products, in the storing of meat and so on, cause economical losses
and even endanger the health of working people. All these problems have been
taken into consideration in present studies which are a contribution to our practice
and which are to help in preventing losses and to secure the hygienically irreproach-
able producting of meat and meat products for masses of working people.
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SBORNIK CESKOSLOVENSKE AKADEMIE ZEMEDELSKYCH VED

VETERINARNI MEDICINA ROCNIK 4 (XXXII)-1959-CISLO 6

Ptinos hygieny potravin k vyzivé lidi masem
BKJajg rMr¥eHsl NUINEBLIX NPOJAYKTOB B IHUTaHMe HACEJIEHMA MACOM

Contribution of the Hygiene of Foodstuffs to the Nutrition of People with Meat.

Doc. MVDr. et RNDr. M. DOBES
Z Ustavu pro hygienu a technologii potravin veterindrni fakulty VSZL v Brné;
prednosta doc. MVDr. et RNDr. Miroslav Dobes

Doslo dne 18, 111. 1959

Uvod

Vyznam masa a jeho slozek, jako bilkovin, vitamint apod. pro vyzivu lid{
je dostatecné zndm. Je zduraznovan jesté skutecnosti, ze maso dodava v nasi vy-
zivé asi 50 % wvsech zivocisnych bilkovin. Proto ma hygiena potravin — jejimz
jednim ze zdkladnich tkold je chranit zdravi ¢lovéka a neptimo také zdravi zvi-
rat — pefovat o zdravotni nezavadnost i jakost masa a uskutec¢niovat tak prevenci
onemocnéni z masa, stejné jako ma pomahat pti zvySovani produkce masa a mas-
nych vyrobku.

Prevence onemocnéni z masa

Maso se lisi od ostatnich potravin zvlasté tim, Ze je to potravina zivoé¢i§ného
pavodu a ze muze obsahovat puvodce ruznych onemocnéni. Nékdy byva infiko-
vana zarodky rdznych anthropozoonos, jindy naopak kontaminovdna nemocnym
¢lovékem ¢i vylucovatelem salmonel, streptokok apod. Rovnéz skladovatelnost je
ve srovnani s ostatnimi potravinami mald a je zde tedy daleko vice nez u jinych
potravin uzivano ruznych technologickych gprocest, které maji tuto skladovatelnost
prodlouzit (chlazeni, zmrazovani, Gprava vys§imi teplotami apod.). Proto je ne-
zbytna dikladna prohlidka jateénych zvifat a masa jako prevence onemocnéni
z masa a kone¢né je nutny i hygienicky dozor na masnou vyrobu jake prevence
zirat na nezavadném mase. Je tedy tésny vztah hygieny masa s jeho prvovyrobou
a zpracovanim nutnym predpokladem pro zlepseni vyzivy lidi masem.

To, ze ke zlepSeni vyzivy masem hygiena masa podstatné prispivd, nam uka-
zuji tato fakta:

Soustavné provadénou prohlidkou masa a jateénych zvifat se podatilo, Ze
néktera onemocnéni z masa, dfive pomérné ¢asta se u nas prakticky nevyskytuii.
Mezi né :atii na ptiklad taeniasis, vyvolana Taenia solium, dale trichinellosis,
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anthrax, vozhtivka, botulismus atd. Velmi konkrétnim dokladem je trichinellosis.
Tak v USA, kde neni prohlidka na trichiny obligiatni, je podle Wrighta,
Goulda a ostatnich, trichinellosis u lidi jednim z nejzavaznéjsich zdravotnic-
kych problémi. Jak udavaji, je kazdy Sesty American nemocny latentni trichi-
nellézou a asi 800 téchto nemocnych umira béhem roku na trichinellozu. U nas
byl posledni pfipad trichinellézy u lidi jiz pred radou let (r 1950 ve Volyni), a to
jesté po konzumu masa z prasete porazeného bez ohlaseni a tedy neprohlédnutého
veterinarnim lékafem. Témeéf uplné vymizeni trichinellézy u nas je jasnym da-
kazem toho, ze jde-li o hygienické vykony, které veterinarni lékat provadi sam,
nebo jejichz ;rovedeni mize spolehlivé zajistit bez ohledu na jiné zdjmy, dojde
se vzdy k zddoucim a obecné prospésnym vysledkiim. [e-li vsak tento jeho vykon
ovliviiovan, byt nepfimo a prevazné netimyslné jinymi, zvlasté technicky zaméfte-
nymi slozkami, ma to za nasledzk ¢asto zhcrSeni zdravotniho stavu lidi a také
zvirat. Zde stac¢i poukazat napf. na rast tuberkulézy u domacich zvirat, ¢i stafy-
lokokové enterotoxikézy z masnych vyrobkii.

Dosud byla hygiena potravin zamérena previzné na prevenci akutnich a kli-
nicky brzy napadnych onemocnéni u lidi. I kdyz toto zaméreni ziistiva i nadale
dulezitym ukolem veterinarnich lékatii uz pro‘o, ze nam zdc naristaji v posledni
dobé nové problémy jako je listerelosis, toxoplasmosis apod., ptrechdzi sc v sou-
casné dobé stile vice na studium prevence chronickych onemocenéni z potravin,
zvlasté nadort. Ze 100 % zemielych v CSR totiz umira nyni na nemoci srdce
a cév 34,3 % a na nadory 19 % lidi.

Vztah mezi masem a uvedenymi nemocemi je zatim jen studovidn, ale bylo
jiz dosazeno nékterych konkrétnich vysledki. O vyznamu vlivi masa a latek
v ném obsazenych na nemoci cévni nevime vsak mnoho. Otevienou zustiava také
otazka vztahu cholesterolu v Zivo¢isném tuku k atherioskleréze a nejasnou je
otazka vztahu nadbytku masnych bilkovin k onemocnéni srdce.

Veétsi védomosti mame o kancerogennich litkach, kieré se za jistych okolno-
sti mohou vyskytnout v mase, pripadné tuku. P¥i bézné uzivaném zahtivani
tukt muze dochazet k tvorbé peroxydu, epihydrinaldehyda, volnych mastnych
kyselin a pod., aviak koncentrace téchto latek nebyva nijak vysoka. Jina je situace
pii teplotach vyssich. Zde se tvofi ¢asto akrolein, jehoz tvorba je katalysovana
pfitomnosti volnych mastnych kyselin, a to jiz od 0,75 %. Tedy u tuki s vy$sim
¢islem kyselosti vznika vy$3i koncentrace téchto nezadoucich latek. Koneéné& se
tvori rovnéz aldehydy, ale i latky podobné fenantrenu a vyjime¢né i methylcho-
lantren. Neni tedy divu, Ze po nékolikaleté stalé azlikaci takovych vysoce zahii-
vanych tukd se podafi vyvolat u my3i zhoubné nadory zaZivaciho traktu. Nélez
obdobné pisobicich latek, tj. 3—4 benzpyrenu v silné uzenych vyrobeich, ktery
byl vibec poprvé na svété zjistén u nas v CSR, je dostateéné znam. Zavaznost
tohoio nélezu je v zahraniéni literatufe sovétské, némecké a jiné stale vice zdu-
raznovana. '

I kdyz vime, zZe zédlezi na pravidelnosti konzumu takovych potravin i na vysce
davky uvedenych latek v potravinach a konecné ze i aplikace vysledki dosaze-
nych u zvifat na ¢lovéka neni tak jednoduchd, znamena to, Ze je nuiné vénovat
daleko vétsi pozornost nez dosud vlivu riznych technologickych postupii na bio-
logickou hodnotu a zdravotni nezdvadnost masa. Je ticha se zaméiit nejen na
tvorbu ropsanych latek, vznikajicich v potraviné béhem technologického zpraco-
vani, ale i na destrukci nékterych slozek, potravin pusobicich ochranné (v tomto
piipadé antiblastomat6zné) jako je cystein, riboflavin, vitamin E, axeroftol apod.

Maso obvykle zpracovavame technologicky tak. abychom je bud mohli déle
skladovat, nebo je vhodnéji upravili pro konzum. Pritom pouzivime rozmanité
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technologické procesy slozené z riznych ukold, at jiz fyzikalnich (napf. ther-
mické, jako je chlazeni, zmrazovéni, pasteurace, sterilace, vafeni, pefeni, nebo
athermické, za pusobeni zafeni ionisujiciho, ultrafialového, infracerveného apod.),
dale chemickych (napf. pouzivdni antioxydancii, antibiotik), nebo biologickych
(napt. naklidani masa do dusi¢nanovych smési za Géasti mikrofléry), které mo-
hou pochopitelné zménit vlastnosti potravin.

Fyzikalni procesy jsou dosud témér vyhradné povazovany za hygienicky ne-
zavadné, ba dokonce za prospésné, (viz termickou devitalizaci mikrobd, ¢&i inakti-
vaci enzymii). Proto je obzvlastni pozornost hygieniki vénovana témét vidy pro-
cestiim pfevazné chemickym, méné jiz biologickym a proto se intensivné sleduje
napf. otdzka cizorodych latek v potravinach a ¢astené i patogenita tak zv. ,sapro-
fyta“ v mase.

Poznatky z posledni doby viak ukazuji, ze nékteré fyzikalni procesy mohou
potravinu ménit natolik, Ze podstatné snizuji jeji biologickou hodnotu a potravina
se nekdy stava az zdravi nebezpec¢nou. To plati zvla§té pre zminéné pusobeni vy-
sokych teplot na tuky, ale také pro sterilaci zarenim (katodové, rentgenové,
gama).

Pti sterilaci zafenim dochazi nejen k pfiznivym uc¢inktm, tedy k devitalizaci
mikrobu ¢i paraziti atd., ale i k G¢inkim nepfiznivym. Tyto nepfiznivé ucinky
jsou sice mensi pri nizsich teplotach, nebo za pritomnosti ochrannych latek, jako
je tokoferol, ¢i kyselina askorbova, avsak pres to se projevi dokence i ve zménénych
smyslovych vlastnostech, zvlasté pachu a chuti. Dochazi ke zménam na bilkovi-
nach, provazenych uvolhovanim amino- a sulfoskupin a postupnou desaminaci
histidinu, cystinu, fenylalaninu, tyrosinu a tryptofanu, a to jiz pri davece
0,25 X 10° rep. To je jisté zavazné, vime-li, Ze je tfeba asi 0,5 X 10° rep. k de-
vitalizaci pouze vegetativnich forem mikrobd. Uvazime-li uvedené skutecnosti,
dochazime k nazoru, ze bude nutno zadat, aby nové zavadéné technclogické pro-
czsy byly povolovany pouze tehdy, bude-li experimentalné prokazino, ze potra-
vina se béhem zpracovini timto technologickym procesem podstatné nepfiznivé
neméni, a to nejen z hlediska mikrobiologického a chemického, nybrz predevsim
z hlediska pfipadné toxicity. Dale je tfeba hodnotit vidy potravinu jako celek
a nejen nékteré jeji slozky, jako se délo dosud, napf. pfi pridavani jedné cizorodé
latky. Je to nezbytné, mame-li vylou¢it pfili§ mirné, anebo naopak pfili§ pfisné
ohodnoceni technologického procesu. Dokladem je zndma ptizniva tloha, napft.
cysteinu a riboflavinu v potraviné obsahujici karcinogen, nebo naopak neptizniva
uloha kokarcinogenu.

Bude tedy nutné v budoucnu ptistoupit k novému rozdéleni uzivanych tech-
nologickych procesti, ne na fyzikalni, chemické apod., nybrz podle jejich hygie-
nického vyznamu, a to na tfi skupiny:

1. technologické procesy hygienicky prosp&iné (zmrazovani, chlazeni, pasteu-
race, vatreni, UV zdreni, infracervené zateni apod.),

2. technologické procesy hygienicky neutralni (sterilace, nakladdni masa
apod.),

3. technologické procesy hygienicky zdvadné (idprava fyziologicky neptiznivé
puscbici latkou, silné uzeni, zahtivani tukt p¥i vysokych teplotich apod.).

Bude ucelné pofidit mezinarodni seznam, ktery by pfimo vyluéoval hygie-
nicky zavadné a tedy nezadouci technologické postupy z uzivani pii vyrobé po-
travin, at jiz urcenych pro tuzemsko, ¢i pro export. Povolené technologické postupy
by byly v tomto seznamu pfesné popsany a vymezeno, které tkony a v jakém
rozsahu (napt. vysky a doby teplot, délka pracovnich mezicasii, koncentrace che-
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mikalii) je v nich mozno pouzivat. Bude nutno ovSem i v potravinaiskych zavo-
dech zajistit staly dozor veterinarniho lékare, ktery by béhem celé pracovni doby
v potravinaiském, tedy v masném zivodé sledoval, zda opravdu jsou tyto tech-
nologické fostupy dodrioviany, a to predevsim v jejich hygienicky dulezitych
usecich.

Prinos hygieny potravin ke zvySeni produkce masa

Dilezitym ptedpokladem pro zvyseni produkce je mimo jiné, zdravi doma-
cich zvirat. Nejen, ze u nemocnych zvifat dochazi béhem vykrmu ke snizenym
prirtistkiim na vaze (napt. u zvirat reagujicich na tuberkulin pozitivné az o 20 az
55 %), ale i pti prohlidce masa na jatkich je u nich nutno konfiskovat ¢asto velké
mnozstvi masa (napt. pfi TBC, distomatéze apod.). Veterinarni lékat prohlidky
masa touto konfiskaci a dal$imi opatfenimi zabrafnuje mimo jiné navratu one-
mocnéni do terénu a prispiva tak ke zlepSeni zdravotniho stavu chovanych zvirat
a tim pfimo ke zvySeni produkce masa. Nemuze vsak napomahat nepfimo zvyso-
vani produkce masa snizovanim procenta konfiskati na jatkach, protoze nelze
ustougit od opravnénych zdravotnickych pozadavkuy, a to ani tehdy, i kdyby mélo
v budoucnu procento konfiskati jesté vzristat. Vzdyt pfece celou nasi praci,
v hygiené masa délame proto, abychom zlepsili vyzivu lidi zdravoiné nezavad-
nym a biologicky hodnotnym masem.

Z téchto divodl existuje z hlediska hygieny potravin pouze jediné feSeni
a jedina cesta ke zvySeni produkce masa, a to je prevence onemocnéni zvifat
v chovech. Ta je vSak nemyslitelna bez bezpodminecného, stalého dodrzovani
vsech hygienickych a epizootologickych opatieni se strany technickych pracov-
nika jak v prvovyrobé, tak v potravindtském primyslu. Napi. pfi provadéni
smérnic pro tlumeni onemocnéni zvirat v chovech, pfi provozu v masnych zévo-
dech (zvlasté na sanitnich jatkach), pfi oSetfeni odpadnich surovin zivocisného
puvodu uréenych ke krmeni zvifat apod. To mize byt acelné podpofeno mimo
jiné také zatazenim nékterych vhodnych ¢asti hygienickych predpisi pfimo do
naplné prace ¢i technologickych postupli pouzivanych v chovech a primysluy,
¢imz by predpisy, které zna casto pouze nékolik specialistd, vesly ve své pod-
staté prakticky do zivota. Jejich plnéni bylo by podrorovino i tvorbou plati
a prémii.

Souhrn

Ma-li se tedy pfinos hygieny potravin k vyzivé lidi masem projevit co nej-
intensivnéji, je tfeba vyzkumem podpofit a praktickou ¢innosti zajistit, aby vete-
rinarni lékat — potravni hygienik mohl co nejlépe:

1. pecovat, aby produkce masa a veskeré manipulace s masem a masnymi
vyrobky urenymi pro vyzivu lidi byly provadény za hygienickych podminek,
takZe tato potravina bude vZdy zdravotné nezdvadna a biologicky hodnotna, coz
lze vyznamné podpofit vytvofenim mezinarodniho seznamu, hygienicky zavadnych
a hygienicky prospéinych technologickych postupii,

2. pomahat v potlacovéani zoonos, jako je obrna rrasat, mor prasat aj. anthro-
pozoonos, jako je tuberkul6za, bruceléza aj. i nemoci prenosnych pouze na ¢lovéka,
jako je tyf, infekéni hepatitida aj.,
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3. dezirat na dovoz a vyvoz masa a masnych vyrobki, aby odpovidaly nasim
hygienickym pozadavkim, ¢i usancim importujiciho stitu,

4. dbat, aby nebyly poruSovany prislusné predpisy, ¢eskoslovenské statni
normy v to rocitaje,

5. dozirat, aby i ostatni éasti tél jatednych zvifat, pouzivané jako technicka
surovina se nemohly stat pfi¢inou onemocnéni lidi a zvifat.

Proto se musi stat hygienicky dozor stalym a musi mit moznost okamzitého
a ucinného zasahu.

Ke splnéni vsech tkold hygieny masa je nutna tzka vzajemna spoluprace
viech potfebnych odborniki, tedy agronomi, zootechniki, chemiki, technologi,
likata s veterinarnimi lékafti.
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BKJax rurMeHpl NHMIIEBBIX NPOJAYKTOB B NMHTaHHE HAcCeJIEHHs MACOM

Ecau BKNaj rurueHbl MUMIUEBbLIX ITPOAYKTOB B IIMTAHME HACCICHUA MACOM JOJIZKEH
NPOABUTBCA KakK MOKHO 0OoJslee MHTEHCHBHO, HEOOXOAMMO TIyTeM HCCJEJOBAHUA IIOJ-
AepzKaTh U NPAKTMYECKON JeATeJIbHOCTLIO obecreyuTh BeTEepHHApHOro Bpayda — IIMIIe-
BOTO TUIMEHMCTA TaK, 4ToObI OH MOT:

1. 3aboTHThCA, 4TOOLI MU3rOTOBJICHUE MsCa M BCAKAA MAHUILYJNALMA C MACOM M MsAC-
HBIMM U3JEJIMAMYU, NpeJHa3HaYeHHbIMM JJIA NUTAHUS HACEJIeHUA, BEJIMCh TIPU TUTHEeHHU-
YECKHUX YCJIOBHUAX, TAK YTO TAKOM TIHMIIEBOM NMPOAYKT OyaeT Bcerja ¢ CAaHUTAPHOU TOYKHU
SpeHusA 603yK0pHBHCHHle a C OMOJIOrMYeCcKOn BbICOKOKAYCCTECHHBLIM, 35TO0 3HAYUTEJBHC
MOZKHO IOAAEPzKaTh U3TrOTOBJIEHMEM MeKAYHAPOAHOTO clIMCKa I'MTMEeHUYeCKH YAOBJETBO-
PAIOIINX ¥ TMTHEHMYECK) HEYAOBJIETBOPAIOIIMX CrI0COBGOB TEXHOJOTUYECKO 06paboTKu;

2. mMoMorathb IIPY TJIYIIEHMM 300HO3, KAK Tapajuy CBMHEN, YyymMa CBUHEN M IIOJ.
1 aHTPOI0300H03, Kak TybepKyJie3, Opylennes u moj. a Takxe GoJyie3Hel, NepexoaAaIInx
TOJBLKO Ha 4eJloBeKa, Kak TMd), MHMCKIHOHHBIN rernaTuT U 10J.;

3. cieAuTh 3a MMIIOPTOM M 9KCIIOPTOM MsACAa M MACHBIX H37enuii, 4Tobbl COOTBET-
CTBOBAJIM HALLUMM TUIMCHHYECKUM TpebOBaHUAM WM OObIYaaAM MMIIOPTUMPYIOLIUX TOCY-
Japcrs; )

4, crapaTtbced, 4yToObl He ObIIM HapylIeHbl COOTBETCTBYHOLME NpPeAnucaHud, BKJIIO-
Yyag 4YEXOCJOBAllKMe TOoCy/apCTBEHHbIE HODMBI;

5. cneauTs 3a TeM, 4ToObI OCTaJIbHbIE YacTu Tesla yOOMHBLIX *XMBOTHBIX, KOTOPbIE
HCIONL3YIOTCHA KAK TEXHHYECKOe ChbIpbe, He MOIVIM ObITh NMPHYMHONM 3ab0JeBaHuA JIOAEH
N KHUBOTHBIX.
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ITosTOMy THUIMEHMYECKMI HAA30p AOJIKCH ObITh TMOCTOSHHBIM M MMETh BO3MOMK-
HOCTb HEMEJJIEHHOro ¥ 9(h(PeKTMBHOTO BMeILATE/LCTBA.

Jns1 TOro, 4To6bI MCMOJHUTDL BCe 3aJaHNsA THTHEeHbl MsCa HYXKHO TECHOE, B3auMHOe
COTPYAHHUYECTBO BCEX He()6x0;.llm\’lblx crenMasgmcToB, A UMEHHO: arpOHOMOB, 300T€XHHKOB,
XMMHKOB, TEXHOJIOI'OB, Bpaueil ¢ BeTepUMHAPHLIMN BpadyaMu.

Contribution of the Hygiene of Foodstuffs to the Nutrition of People with Meat.

For the most intensive manifestation of the contribution of the hygiene of
foodstuffs to the nutrition of people it is necessary for the research to support and
for the practical activity to secure that the veterinary surgeon-foodstuff hygienist
could in the best way possible:

1. take care of the production of meat and all the manipulations with meat and
meat products intended for the nutrition of people to be executed under hygienic
conditions, so that this foodstuff would always be defectless from the hygienic point
of view and biologically valuable, which can be remarkably supported by producing
an international list of hygienically defective and hygienically profitable techno-
logical methods,

2. help to suppress zoonoses as the paralysis of the pigs, plague of the pigs etc.
and anthropozooneses as tuberculosis, brucelosis and others and even illnesses trans-
missible only on man as typhoid, infectious hepatitis a. o. (and others),

3. control the correspondence of the import and export of meat and meat
products to the hygienical demands of our country or the usage of the importing
state,

4. attend to the observance of the due directions, including the Czechoslovak
state norms,

5. survey that also the others parts of the fattened cattle’s bodies, used as
technical raw stuff could not become the cause of people’s and animals’ sickness.

For this reason the hygienical survey should become constant and should have
the possibility of an immediate and effective interference.

The fulfilment of all the tasks of the meat hygiene a close mutual collaboration
of all the necessary specialists, i. e. agronomists, zootechnicians, chemists, techno-
logist, physicians and veterinarians is exigent.
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SBORNIK CESKOSLOVENSKE AKADEMIE ZEMEDELSKYCH VED

VETERINARNI MEDICINA ROCNIK ¢4 (XXXII)-1959-CISLO 6

Veterinarni dietetika jako prostiedek ke zvySeni a zlepSeni
produkce masa

BercpMHapHasa AMETETHKA KaK CPeJCTBO NOBBIIIEHHA H YJYYIIEHUsS NMPOAYKIMH Msca

Veterinary Dietetics as a Medium for the Increase and Improvement of Meat
Production

Doc. MVDr. J. KABRT
Katedra vyZivy a dietetiky veterinarni fakulty Vysoké skoly zem. les. v Brné

Doslo dne 18. I1II. 1959

Uvod
Rozbor soucé¢asné sitluace a podstatné zavady

Z hlediska dietetického a zdravoiniho se dosud vénuje vyrobé jate¢nich vy-
robkt mala pozornaost. Hlavni zajem je obracen na mnoZzstvi vyrobku

Aviak dietetika a hygiena krmeni se netyka pouze kvality vyroby, nybrz
umoziiuje i zvétseni vyroby, protoze zajistuje podminky tspé&ného chovu hospo-
datskych zvitat. Tento dvoji vyznam dietetiky a hygieny krmeni se uplauiuje tedy
v mnozstvi i hodnoté vyroby masa.

Vyziva hospoddiskych zvirat ve smyslu dietetickém a zdravotnim umoziiuje
svymi zdsadami provoz zivoéisné vyroby v optimélnich biologickych podminkach,
¢imz zvySuje vyrobu a sou¢asné tim zajistuje biologickou hodnotu jate¢nich pro-
duktd.

V odchovu mladat je situace ne zcela uspokojivi. U telat je
stale znacné procento ztrat, jejichz pri¢iny spocivaji v nevyrovnané vyzivé matek,
zvla$té v zimnim a jarnim krmném obdobi. Lze pozorovati malou Zivotinost telat,
deficienci karotenti, vitaminu D, a mineralnich latek, nékdy i bilkovin. Opakuje se
bézna chyba, prilisné omezeni mleziva a plnotuéného mléka, coz zejména snizuje
potfebnou narazovou cinnost vitaminu A v prvnich dnech po narozeni telat,
i ostatnich biologickych faktori. Nahrady mléka, jako byla zavadéna ,MIlékona “
se neosvédcily.

Pouziti krmivové smési pro telata je omezené a kvalita nebyva vidy dobra.
Seno, jako jediné mozné suché objemové krmivo pri odchevu telat, je velmi Easto
podfadné hodnoty a nesplituje zdkladni pozadavek na bilkoviny, vapnik a fosfor,
karoteny a vitamin D. Podobné zivady jsou v odchovu mladého skotu, na chov
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i na vgkrm. Uvedené nedostatky omezuji nejen rist a vyvoj telat a mladého skotu,
ale rusi i reprodukci. Vlastni vykrm mladého a dospélého skotu
neni stile je§té zalozen na dostatku hodnotnych krmiv. Vyuzivani odpadnich
a méné hodnotnych krmiv sice zleviiuje vykrm, ale hodnota jate¢nich vyrobku
a biologicka hodnota je tim snizovina. Tyka se to predevsim malo hodnotné ky-
selé silaze cukrovarskych Fizki, sena s malou biologickou hodnotou a s nizkou
vyzivnosti, pfilisného podilu Fepkovych, hof¢iénych a jinych méné dieteticky
vhodnych pokrutin nebo extrahovych $roti, riiznych odpadi priumyslu kozeluz-
ského, pekarenského, na zpracovani rohoviny, pefi a podobné.

I kdyz v nasich omezenych moznostech zajisténi krmiv jsme nuceni vyuzit
odpadnich a méné hodnotnych krmiv, povazujeme tuto skutecnost za urcity ne-
dostatek, ktery snizuje biologickou hodnotu jate¢nich vyrobki. Kromé toho do-
chazi proto k dietnim porucham, které rusi vykrm.

Pro vykrm mladého skotu je nutnym predpokladem zajisténi zaklad-
nich davek dobrého sena a nezavadnych jadrnych krmiv. Jinak neclze dosahnouti
uspokojivych prirtistkii a dobré jakosti masa. Vykrm dospélého skotu,
tj. hlavné vyrazenych krav neklade jiz takovych naroka na vybér krmiv a hlavné
na bilkovinu krmiv, takze lze spiSe vyuziti méné hodnotnych krmiv, hlavné silaze.
Zvysovana vyroba kukufiéné silaze umozni vykrm a dokrm vyrazenych krav.

Hodnota sildzi ma ptimy vliv na rychlost a kvalitu ziru. V tom sméru je
znaénym nedostatkem malo hodnotna silaz cukrovarskych kyselych tizka i fizka
s fepnymi skrojky. Zatim je vétsina u nas vyrabénych silazi podfadné jakosti.
U zékladniho objemného krmiva, hodnotného sena, se v zimnim obdobi stile jesté
jevi nedostatek, takze musi byti nahrazovino senem horsi biologické hodnoty i vy-
zivnosti nebo nakonec i pouhou slamou.

Vykrm prasat ma svoje tézisté v rychlovykrmu prasat do 80— 100 kg
a v rychlovykrmu vysekovych prasat s mensim podilem tuku az do zivé vahy
120 kg.

V ziru prasat je hlavnim nedostatkem omezeni hodnotnych zivocis-
nych bilkovin pfi vyrobé primyslovych bilkovinnych smési, jejich ¢asto snizend
dietetickd hodnota a zkrmovani bilkovinnych smési star$ich, s rozlozenym tukem
a bilkovinami a se viemi znaky znehodnocenych krmiv. Dale nahrazovani nedo-
statku bilkovin dietné nevhodnymi az skodlivymi pokrutinami a extrahovanymi
§roty. Reprodukce prasat, zajistujici dostate¢ny ptisun prasat do vykrmen je ome-
zovana ztratami v odchovu selat. Znacna ¢ast pricin spociva v dietetickych a hy-
gienickych zavadach krmeni. Bfezi a kojici prasnice nemaji vyrovnané krmné
davky tak, aby nedochazelo k oslabeni zdravotniho stavu prasnic a odchovavanych
selat. Nejcastéjsi zavady jsou: §iroky pomér bilkovin v krmné ddvce prasnic,
malo hodnotnych bilkovin, nedostatek Ca a Na, nékdy i Fe, prebytek P a K, defi-
cience karotend, vit. D, nékdy i ostatnich vitaminti. Casta prevaha skrobnatych
krmiv, malé vyuziti hodnoté senné moucky, mladé zelené hilkovinné pice a z oko-
panin mrkve.

Ve vlastnim vykrmu je na pfekazku ¢asti zména v jadrné krmné davce, za-
fazovani jadrnych krmiv hygienicky zavadnych, zejména nékterych vyrobnich
sérii priamyslovych bilkovinnych smési. Jednostranné a nahlé zmény v krmnych
davkach prasat ve velkovykrmnach naruuji zdravotni stav, snizuji prirtstky
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a plsobi i ptimé ztrity. Biologicky jsou krmné davky casto deficientni na kosti-
tvorné mineralie, karoteny, nékdy i D vitamin a B-komplex. Pfili§ koncentrovana
davka za pouziti bilkovinnych smési a suSenych bramborovych vloéek je casto
malo objemna a pisobi depresi traveni. Jevi se potfeba Cerstvych krmiv zelenych
a $tavnatych pro biologické zlepseni a zvyseni chutnosti.

U prasat v ziru sadelném je jiz daleko méné ztrat vlivem dietnich a hygienic-
kych zavad v krmeni. Zuzitkovani kuchynskych odpadii vsak nepfinasi pro jakost
masa a sadla priznivych podminek.

U selat je citlivost vii¢i dietnim vaddm krmiv nejzavaznéjsi. Nahlé zmény
v krmnych ddvkach, zvlasté vyssi davky bilkovinné smési pro selata pusobi dietni
poruchy, a to vétsi pri zavadnosti smési, ale casto také i mensi, pfi ndrazovych
vyssich davkach, bez pozvolného navykani a zvySovani dobrych smési. Odchov
selat je vazdn na dostatek kvalitniho, Cerstvého odstfedéného mléka, coz zvlasté
v 1été nelze dodrzet. Biologické deficience u selat ve vykrmndach se nejcastéji tykaji
vitaminu A, karotenl, B-komplexu, zeleza.

Ostatni slozky se dopliiuji béznymi preparity. Vyroba a pouziti dvojiho
krmiva s antibiotiky, bilkovinné smési a koncentratu, pisobi moznou zaménou
dietni poruchy. Zasadné pro odchov selat ve vykrmnach je nutno vyzadovat
krmiva Cerstva, bez pfimési nevhodnych krmiv, coz ¢asto pfichdzi v krmnych
a bilkovinnych smésich, vyrabénych s nedostateénou kontrolou.

Ve vykrmu dribeze plati obdobné poméry. Vétsi ¢ast vykrmova-
nych vyfazovanych kohouti a rychlovykrm kachen je zalozen na mnozstvi a hod-
noté jadrnych krmiv, vétsinou prumyslovych. Jejich hygienickd hodnota velmi
ovliviiuje zdravotni stav, rychlost riistu i biologickou hodnotu jateénych crodukti.

Moznosti odstranéni nedostatku

Zakladnim pozadavkem je vyroba dostatku krmiv hodnotnych, dietné neza-
vadnych, s vyuzitim pokud mozno nejvice domacich zdroji. Importy jadrnych
krmiv pro potfebu vyroby primyslovych krmiv jsou jednak obtizné ekcnomicky,
ale ¢asto také i méné hodnotné dieteticky a hygienicky.

Do uréité miry je mozno nahraditi jadrna krmiva hodnotnymi seny, sennymi
mouckami, kvalitnimi bilkovinnymi silazemi, z ¢asti zelenou pici u skotu. U pra-
sat je mozno lépe vyuziti priznivého pusobeni antibiotik zajisfovanim spravné
techniky krmeni s dostateénym mnozstvim pozadovanych davek antibiotikovanych
krmiv, spravné zatazovanych do krmnych davek.

Pro jednotlivé druhy zvirat na ziru je tfeba zajistit pfi vyrobé krmivovych
a bilkovinnych smési Cerstvost a vhodnest materialu, urychlit distribuci a kon-
trolovat uskladnéni krmiv s véasnym zkrmovinim. Vyfazenim zkrmovani sta-
rych, rozlozenych krmnych smési predejdeme ztratdm p¥i vykrmu.

Pti nouzovém pouziti dietné malo vhodnych krmiv, je nutno fidné deklaro-
vati hodnotu, pouziti a termin skladovani.

Dietni zlepseni ve vykrmu skotu a prasat je mozné zlepSenim a vétsim vyuzi-
tim drozdovani krmné ddvky, pfipadné sladovanim a jinymi osvédéenymi tdpra-
vami.
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Biologické zlepsovani krmiv, jak lepsi hodnotu statkovych krmiv, tak oboha-
covanim pramyslovych jadrnych krmiv je dalsi podminkou vyzivy, kterdA umozni
zlepsiti vysledky vykrmu.

Pro zlepSeni a udrZeni dietni a hygienické hodnoty krmnych pramyslovych
smési je nezbytno provadéti specialni hygienickou kontrolu celé vyroby pramys-
lovych krmiv, ktera by se stala nutnym doplnkem kontroly hodnoty zivin a bio-
logickych slozek v téchto krmivech.

Moznost zlepSeni vyuziti a zkrmovani jateénych odpadi, predevsim kafile-
rické masckostni moucky, je zavisld na dokonalejsim vybaveni nasich kafilerii
a zafizeni na zpracovani krve. Také zachyceni a zpracovani rybich odpadu neni
u nas vsude do dusledku provadéno.

K spravnému dodrzeni dietetickych podminek krmeni, pfispéje u¢innéjsi pro-
paganda zasad dietetiky a osvojeni si téchto zasad pracovniky v Zivociiné vyrobé.

Zlepseni hygienickych podminek je nutné v jatkdch, tovarnich krmiv, mlé-
karnach a jinych zavodech, ze kterych ziskdvame krmiva, krmné cdpady. Je tfeba
zvysit hygienicky dozor, aby nedochazelo k pfenosim chorob na zvirata ve vykrmu.

Souhrn

Na zikladé rozboru soucasné situace, zjisténi podstatnych zavad v provadeé-
ném vykrmu a pfi zhodnoceni moznosti odstranéni nedostatkii lze navrhnouti tyto
konkrétni pozadavky na zlepseni vyroby a kontroly primyslovych krmnych a bil-
kovinnych smési:

Omezeni dovozu krmiv a surovin k vyrobé bilkovinnych a krmnych smési
a nahrazeni domécimi zdroji.

Dodrzovani platnych predpisti o paster. mléka od dojnic z tuberkulosnich
a brucelosnich isolati. Distribuce odstiedéného mléka a syrovitky provadét pra-
videlné. ZlepSovat a dodrzovat zpisoby obohacovani priamyslovych krmiv vita-
miny, stopovymi prvky a riznymi biologickymi faktory.

Zvysit a zlepsit vyrobu statkovych krmiv.

Zlegseni vyroby a hodnoty viech druhi silazi urcenych pro vykrm skotu,
ovci a prasat.

ZlepSeni sbéru uhynulych zvifat pro vyrobu kafilerické moucky a zlepseni
vyroby zejména v ohledu snizeni procenta tuku v moucce.

Dodrzeni platnych pfedpisi v kafileriich k zabranéni reinfekce kafilerické
moucky.

Zavedeni mikrobiologické kontroly dovazenych rybich moucek.

Zvyseni hygienické kontroly riznych pramyslovych odpadi pouzivanych pro
vykrm.
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BerepuHapHaa AMETETHKA KAK CPeJCTBO NOBBIIUEHUH U YAYHIICHHUA NPOAYKIMH MsAca

Ha ocHopaHuMM aHanu3a HACTOALICTO IOJOXKEHUS M ONPEACJCHUA CYIEeCTBEeHHbIX
HEJ0CTATKOB B IPOBEACHHM OTKOPMa M IIPU OLEHKe BO3MOXKHOCTEH YCTpPaHEeHUs HEeR0-
CTaTKOB MOKHO PEKOMEHJ0BAaTh CJCAYKOIME KOHKpPETHble TPeDOBaHMA K YJyYLICHUIO
MPOU3BOJCTBA ¥ KOHTPOJIA IIPOMBILLJIEHHLIX KOPMOBBIX U DEJKOBBIX CMECEe:

OrpanuyuTb UMIIOPT KOPMOB ¥ ChIPBA JUJIA MPOM3BOACTBA OEJIKOBBIX UM KOPMOBBIX
cMecelt M 3aMeHHUTB €ro CMeCAMM M3 CODCTBEHHBIX PECCYPCOB.

CobaroiaTh AEMCTBYOLIME MPpaBMia MacTepu3anuyu MOJIOKa KOPOB M3 TyOepKyJes-
HbBIX ¥ Opyuennesnnix xo3saicers. Pacnpesenenue obpaTa ¥ CbIBOPOTKM IIPOM3BOAUTEL PE-
TYJAPHO. YJayduarh 4 cobmofarsh €rocodbl 000rauieHus MPOMBIIIJIEHHBIX KOPMOB BH-
TAMMHAMH, MUKDPOSJIEMEHTAMM M Pa3JIMYHbIMK OMoJorMyeckuMu pakTopami.

IIOBBICHTE M YJYYIIUTh IPOM3BOJACTBO MECTHBIX XO03AMCTBEHHBLIX KODPMOB.

YAYyUIIUTL IPOM3BOACTBO M KAYECTBO BCEX BUAOB CMJIOCA, NPEAHA3HAYEHHBIX /AJIA
OTKOPMa KPYIIHOI'0 porarToro CKoTa, OBel| M CBUHEN.

Yayyumrh c60p MaBIIMX KUBOTHBLIX JJIA IMPOU3BOACTBA yTHJIM3IALIMOHHOM (MSACO-
KOCTHOJ) MYKH M YJIyYIIMTH MPOU3BOJCTBO 38 CYET CHHUIKEHMUA [IPOLIEHTA KMpPa B MYKe.

CobuonaTh AeiCTBYIOUIHE NIPEANMCAaHUA B YTUIINH3ALMOHHBIX 3aBOJaX JJs IIpeaoT-
BpalleHuA pedHMERUMM yTUIN3aUMOHHOM (MACO-KOCTHOM) MYKM.

Beenenne MHKPOOGMOJIOPrMYECKOTIO KOHTPOJA 3aBO3HOJ1 PhIObEl MYyKU.

IlosbllIcHME TPUIMEHMYECKOr0 KOHTPOJIA Pa3HblX IPCMBIIIJIEHHBIX OTXOJ0B, IIPH-
MEHAEMbIX JJ1s OTKOpMa.

Veterinary Dietetics as a Medium for the Increase and Improvement of Meat
Production

On the basis of an analysis of the present situation, in the ascertainment of
the basic deficiencies in feeding and in the evaluation of the possibilities of removing
the shortcomings, these concrete requirements may be suggested for the improve-
ment of production and control of industrial feeding and protein mixtures:

Restriction of the import of feeds and raw materials for the production of
protein and feed mixtures and their substitution with home products.

The observance of valid regulations concerning the pasteurization of milk from
cows from tubercular and brucellar isolates. Skimmed milk and whey to be distri-
buted regularly. Improve and maintain methods of enriching the industrial feeds
with vitamins, trace elements and various biological factors.

Increase and improve the manufacture of farm-produced feeds.

Improvement of manufacture and quality of all types of silage, destined for
the feeding cattle, sheep and hogs.
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Improvement of the collection of cadavers for the production of meat meal in
destruction plants and the improvement of the production, especially as far as the
reduction of the percentage of fat in this meal is concerned.

The observance of valid regulations in destruction plants in order to prevent
contamination of the meat meal in said plants.

The adoption of microbiological control of imported fish meals.

Increase of hygienic control for various industrial by-products used in feeding.
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SBORNIK CESKOSLOVENSKE AKADEMIE ZEMEDELSKYCH VED

VETERINARNI MEDICINA ROCNIK 4 (XXXID-1959-CISLO 6

Vliv produkce a zpracovani na jakost tuku jateCnich zvirat

BausaKe NpOoAYKOMM H 0OpabOTKH HAa KavyecTBO MMpa YOOHHBIX IKHBOTHBIX

The Effect of Production and Working up on Quality of Fats in Slaughter Animals

Dr. V. POKORNY
Vyzkumny ustav pro maso v Brné

Doslo dne 18. I11. 1959

Uvod

Tuky jate¢nich zvifat maji v lidské vyzivé vyznamnou dlohu. I kdyz z hle-
diska dietetického jsou namitky proti veprovému sadlu a hovézimu ioji, presto je
nutno vychédzet z redlné skutecnosti, ze rok od roku jejich produkce stoupi. Tento
neustaly vzestup produkce jate¢nich tuki musi nim byt podnétem k tomu, aby-
chom si blize vsimali riznych vliva na jejich kvalitu a adrznost.

Intravitalni vlivy, které ovliviiuji jakost tuku jateénych zvifat, je nutno hledat
jiz v zemédélské vyrobé. Nejzavaznéjsi ovlivnéni slozeni depotniho tuku jate¢nich
zvifat krmivem je podle vysledkii vyzkumu zejména patrné u prasat, coz je velmi
dilezité hlavné vzhledem k nutnosti dlouhodobého skladovani vepfového sadla
i vepfovych piilek. Proti tomu slozeni depotniho tuku u pfezvykavca, jak potvr-
zuje zahrani¢ni literatura (Shorland), je zpravidla v malé mife ovlivnéno
slozenim tuku krmiva. Nelze oviem také podcenovat vyznam pastvy skotu na
obsah karoteni v depotnim tuku. Otdzka tdrznosti tuku je Gzce spjata s obsahem
nenasycenych mastnych kyselin. Depotni tuk, synthetizovany z tuku krmiva, ma
zpravidla vy3si obsah nenasycenych mastnych kyselin, a tudiz je méné udrznéjsi
nez depotni tuk, synthetizovany z uhlovodant obsazenych v krmivu.

I kdyz jsou tyto problémy v zahrani¢i sledovany, ziistdvd mnoho nejasnosti
na tomto useku. Na§ potravinarsky i zemédélsky vyzkum by se mél touto proble-
matikou zabyvat a osvétlit vlivy krmiva na jakost i trvanlivost tuku také vzhledem
k na3im moznostem v krmné technice a vzhledem k pfirozenym antioxydantim
jako jsou tokoferoly, karoteny, lecithin apod. O nepfiznivém vlivu rybi krmné
moucky na kvalitu tuku uz bylo mnoho napsiano a proto nebude toto thema dale
rozvadeéno.

Méné pogpisovanym faktorem na useku intravitalnich vlivi na jakost a trvan-
livost veprového tuku je tloustka vrstvy hibetniho sidla. Podle naSich experi-
mentd ma tento faktor velky vliv na oxydacni i hydrolytické procesy v tuku.
S vétsi tloustkou vrstvy hibetniho sadla a tedy prakticky s vy$si Zivou vahou
vepre roste podstatné i trvanlivost vepfového sadla. To tedy prakticky znamena,
Ze pro vyrobu trvanlivého sadla je nejvhodnéjsi surovina z t&zSich prasat o vaze
nad 150 kg, krmenych diavkami, obsahujicimi co nejméné tuku s vy$sim obsahem
nenasycenych mastnych kyselin.
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Vliv jateéné technologie a oSetfeni suroviny

Druhym dsekem, ovliviiujicim kvalitu a trvanlivost tuki je jatetna techno-
logie véetné ofetfeni ziskanych surovin. Nevhodné omracovini, piipadné pozdni
vykrveni ma za nasledek urychleni hydrolytickych pochodi v tuku. Hydrolytické
pochody jsou ovlivnény i zbytky nékterych organu u tukové tkané jako jsou jatra,
pankreas, ledviny, slezina, svalovina, které svymi fermenty podstatné zvySuji
¢islo kyselosti tuku a tim i jeho skladovatelnost. Pusoberi lipolytickych fermenta
je zesileno, skladuje-li se tukova tkan ve vysckych vrstvach nerozvésena. pfi prilis
vysokych terlotach a v jinych hygienicky nevhodnych podminkach. Mnoho $kod
na kvalité tuku muzZe zpisobit stahoviani htbetniho sidla za tepla, zvlasté, ne-
jsou-li predpoklady pro radné rozvéseni a zchlazovani. I kdyz je snahou masného
prumyslu podstatné rozdifit chlazené prostory, nebyle dosud mozno hlavné mna
mensich jatkdch vybudovat dostate¢na chladirenska zatizeni. Tim je podstainé
ovliviiovana jakost a trvanlivost tuku. Kvalité tuku by prospéle promyvani strev-
niho sadla a syrového loje vodou; timto promyvanim by se surcvina jednak ocistila
od krve a netistot a jednak by se zchladila, coz by bylo zviasté vyznamné v letnim
obdobi. V ;osledni dobé se v zahrani¢ni literature diskutuje o otazce pfimého vy-
skvatovéani jesté teplé suroviny. Tento postup by bylo moZno v budoucnu zavést
i u nas; predpokladem by ovsem byla tésni naviazanost tukového oddéleni na
jateéni provoz a instalace aparatury s kontinualnim provozem. Zivady v trvanli-
vesti tuku mize zplisobit i zavadéni kontinualnich aparatur na vyrobu zivoéis-
nych tukd o nadmérné kapacité. Praxe totiz ukdzala, ze do takovychto naddimen-
zovanych skvatiren a taviren se zavody snazi dovazet surovinu z velmi vzdélenych
jate¢nich provozii za tcelem pln¢jsiho vyuziti aparatury. To pak méd za nasledek
cfili§ dlouhé skladovani suroviny pro vyrobu tkvateného sadla a taveného loje
a pripadné narudeni trvanlivosti tuku, uz také vzhledem k neuspokojivému vozo-
vému parku chladicich aut.

Na useku vlivu oSetfeni suroviny na jakost tuku je nutno se rovnéz zminit
o zmrazovani veprovych pulek. Praxe je dnes takovd, ze se dava prednost zmra-
zovani veptfovych pulek se syrovym hibeinim siadlem. Hibetni surovina pfi skla-
dovani $esti az dvanactimésiénim samoziejmé silné trpi na své jakosti, je vétsinou
po této dobé nazlukla, ¢isle kyselosti a ¢islo ;eroxydové je zvysené a proto z ta-
kové suroviny je mozno nejvyse vyrobit skvatené sidlo druhé jakosti. Z “oho
diavodu by bylo acelnéjsi zmrazovat délen? veptové maso v kartonech, nebof
hibetni surovina by byla pfed délenim snata a doddna k dalsimu zpracovani,
eventualné do vyseku.

Vliv zpracovani ve Skvarirnach a tavirnach

Tretim tusekem, ovliviiujicim kvalitu a trvanlivost tuku, je zpracovani ve
§kvatirnach a tavirnach. Doba tepeln¢ho zpracovani tuku nesmi byt zbyte¢né
dlouha, nebof pokusy je dokazano, ze s prodluzujici se dobou zpracovani se zkra-
cuje trvanlivost tuku. Vyska teploty pfi zahfivani nema byt pfili§ vysoka, nebot
pti vyssich teplotach dochazi k rozkladu tuku. Ani prilis nizké teploty viak nejsou
vhodné z toho diivodu, ze pfi nich nejsou inaktivovany lipolytické enzymy. V za-
hrani¢i — pokud se nepouziva aparatur, které by pfimo vyrobek desodorizovaly
— pokud se tedy pouziva otevienych kotli, je nutno pouzivat nizké teploty (pod
100° C), aby vyrobek mél organoleptické vlastnosti neutralni. U nas vsak je
problém komplikovéan tim, Ze kenzument pozaduje u veptovéhe sadla chut a vini
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skvarkovou, takze je nutno pouzit teplot pies 100° C, aby mohlo dojit k &asteé-
nému thermickému rozkladu bilkovinnych latek. Thermicky rozklad bilkovin vsak
nesmi byt nadmérny, ponévadz tuk pak dostdva nepfijemny pach a je méné
adrzny. Vyska teploty pri skvafeni, pfipadné taveni zivodisnych tuki z hlediska
jakosti vyrobku, tj. organoleptického posouzeni; ¢isla peroxydového, éisla kyse-
losti a z hlediska trvanlivosti (Schaalovou zkouskou) je pro hibetni a plstni
sadlo optimalni ve vysi 120" C, pro sttevni sadlo a kruponové skrabky 135° C
a pro laj I. jakosti maximalne 75° C.

Mechanické necistoty v tuku (zejména $kvarkova trist) mohou byt zavinény
nedckonalou sedimentaci. Protoze sedimentace si vyzaduje pfilis dlouhou dobu
a jeji efekt neni velky, davi se prednost separaci na im;ortovanych odstredivkach,
které jsou postupné zavadény do jednotlivych zavoda.

Pro separaci se podrobuje veprové sadlo zchlazeni. Zchlazeni veptového
sadla hraje dilezitou roli pio ziskani jeho homegenni struktury. P¥i rychlém
zchlazeni dochazi k vytvareni mnoha krystalisaénich center a k tvorbé malych
krystalka. Pri pomalim ochlazevani se tvori malo krystalisa¢nich center a velké
krystalky, které klesaji nize a dochazi k oddéleni tekuté a tuhé faze. P¥i tomto
odélent je povrchovi tekuta faze, slozena z glyceridd nenasycenych mastnych ky-
selin méné resistentni vici oxydaci. V Polsku se praktikuje jesté ocnlazovani
sddla v bednickach na tezlotu + 2°C po dobu 5 hodin. Tento zpusob, ktery je
nutny pii pouziti karicnovych obalt, je projektovan napf. na masckombinat
Brezhrad.

Pti volbé materialu pro vyrobni zatizeni $kvafiren a taviren je nutno mit
na zteteli katalyticky acinek nekterych kova na oxydaci tukt. Z hlediska trvanli-
vosti tukii je napresto nevhodné pouzivat zatizeni ze zinku, médi a Zcleza, nehledé
k tomu, ze prvni dva kovy jsou prisluinymi zdravotnimi predpisy zakazany. Rov-
néz neni vhedné -ouziti zubového éerpadla z bronzu a je nuiné, aby strojirensky
pramysl volil jiny material s ohlcdem na zdravotni predpisy a trvanlivost tukd.

Vliv obalua a skladovani

Dalsim tsekem ovliviujicim jakost a trvanlivost tukd jsou obaly a sklado-
vani. Cetnymi pokusy bylo zjisténo, ze trvanlivost zivocisnych tukt, které obsa-
huji jen zlomek procenta vody, je snizena predevsim plisobenim vzdusného kysli-
ku. Je vsak jasné, ze nelze podcenovat vyznam hydrolytickych fermenti, které
produkuji plisné. V zahrani¢ni literatute i u nas je popsana fada riznych navrhu
v cbalové technice zivoéisnych tukd, které jsou zaméteny na prodlouzeni jejich
skladovatelnosti. Tak je to napt. impregnace dfevénych bednicek a sudi raznymi
chemikaliemi, impregnace papiru rtiznymi prostiedky baktericidnimi a antioxy-
da¢nimi, navrhy nejriznéjsich druhii obalového materidlu apod. V roce 1955
bylo u nas zavedeno baleni siadla do plechovych krabic. Avsak ani tento zpisob
baleni neni vzhledem k trvanlivosti tuku dokonaly a béhem skladovani dochazi
na sadle k cxyda¢nim zménam,

Kromé obalu maji na jakost a trvanlivost tuku vliv klimatické podminky
skladu a doba skladovani. Experimentalné bylo dokazano, ze pti nizsich teplotach
(—18"C) se zvysi proti dnes u nas pouzivané teploté (—2 az +1°C) udrznost
skvateného veprového sadla. Provozné je vsak tento zplisob pomérné drahy. Je
jasné, ze s postupujici dobou skladovani se snizuje i kvalita tuku a rozkladné
produkty oxydaé¢nich procesti v tucich mohou mit nepfiznivy vliv na biologickou
hodnotu tuku.
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PonévadZ je bezpodmine¢né nutné udrzovat uréité zasoby Zzivodisnych tuka
ve skladech a ponévadz by jejich obména v kratkodobych terminech nebyla eto-
nomicky anosna, je vieobecna snaha v celém svété pouzivat antioxydanta pfimo
do tuku. Téchto latek je v literatufe popisovino mnoho. Pro zivoéisné tuky se
vét§inou pouziva gallatd, a to bud samotnych nebo v rizné kombinaci. Po clé
tadé stati bylo pouzivani antioxydanti povoleno i u nas, a to vynosem ministar-
stva zdravotnictvi ze dne 7. XI. 1957. Jde o pouziti propylgallaitu pro vepifové
sadlo, skladované delsi dobu nez 4 mésice. Praktické pouzivani propylgallatu
v piistim roce ukaze, do jaké miry bude prodlouzena trvanlivost tuku. Vyslecky
laboratornich zkousek byly u sidla v plechovych krabicich rriznivé. Bylo by
ucelné rozsifit povoleni i na jiné gallaty (octyl a dodecylgallat). S jejich ptipad-
nou kombinaci s kyselinou citronovou. Je tfeba pfipomenout, ze gallity maji kromé
antioxydacniho a¢inku i Géinek fungicidni.

Souhrn

K zajisténi dobré kvality a trvanlivosti zivocisnych tuki se navrhuje:

1. Ulozit potravinarskému a zemédélskému vyzkumu, aby sledoval a objasnil
intravitlni vlivy na jakost a trvanlivost zivo&isnych tuk.

2. Produkovat stanovené mnozstvi sadelnych prasat o vaze nad 150 &2g,
kters budou krmena davkami, obsahujicimi co nejméné tuku s vy3sim obsahem
nenasycenych kyselin.

3. Disledné dodrzovat technologické postupy v osetieni tukové suroviny na
jatkach.

4. Zajistit dostate¢né mnozstvi chladicich aut pro prepravu tukovych surovin.

5. Zmrazovat vepfové délené maso v kartonech ve zvy$ené mifte.

6. Zajistit vyrobu kontinuédlnich aparatur na $kvateni sidla a taveni loje,
které by mély pfimérenou vyrobni kapacitu pro nase poméry (500 kg suroviny za
1 hodinu).

7. Disledné dodrzovat technologické postupy ve skvatirnach a tavirnach.

8. Vyfesit problémy materidlu na stroje a zatizeni do $kvatiren a taviren
spolu se strojirenskym primyslem.

9. Vyzkumné vyfresit otazky dokonalé obalové techniky.

10. Rozsifit povoleni i na pouziti jinych gallati (octyl a dodecylgallatu) a je-
jich ptipadnou kombinaci s kyselinou citronovou a zajistit jejich vyrobu v chemic-
kém prumyslu.

11. Dusledné provadét kontrolu technologie a hygieny ve vyrobé i ve skladech.

Literatura

1. Hofman J.: Gastroenterologia, Bohemica, 1951, ¢. 1. — 2. Liberman
S. G, Mirkin E. J.: Mj. ind. SSSR, 1951, ¢. 1. — 3. Mirkin E. J, Manérber-
ger A.: Mj. ind. SSSR, 1951, ¢. 2. — 4. Goldman E, Makajeva M.: Mj. inc
SSSR, 1952, ¢. 6. — 5. Janicki S, Kordyl T. Rutkowski A.: Roczniki Panst-
wowego Zakladu Higieny, 1952, ¢. 4. — 6. Liberman S. G.: Mj. ind. SSSR, 195,
¢. 6. —T7. Liberman S. G, Petrovskij V. P.: Spravoénik po zirovomu proiz-
vodstvu. Moskva Pis¢epromizdat 1952. — 8. Shorland F. B.: Fette u. Seifen, 195;,

438



¢.9.— 9 Jaschik S, Kramer M.: Elelmezesi Ipar, 1953, ¢. 1. — 10. Alan J.:

Mezat, 1954, ¢. 5. — 11. Rutkowski A.: Gospodarka miesna, 1954, ¢ 11. — 12,
Vickanov K.: Mj. ind. SSSR, 1955, ¢. 2. — 13. Pokorny V.: Pramysl potravin,
1955, ¢. 7. — 14. With M.: Fleischwirtschaft, 1957, ¢. 11. — 15. Pokorny V.,
Esmansky G.: Prumysl potravin, 1958, ¢. 2. — 16. Pokorny V.: Véda a vyzkum

v prumyslu potravin. IV, 1958, (Sbornik praci VU pro maso a ryby v Brné). — 17.
Prkorny V.: Zavéreéna zprava VU pro maso v Brné o ukolu 08 1958. — 18. L i-
bermanS. G, Petrovskij V. P, Smirnov A. V.: Referaty i obzory inostran-
ncj techniceskoj literatury, Moskva, 1958. — 19. Dahl O.: Fleischwirtschaft, 1958,
¢ 12, — 20. Opletalova J.: Zavéreéna zprava VU mrazirenského v Bratislavé
o adkolu ¢. 18. 01,2.

BausHMe NPOAYKIHMKM U 06paboTKH HAa KavyeCcTBO MMPA YOOMHBLIX KHBOTHBIX

Jana obecrieyeHUs XOPOLIEro Ka4ecTBa i CIIOCOOHOCTM K XPAaHEHHIO XKMUPOB KUBOT-
H(TO TIPOMCXOKIEHUA PEKOMEHAYETCH: .

1. Oba3aTe Hay4yHOE HCCJEeJ0BAHME [0 CEJIBCKOMY XO3AMCTBY M ITHILEBOM NPOMBILI-
JIEHHOCTU M3Y4YUTH H 00BACHUTE MHTPaBUTAJIbHbIEe BJIMAHUA HAa Ka4yeCcTBO U OnOCOﬁHOC’I’b
K XPAHEHHIO IKMPOB IKHBOTHOTO IPOMCXO0KJAEHUS.

2. IIpon3BOAUTE YCTAHOBJICHHOC KOJIMYECTBO CajJbHBIX CBMHENM C BECOM CBbIIUE
150 Kr, KoTopble OYAYT OTKAPMJIUBATLCA J103aMM KOPMOB, COACPIKAILLIMMU MMHUMAJIbLHOE
KOJIMYECTBO KMPa C IMOBBILICHHBIM COAEPXKAHHEM HEHAChIILeHHbIX KHCJOT.

3. IlocaepoBarenbHo cobiloAaTh TEXHOJOIMYeCKUit mnpoiece obpaboTKU CbIpbA
XKiipa Ha bonune. !

4. ObecrieynTh JOCTATOYHOC KOJIHYECTBO XOJOAMJIBHBIX aBTOKAMMOHOB JJIA TPaHC-
II0pTa ChIPbA KUPA.

5. B moBbiieHHOM Maciurabe 3aMopazkuBaTh pa3py0bouHoe CBMHOE MACO B KapTOH-
HBIX KOpoOKax.

6. ObecneyuTh NMPOU3BOJACTBO MOTOYHLIX annapaTyp AJs TOIJIEHUA caJjla FOBAXKbe-
TO KMpa, MMEIOIUMX COOTBETCTBYIOLIYIO HAUIMM YCJIOBUAM MNPOU3BOACTBEHHYIO MOILbL-
HocThk (500 Kr cbIpbA B 1 yac),

7. ITocnenosarenbHO coOMIOAATL TEXHOJIOTMYECKMe MPOIeCChl B 3aBOJaxX II0 TOTJIe-
HMIO Cajia M Kupa.

8. BMecTe ¢ MalIMHOCTPOUTENBHON MPOMBIIJICHHOCTHIO PELINTb NpPodJeMbl MATe-
PHAJIOB AJ1A TIPOM3BOACTBA MAlUMH M 000pYy/A0BaHUA AJSA 3aBOJOB, 110 TOIJIEHMIO caJjla M
JKHpa.

9. Ha Hay4HO-MCCIEA0BATENbCKOM OCHOBE PEIIUTh BOIIPOCHI YCOBEPILUEHCTBOBAHHOM
TEXHUKM YIIAKOBKH,

10. Pa3peuieHue pacnpocTpaHUTh TaKKe ¥ HA MCIOJL30BaHMe JAPYTUX TrajlJIaTOB
(OKTHJI- M JOJELIMJITA/IaTa) U MX BO3MOXKHYIO KOMOMHALMIO C JIMMOHHOM KHCJIOTOM M
obecrieynTh UX MPOU3BOACTEO B XMMMHYCCKOM ITPOMBILIJICHHOCTH.

11. ITocsnexoBaTesIbHO NPOBOAMTE KOHTPOJIL TEXHOJIOTMH M IMTMEHbl [IPH IIPOH3-
BOJICTBE M XPaHEHUH,

The Effect of Production and Working up on Quality of Fats in Slaughter Animals
To assure good quality and durability of animal fats, it is suggested that:
1. To have food and agricultural research study and make clear intravital in-

fluences on the quality and durability of animal fats.

439



2. To produce the established quantity of fat hogs at a weight of over 150 kg,
which will be given feed, containing the lowest possible amount of fat with a highest
content of non-saturated fat acids.

3. Consistently keep to the technological processes in the care of fat raw ma-
terial at the slaughterhouses.

4. Secure a sufficient quantity of refrigerated cars for traansport of raw fat
materials.

5. Freeze pork portions packed in card boxes to a greater extent.

6. Secure the production of continual machines for the rending of lard and
melting of suet which would have an appropriate capacity for our conditions (500 kg
raw materials in one hour).

7. Consistently maintain technological processes in the rending and melting
factories.

8. To solve problems of materials for machines and equipment for the rending
and melting factories in cooperation with the machine industry.

9. To solve by research the question of the perfect packaging technique.

10. To expand permission also for the use of other gallates (octyl and dodecyl-
gallate) and their possible cobinatio nwith citric acid and secuve their production
in the chemical industry.

11. Consistently carry out a control of the technology and hygiene in production
as well as in the storage rooms.

440



SBORNIK CESKOSLOVENSKE AKADEMIE ZEMEDELSKYCH VED

VETERINARNI MEDICINA ROCNIK 4 (XXXII)-1959-CISLO 6

Vysledky jednoletého pruzkumu uhfivosti skotu

Pe3yiabLTaThbl OJHOJIETHET0 03CTIeJOBAHUA HUCTHLEEPKO3A KPYIIHOrd poratorg CKoT2

The Results of a one-year Investigation of Cysticercosis in Cattle

K. KOUDELA
UNV Praha — Veterinarni zdravotni sluzba v jatkach

Doslo dne 22, [. 1959

Uvod a literarni pfehled

Nilezy uhrivosti skotu (u. s.) u nds progresivné narustaji, takze u. s. je dnes
nasi nejroziirenéjsi helmintezoonézou. Varovné zpravy o stoupani nalezii u. s.
zviasté v pramyslovych a pohraniénich oblastech Cech (Hovorka) zistavaji
témeér bez povsimnuii, stejné jako pozadavky na prohloubeni a dukladuéjsi rro-
vadeéni prohlidky na u. s.. Tlumeni u. s. je zatim zcela nedostatecné, ve vétsiné
ptipadu konéi zneskcdnénim uhtivého masa, nikoliv nezbytnym ziakrokem —
ucinnou dehelmintizaci teniarynchotikit a asanaci jejich okoli.

U. s. vyvolava uher hovézi (Cysticercus bovis, c. inermis), nepohlavni vyvo-
jové stadium tasemnice bezbranné Taenia (Taeniarhynchus) saginaia Goeze 1782.
Tasemnice bezbranna zije v tenkém strevé ¢lovéka velmi dlouhe, az tficet pét let,
nejobvyklejsi jsou invase do péti let, invase v délce Sesti az deseti let jsou zazna-
menavany v 15 az 20 Y%, a invase delsi desiti let jesté asi ve 12 % pripada (T a -
rajan). Podjapolskaja nasla pii dehelmintisaci 1432 lidi u 59,5 % po
jednom exemplati, u cstatnich pacientii zjistila dva az &tyficet tasemnic, Ka -
lantarjan pozoroval invazi vice nez jednou tasemnici bezbrannou u 67,3 %
lé¢enych osob, jednou dokonce vypudil z pacienta 150 exemplati tasemnice bez-
branné. Po celou dobu invaze vylutuje hostitel pramérné Sest az osm ¢lanki
tasemnice bezbrann? za den (A ntipin), coz pti obsahu 145— 175 tisic vajicek
v jednom ¢lanku znamena, ze hostitel pzuze jediné tasemnice vylouéi teoreticky
za rok kolem 440 milioni vajicek (Stroh).

Teniaryncho6za je zndma témeér ve viech zemich, kde se chova skot, vv3si na-
lezy jsou zaznamendny v zemich, v nichz neni zavedena spolehlivi veterinarni
rrohlidka masa a v oblastech hygienicky zaostalych. Sluiters, Swellen-
greber a Thle cdhaduji, ze v Evropé pripada tfi az tfinact ptipadd tenia-
rynchozy na 10 000 obyvatel. Prikazné ddaje o rozsifeni teniarynchézy u nas
nemame, Jirovec uvadi starsi nilez z Gottwaldova (3,8 % pozitivnich osob),
ptipousti, ze ndlezt u nas i v celé stfedni Evropé pfibyvd. Hovorka zase
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naopak nasel pfi kogrologickém vysetieni vice nez 10 000 déti tasemnici bezbran-
nou pouze u 0,05 % vysetfovanych.

Clovék se nakazi pozitim uhfivého masa; dospéla tasemnice se vyvine v ten-
kém stfevé hostitele primérné asi za sedmnact dni. Jednotlivé ¢lanky tasemnice
se velmi snadno uvoliiuji ze strobila, a opoustéji aktivné i pasivné stfevo ¢lovéka,
a zachycuji se ve volné ptirodé. Biologie onkosfér ie prozatim dost malo prostu-
dovana, zvlasté jejich odolnost v riznych podminkach vnéjsiho prostredi (Pod -
japolskaja). Diléi idaje o prezivani onkosfér udavaji Jepsen a Roth,
ktefi zjistili, Ze vajicka tasemnice bezbranné si udrzuji zivotaschopnost v odpad-
nich vodach po 16 dni, v pitné vodé az 33 dni, v moc¢tuvce 71 dni a na travé
dokonce 159 dni.

Vajicka tasemnice bezbranné jsou s krmivem ¢i ndpojem (mlékem) poziena
mezihostitelem, kterym je zpravidla skot, Neveu - Lemaire oznacuje za
mezihostitele také bavoly, zebu, ztidka i ovce, kozy, lamy aj. Ué¢inkem {ravicich
§tav z vajicka uvolnéna onkosféra pronika stfevni sliznici, lymfou a kivi je za-
nesena do interfibrilirni tkané& svalové nebo do interstitia parenchymatéznich
organti. Zda se, ze priznivéjsi zivotni podminky nalézaji onkosféry ve svalech
i organech s prudce probihajici vyménou latkovou (Talavera). V misté, kde
se usadi, dochazi k reaktivnim procesim, pfi nichz se vytvofi podélné ovalny
vacek se Spinavé zlutoSedym prithlednym pouzdrem, jimz prosvita bélavy skolex,
plovouci v ¢&iré serézni tekutiné — uher hoveézi. V osmnicti tydnech ¢. i.
je definitivné dokoncen vyvoj uhru, v této dobé dosahuje délky 6,25 az 7 mm
a Sitky 4,5 mm, skolex je dlouhy 5 mm a Siroky 2 mm (Leuckart, Hert-
wig).

Udaje o roziifeni uhri hovézich v jednotlivych télesnych partiich udavaji
Antipin, Le Coultre, Varges.

1. Lokalizace uhri hovézich v organismu (v %)

Autor
Anatomicky celek Antipin |
== —| Le Coultre | Varges
Ransom |Rychlovskij*)| Borodin*) I

Zvykaci svaly 35,1 | 11,4 18,0 83,0 58,7
Srdce 52,1 63,8 42,0 | 1,5 29,6
Jazyk 2,3 51,2 48,0 | 14,0 6,6
Sijové svaly — 46,0 7,5 -
Jicen - - - - 2,4
Branice 4,5 — 2,0 1,8
MezizZeberni svaly - - - 48 0,6
Brfi$ni svaly -- - — 1,9 —
Svaly panevni

Kongetiny - - 11,6

Plice - 10,1 24,0 - -
Jatra | — 2,4 | | - | —

*) — udaje v procentech k poc¢tu prohlédnutych zvirat.

Diagnostika u. s. je zpravidla malo obtizna. Prakticky diagnostikujeme u. s.
dnes jen postmortilné, intravitalné je zjistitelna zcela ojedinéle. Jsou sice uva-
dény klinické ptiznaky u. s., oviem jen pfi masivni invéazi, klinické priznaky
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slab u. s. jsou nevyrazné a proto nevyuzitelné. Uéinnéjsi snad budou alergické
reakce, z nichz vétsina je zatim ve stadiu pokusti. Podjapolskaja ocekava
velké uspéchy od precipitace, kterou povazuje za mnohem citlivéjsi nez béznou
postmortalni diagnostiku. Diagnosticky lze dale vyuzit ultrafialového svétla
(Lerche, EIl Sayed, Tolgay), elektroforézy (Rossi, Cazane), se-
dimentacni metody Riszlingovy ¢ Schmidt - Muehlheimovy
metody s umélou zalude¢ni §favou.

Diferencialné diagnosticky nutno vylou¢iti pfi u. s. invasi uhru dlouhokrkého
(c. tenuicollis) ¢i vzacnou invasi jazyénatky tasemnicovité (Linguatula serrata),
echinokokézu, sarkosporidiozu, tuberkulézu, metastaticka pyoidni loziska, mno-
hotné svalové nekrézy (blastomykoza, Roeckliv granulom), fibromy, rostlinné
artefakty, i formované ¢astecky loje.

U. s. byla zjisténa na celém svété, vétsina zahranic¢nich autort zastava nazor,
ze statisticka ¢isla udavaji vesmés mnohem nizsi hodnoty, nez je skutecna exten-
sita u. s.. Nalezy u. s. v nékterych zemich jsou setazeny v tabulce, sestavené podle
Brumpta, Dolmana, Grégoira, Hillera, Mitrofanova,
Raschkeho a Trawinského.

II. Vyskyt uhtivosti skotu v nékterych evropskych a zamoiskych statech

|

Zemé ‘ Rok Zemé % ; Rok
CSR 0,508 ] 1923-7T | Kirgizsk4 SSR 2,0-3,2 1957
Praha 0,25 1941 Dansko 0,66 1956
Praha 1,92 1956 V. Britdnie 4,2—-17,2 1956
Praha 1,96 1957 Jugoslavie 0,01 —-1,2 1956
Praha 2,63 1958 Sv)'lcarsko 0,07—0,4 1954
CSR 0,2-0,5 1957 Holandsko 1,57 1957
Némecko 0,004 1902 Italie 1,50 1957
Némecko 0,320 1904 Argen[ina 0,05 1936
Neémecko 0,440 1938 Jizni Afrika 3,61 1952-3
NSR 0,509 1954 Tunis 2,25 1956
NDR 3,0 1956 Island 2,73 1956
Belgie 1,9 1956 USA 0,37 1957
Madarsko 0,73 1944 Maroko 2,0—3,0 1956
Rumunsko 2,42 1944 Mexiko 8,0—12,0 1956
Rumunsko 0,35 1957 Syrie 14,0 16,0 1956
Polsko 1,6 1942 Korea 37,5 1945
Polsko 0,6 1956 Kenya 80,0—100,0 1956
Rakousko 2,0-3,0 1935-8 Habes 80,0—100,0 | 1956
Bulharsko 5,8 1954

Programem prace

bylo sledovat:
1. extenzitu uhtivosti skotu
2. intenzitu uhfivosti skotu, rozmisténi a atypickou lokalizaci uhr hovézich
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3. vztah mezi exienzitou uhfivosti skotu a stafim a pohlavim sledovanych
zvirat

4. sezonni dynamiku uhfivosti skotu
a dale

5. zhodnotit ekonomické skedy zpusobené uhtivosti skotu

6. ziskat prakticky vyuzitelné zavéry pre ;rohlidku na uhrivost skotu

Metodika prace

Prohlidka na u. 5. je u nas nafizona vl. nat. ¢. 41 Sb/1940, priloha A, II,
par. 12, odst. 1, a zptisob jejiho provadéni urcen prov. predpisem A (par. 22),
vl. nat. ¢ 43 Sb/1942. V nasi praci jsme postupovali v souhlase s ustanovenimi
jmenovanych zakonnych predpist, navic jsme pouzivali tradi¢niho a na prazskych
jatkach vzitého zplisobu prohlidky na u. s.. Prikazem byvalého reditele prazskych
jatek dr. Svebody 2z 9. 1. 1941 bylo narizeno: ,Pri kazdé uhFivosti musi byti
plece odejmuty a serézni blany odstranény (pchrudnice jen na branici). Nutno
provésti fezy: podéiny tez na zadni plose stchna, na vnitfni plose stehna, tieti fez
do bederniho svalstva. Na ptedni ¢tvrti aspon dva az tii fezy do ¢tvrti pod pleci
a stejny pocet na spodni plose plece”.

Rez do bederni svaloviny jsme neproviadéli, depliiujicimi tezy na predni
a zadni ¢tvrti byly prohlédnuty tyto svaly: predhicbenny, zahtebenny, déitovity,
trojhlavy pazni, podlopatkovy, velky ob!y, ventralni pilovity (hrudni ¢ast), nej-
§irsi zadovy, poloslasity, poloblanity, stihly a povrchovy hyzdovee. Délka a hloub-
ka dopliujicich fezi byla rozdilna, zdvisela na velikosii a zmasilosti -orazeného
kusu, zpravidla se délka fezu pchybovala mezi 30—45 ¢m, a hloubka kolisala
mezi 4—9 cm.

Dale jsme provadéli Vargesem doporucovany fez do venirdlni svalo-
viny jazyka, dlouhy 10 ¢m a hluboky 3 cm. V srdci byl navic veden sagitalni
pedélny rez, Siroce otevirajici pravou komoru i predsin s ouskem.

Nalezené uhry jsme tridili na zivé a odumfelé, k odumftelym jsme fadili
uhry zvdpenatélé, nekrotizované a insgisované.

Dubiézni ptipady u. s. byly ovéiovany histologicky.

Jednotliva zvirata, stizend u. s., byla roztfidéna podle pohlavi a ddle podle
stafi do péti skupin. Stafi skotu bylo uréovano podle vymény a otirani zubu,
v nejasnych pfipadech byle pouzito urcovani podle osifikace kosti kiizové (Kol -
da, Kurp¢ik).

Vlastni prace

V této prazkumné praci jsou zpraccvany vysledky prohlidky na u. s., kterou
jsem provadeél v roce 1958 na hovézi pordzce prazskych jatek. Skupina sledova-
ného jatecného skotu byla sestavena zcela nahodné, do souberu byla zatazena
vSechna zvifata, ktera jsem v tomto obdobi pfi své sluzebni ¢innosti postupné
prohlizel. Nemohl byt tedy bran zteiel na jejich stafi, pohlavi, vyzivny a zdra-
votni stav, ani na klimatické, pedologické a chovatelské podminky v mistech
puvedu pordzenych zvirat.
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Extenzita uhfivosti skotu

V roce 1958 bylo na u. s. prohlédnuto celkem 5 322 kusi jatetného skotu,
z toho 2 185 bykd, 199 voli, 1701 krav a 1237 jalovic. U této skupiny zvifat
byla zjisténa uhtivost skotu ve 238 ptipadech, to znameni u 4,47 % vsech sle-
dovanych zvifat.

Intenzita uhfivosti skotu
Ve viech 238 popisovanych nalezech u. s. §lo o slabou uhfivost masa. V pre-
vazné vét§iné u. s., u 212 zvifat, byl nalezen uher hovézi pouze na jediném misté

v celém téle.

III. Nalez uhru hovéziho jen na jediném misté

Pohlavi
Misto nalezu byci voli ‘ kravy | jalovice Cel- |
A =% e kem 1 2
pocet o | pocet o | pocet 5 pocet G ' |
uhra " uhra 4 uhra 9 uhru v |

‘r ‘ |
Zevni sval zvykaci| 57 26,84 1 7,53! 34 16,011 46 ' 21,661 153 | 72,06

Srdce 23 | 10,88 | 282 6 | 282 12 | 565 47| 22,13
Vnitini sval i [ i ‘ ‘

Fvykaci 2 |09 | 1 | 4 1,88 3 | 141 9| 423
Sval kiidlaty Lo| 047 i ' } ‘ 0,47
Jazyk 1| 047 ‘ ‘ = | =1 1| 04z

1| 047 , | = | - | = ! 1 047
1 | | | |

Primy sval bri$ni 1

Pouze ve 26 pripadech jsme zjistili na vice mistech soucasné vice nez jeden
uher.

IV. Soucasné nalezy vice nez 1 uhru
hovéziho Celkovy pocet |
zjisténych . Potet nilezu
uhra
2 | 14
3 | 2
4 2
6 2
7 2
Nejintenzivnéjsi byly nalezy uhru 8 l 1
v zevnim zvykacim svalu a v srdei, pod- 12 | 1
statné nizsi v jazyku, ve ventralnim svalu 16 | i
pilovitém, v jatrech a plicich, ojedinélé 18 i 1
v ostatnich télesnych partiich.

Lokalizace uhru hovézich v jednotlivych télesnych partiich

Pri sestavovani tabulky ¢. V| ktera shrnuje naSe poznatky, nebylo ptihlizeno
k intenzité nalezli uhrii hovézich, zjisténé uhry jsme roztfidili na zivé a odumftelé.
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V. Rozmisténi uhri hovézich

Lokalisace uhru
Byci i Voli
Zivy odumrely Zivy odumrely

j uher uher | uher uher
M. masseter ext. 19,65 2,91 | 3,64 1,72
Cor 2,91 8,60 - 1,72
M. masseter int. 1,09 — 0,36 0,36
Lingua 1,72 0,36 -
M. serratus ventr. 1,09 0,36
Oesophagus - - -
M. prerygoideus 0,36 - — —
M. omohyoideus 0,36 — = =
M. infra spinam 0,72 — — —
M. supra spinam 0,36 = - =
M. subscapularis = | = = 1‘
pars costalis diaphragmae 0,36 |
crus lat. sin. diaphragmae b 0,72 | [
M. rectus abdominis L 0,36 ! =
M. gracilis - - ~ —
M. semitendineus 0,36 — — ‘ —
M. gluteobiceps 0,36 — - —
Pulmo [ 0,36 0,36 -
Hepar - I - i -

Pozn.: 1 nalez = 0,36 %.

Stafi a pohlavi sledovanych zvifat a vztah k extenzité
uhfivosti skotu

Vsechna uhtiva zvifata jsme podle stari rozdélili do péti skupin.

VI. Vékové rozvrstveni sledovanych zvirat

Stafi (v letech) !
Pohlavi = = : Celkem
0—15 ; 1,5 2,51 2,574,5;‘ 458 | nad8 |
Byci 90 11 = [ = i — | 1o
Voli 9 5 3 5 | )
Kravy 7 13 | 28 4 | 52
Jalovice 49 } o |4 } 63

Zajimavé je sledovani lokalizace uhrd hovézich u zvirat ruzného pohlavi
a stari.
Procentuilné byly vyé¢isleny nélezy u. s. u zvifat jednotlivych pohlavi.
Sezonni dynamika uhfivosti skotu
Sledovanim nalezt u. s. v jednotlivych mésicich celého roku jsme se snazili
zachytit pfipadny vliv roéni doby na extensitu u. s.. K vlastnim mési¢nim

nalezim (1958 — K.), procentualné vycislenym, jsou pfipojeny hodnoty mé-
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v jednotlivych svalech a organech (v %)

Pohlavi Celkem
kravy jalovice '
#ivy | odumiely %ivy | odumiely Zivych odumfelych dohromady
uher | uher | uher uher

11,28 3,64 10,19 | 7,28 44,77 15,65 60,42
1,45 ! 2,91 1,72 | 3,64 6,18 17,41 23,66
0,36 1,45 - - 3,29 1,82 5,09
= s = = 1,72 0,36 2,18
- = “= 1,09 0,36 1,45
0,36 0,36 0,36 0,72 0,36 1,09
- : - 0,36 . 0,36
= = : = 0,36 = 0,36
- - - 0,72 - 0,72
- - - - 0,36 - 0,36
- 0,36 — — - 0,36 0,36
= - - — 0,36 — 0,36
— 0,72 — 0,72
: — 0,36 - 0,36
- 0,36 - - 0,36 0,36
— — - — 0,36 - 0,36
= 0,36 - 0,36
: ! 0,36 | 0,36 | 0,72
0,36 ~ : - | 036 | — j 0,36

si¢nich nalezi uhftivosti skotu ze viech oddéleni hovézi porazky prazskych
jatek. V celoporazkovych hodnotich roku 1958 (58 — H) jsou zapocitany
i vlastni nalezy.

V ptehledu jsou napadné nizké hodnoty na za¢atku roku; v jednotlivych mé-
sicich kfivky vyskytu u. s. nartistaji i mirné klesaji a kulminuji v kvétnu (1956)
a v zafi (1957), 1958 — H, 1958 — K). Ve vsech sledovanych letech nalezy
u. s. koncem roku vyrazné klesaji, ptiblizné na vychozi hodnoty.

VII. Lokalizace uhrt hovézich v jednotlivych télesnych partiich bykt

Stari
Misto 0-1,5 | 1,5—25
sivy uher | Odumrely ’ #ivy uher | Cdumiely
Zevni sval #vykaci 49 7 | 5 1
Srdce 6 21 2 4
Vnitini sval Zvykaci 3 0 0 0
Ventralni sval pilovity 3 1 0 0
Jazyk 5 1 0 0
Sval kfidlaty 1 0 0 0
Bod&ni stahovat jazylky 1 0 0 0
Zeberni &ast branice 2 0 0 0
Sval predhfebenny 1 0 0 0
Sval zahfebenny 2 0 0 0
Primy sval bfisni 1 0 0 0
Poloslasity sval 1 0 0 0
Povrchovy hyzdovec 1 0 0 0
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VIII. Lokalizace uhrii hovézich v jednotlivych télesnych partiich vola

Stari
Misto 0-1,5 15-25 | 2545 | 45 8
zivy | odum.| zvy | odum.| Zvy | odum. Zvy | odum.
| |
Zevni sval Zvykaci 7 | 1| o | ol 1| 2| 2 2
Srdce 1 ‘ 0 0 1 0 0 0 0
Vnirtfni sval Zvykaci 0 | 2 l 0 'l 1 0 | 1 0 1
IX. Lokalizace uhru hovézich v jednotlivych télesnych partiich krav
Stifi
Misto 15-25 | 2545 45-8 | nad 8
Zivy ‘ odum. j zivy | odum. zivy | odum. | Zivy odum
I
Zevni sval zvykaci | 5 0 l 4 | 2 | 18 7 l 4 | 1
Srdce 1 o | 1 | 4 1 2 12
Vnitfni sval Zvykaci 0 1 1 | O 0 3 0 | 0
Jicen 0 o | 0o | o0 1 0 o | 1
Sval kridlaty 0 o | © 0 ' 1 0 0 0
Bocni stahovac i 1 .
jazylky 0 o | 0 | 0 1 0 0 | 0
Sval podlopatkovy 0 0 o | 0 0 1 0 | 0
Jatra 0 | 0 | 1 l 0 0 I 0 0 | 0
X. Lokalizace uhrti hovézich v jednotlivych télesnych partiich jalovic
[ Stéfi
I — ——
Misto ' 0-15 1,5-25 2,5 -4,5
' Zivy | odumrclv Zivy " odumicl)'/; Zivy odumiely
Zevni sval svykaci o ] 15 l 4 3 0 2
Srdce | 5 6 0 3 0 1
Vnitini sval #vykaci S o | 0 0 0
Jicen |1 Lo 0 0 0 0
XI. Nalezy uhfivosti skotu u zvirat jednotlivych pohlavi
Pohlavi ‘ Procento z celkového poctu Procento z celkového poctu
oxau | zvirat stejn¢ho pohlavi ] prohlédnutych zvirat
Byci 4,62 1,95
Voli 11,55 0,46
Jalovice i 5,92 1,18
Kravy l 3,57 0,98
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XII. Nalezy uhfivosti skotu v jednotlivych mésicich

Rok
Mésic e e T ™
1958 K 1956 ; 1957 ] 1958-H
Leden ‘ 3,69 ; 1,63 | 1,44 ! 1,63
Unor 5,45 i 1,51 1,82 ‘ 2,04
Biezen 5,20 | 1,89 1,53 : 2,27
Duben 5,98 2,43 2,46 2,41
Kvéten 2,78 3,05 2,15 2,40
Cerven 3,77 2,37 2,47 2,67
Cervenec 4,04 2,01 2,45 3,28
Srpen 5,46 2,14 2,17 3,53
Zafi 9,47 1,92 2,54 4,19
Rijen 5,11 1,87 1,97 2,96
Listopad 4,97 1,78 ‘ 1,52 2,35
Prosinec 2,01 1,55 i 1,66 1,87
Rotai pramér 4,47 1,92 | 1,96 l 2,63
; |

Ekonomické ztrity zpusobené uhrivosti skotu

V literatute jsme se nesetkali s adaji o ekonomickych skodach, vyvolangch
u. s.. Vlivy invaze u. s. na zdravotni a vyzivny stav nejsou také popisovany, v kal-
kulaci ztrat jsme se omezili jen na $kody, vzniklé pti opracovani uhfivych kusd
a pri manipulaci s uhfivym masem. Rovnéz se neda finanéné vydislit preventivni
pfinos nalezt u. s., totiz zabrana invaze ¢lovéka a poruchy jeho zdravotntho stavu,
pracovni neschopnosti i pripadného léceni. Prehled ztrat je vypracovan pro sla-
bou uhfivost masa, ztraty pfi silné uhfivosti jsou pochopitelné podstatné vyssi.

XIII. Kalkulace ztrat pri uhrivosti skotu
(Kalkulaé¢ni jednotka 100 kg z. v.)

Druh nakladu ‘ Kés

PriraZka na price navic pfi pordZce < 0,27
Naklady na vazeni a prenisku (100 kg z. v. = 50 kg mrtvé vahy) ! 1,35
Niéklady pfi zmrazeni (norma 1 7 mrtvé vahy Kés 35, ) “ 1,75
Ubytek vahy (vymrzauti a skladoviai po 7 dni) | 4,29

na 100 kg z. v. ! 7,66
Ziraty | —— e ‘

na 1 kus prumérné z. v. 400 kg 30,64

Podle uvadéné kalkulace vycislené ztraty dosahuji v poslednich letech na
prazskych jatkach vyse asi 50 az 65 tisic Ké&s za rok.
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Rozbor vysledkt a diskuse

Bézné pouzivana metodika prohlidky na u. s. je stale kritisovana a mnozi
autoti (Grégoire, Swiestra, Thornton, Varges) s ni nejsou spo-
kojeni a doporucuji jeji rozsifeni o dalsi fezy. Vétsinou oviem nejsou jejich poza-
davky prakticky ovéieny a opodstatnénost dalich fezi neni dokidzana. Pouze
Vargesem navrhovany a pouZzivany frez do ventrdlni svaloviny jazyka je zcela na
misté. V na$i praci se ukazalo, ze dosavadni pocet fezti je v naSich pomérech
zcela dostacujici. Navic se zjistilo, Ze tradiéni prazsky zptsob prohlidky na u. s. je
pii slabé uhfivosti masa, ktera u nas prevazuje (v poslednich dvou letech nebyla
na celé hovézi porazce prazskych jatek mezi nékolika tisici pripadu u. s. silna
uhtivost masa viibec zaznamenina) na fezy vic nez bohaty, dalo by se mozna
uvazovat o pfipadném omezeni po¢tu pouzivanych fezi.

Rez do ventrélni svaloviny jazyka se nam osvédcil, stejné jako sagitilni fez
v pravé komofe a predsini srdeéni. Vyzkouseli jsme také tzv. zkiizeny fez srdcem
(Varges), zdalo se nam ale, Ze uzitecnost tohoto fezu neni vyvazena nadmér-
nym rozru$enim kontinuity srdce.

Nedostatkem pouzité metody byla do jisté miry absence urcovani stifi uhra.
Stafi uhrt jsme pro zna¢né ¢asové zatizeni v normalnim sluzebnim zatazeni ne-
mohli provadét. Domnivam se ale, ze vysoky pocet regresivné zménénych uhria
(zhruba 1/;) by také dost ztézoval posuzovani stati. U odumielych uhri nelze
totiz stari urcovat tak bezpec¢né jako u zivych.

Dubiézni ptipady u. s. jsme ovéfovali histologicky (dr. Kral, SVVU,
dr. Pferovsky, VSS Motol). Ve tiech pripadech byla diferencidlné diagno-
sticky vyloucena sarkosporidiéza, dvakrat vylouéeny diseminované nalezy fibromu
a jednou zajimava cizi télesa rostlinného piivodu ve svaloviné jicnu a srdce.

Vlastni nélezy u. s. jsou podstatné vy$si nez celoporazkovy primér (2,63)
a extenzita u. s. na sanitnim oddéleni prazskych jatek (1,7) a udaj o extenzité
u. 5. v CSR, citovany ze zasedani OIE (1958) Trawinskym (0,2--0.5 %).
Lze jenom dodat, Ze ani hodnota 4,47 % neodpovida skute¢nému zamoteni skotu
sledovanou invazi. V priibéhu celého roku jsem spolupracoval s riznymi vete-
rinarnimi lékafi a prohliziteli masa celkem na &tyfech oddélenich hovézi po-
razky, které se od sebe ndpadné lisi svételnymi poméry, stupném mechanizace
a zpusobem prace. Tyto skute¢nosti bezpochyby ovliviiuji vysledky nasi prace.
Zvysené hodnoty vlastnich nalezd lze vysvétlit peclivéjsi prohlidkou a zvlasté pak
vysokym poétem nalezt uhri v srdci (23,66 % ).

Prekvapujici je zji§téni, Ze ve viech sledovanych ptipadech u. s. §lo o slabou
uhfivost. Je$té zajimavéjsi jsou nalezy uhri pouze na jediném misté v celém téle.
Ukazuje se, ze i v téchto pfipadech ptevazuji nilezy uhrii na typickych predi-
lekénich mistech, ve Zvykacich a v srdci. Vlastni nélezy lze porovnat s vysledky
peclivého Vargesova priizkumu, ktery méa ponékud odlisné nalezy — asi o 10 %
nizsi zjisténi ve Zvykacich, nepatrné vy3si v srdci a témét o 6 % vyssi v jazyku.
Dale popisuje také nilezy v jicnu, branici a mezizebernich svalech, kde jsem
uhry nenasel. Varges na druhé strané nema nélezy ve svalu kiidlatém a v pti-
mém svalu bfiSnim. Je $koda, ze ve své znamenité praci se nezminuje o podmin-
kach, za kterych pracoval.

K lokalizaci uhri hovézich v jednotlivych télesnych partiich nutne pfipome-
nout, ze opét byly nejcastéjsi nalezy ve zvykacich a v srdci. Podstatné niz3i byly
nalezy v jazyku, jicnu a ve ventralnim svalstvu pilovitém. V ostatnich mistech
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byly nélezy vyjime¢né. Lze litovat, ze nebylo k dispozici vétsi mnozstvi ptipadi
u. s., protoze se ukazuje, ze napriklad se stoupajicim po¢tem pfipadi u. ¢. u byka
nartstaji i nalezy v jednotlivych svalech a organech.

Neustdle se hovoii o atypické lokalizaci uhr hovézich (Kupey, Schoen-
berg, Talavera). Zda se ale, Ze se atypické nalezy trochu pfecefiuji. Zadny
z jmenovanych autori totiz neuvadi presna data o poméru vyskytu uhra na pre-
dilekénich a atypickych mistech. V nasich pfizadech u. s. jsme zaznamenali aty-
pickou lokalisaci uhrii pfedeviim v pifimém svalu bfisnim a zvlasté na laterarni
plose jazyka. Vzacné jsou také ndlezy uhra v jatrech, plicich, jicnu, v boénim
stahovaci jazylky.

V dostupné literatufe nejsou k dispozici seriézni tidaje o vékovém rozvrstveni
uhtivych zvifat. Vseobecné se uvadi, ze u mladych zvifat jsou invaze u. s. daleko
Castéjsi. Jepsen a Roth dokonce uvadéji, ze existuje jakasi ziskana imunita
viici u. s. u dospélého skotu. Ve stejném smyslu vysvétluje Peel masivni invaze
u. s. u telat, ve stdjich, kde byl dospély skot intaktni. Z nasehc mailo pocetného
prehledu neni mozno vyvozovat jednozna¢né zdvéry, muizeme jen konstatovat
shodné vysledky s obecné tradovanymi nazory.

Z vysledkt naSich pozorovani neni zfejmo, ze by snad stafi zvirete ovlivio-
valo lokalizaci uhru v organismu. Rovnéz neni patrno, ze by stari podstatné
ovliviiovalo zivotnost uhrt.

Zda se, ze pohlavi asi dost zna¢né ovliviiuje extenzitu u. s.. Je dost obtizné
vysvétlit vysoké nilezy u. s. u voli (11,55 %) a jalovic (5,92 % ). Mimo jiné by
se snad dalo uvazovat také o tom, ze mozna jemnéjsi vliknéni svaloviny téchto
zvifat ovliviiuje provadéni a tim i povrch Fezl, zvlasté ve zvykacich, kde byly
také nalezy uhri maximalni. Nelze prohlasit, ze by pohlavi uhfivych zvitat
m¢élo vliv na lokalizaci a zZivotnost uhri.

Pokud jde o Zivotnost uhrii v jednotlivych télesnych partiich, potvrzuje se
i v nasich nalezech Schoenbergova zkusenost, ze k odumfeni uhri nejcastéji do-
chazi v srdci a ve vnitfnostech.

Grégoire, Jepsen a Roth se zabyvali zji§fovanim poméru zivych
a odumfelych uhru. Uvadéji, ze v mnoha pripadech je nachdzen daleko vétsi
pocet odumfelych nez zivych uhrii. V naSich nalezech byl pomér zivych a odumfte-
lych uhri asi 1,7 : 1 (173 :101), opaény byl uvadény pomér pouze pti vydcisleni
nalezi uhri v srdci, kde byly odumftelé uhry castjsi. V literatute se také uvadi,
ze v rizné vysokém procentu pripadl u. s. se vyskytuji vedle sebe soucasné zivé
a odumfelé uhry. Ve sledovanych 238 pfipadech jsme zjistili soucasn® na riz-
nych mistech téla zZivé a odumftelé uhry pouze v 8 ptipadech, to zn. 3,36 %
viech nalezt u. s..

Pozorovat sezonni dynamiku u. s. bylo v nasich pracovnich podminkach dost
obtizné. Ve tiech sledovanych obdobich jsme zjistili ndpadnou kulminaci ktivky
nalezt u. s. v mésici zafi a minimalni hodnoty na zacatku a konci rcku. Toto
zjisténi by bylo vhodné jesté doplnit podrobnéjsim epizootologickym a epidemio-
logickym priazkumem v mistech piivodu uhf¥ivych zvifat, coz jsme pochopitelné
nemohli provadét. Proto ani nezvefejiujeme lokality, z nichZz byl doddvin na
prazské jatky uhtivy skot.

Ke zjisténi vyse ekonomickych $kod, vyvolavanych u. s., by byle vhodné
zvefejnit celostatni ¢isla. Skody odhadnuté na prazskych jatkich se totiz zdaji
dost nizké.

Na prazskych jatkdch neni prilezitost k dikladnéj$imu zpracovani u. s.
u telat. Zdd se, ze by podobna prizkumna akce také u telat byla velmi Zadouci.
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Zavéry pro prakticky vykon prohlidky
na uhfivosti skotu

V nasi prazkumné akci se ukazalo, ze dosavadni metodika prohlidky na uhri-
vost skotu je postacujici. Jde jenom o to, plné vyuzit vSech diagnostickych moz-
nosti, které nam piinasi, coz je ale nezbytné spojeno s fadnym a dukladnym pro-
vadénim prohlidky. Nelze uplné pfijmout nazory zahranic¢nich autortt o nutnosti
roz§irit pocet pouzivanych fezu, jediné fez do ventralni svaloviny jazyka je
vhodny a vyuzitelny.

Na prazskych jatkach se vétsinou diagnostikuje slaba uhrivost masa, pfi
které je pocet nalezenych uhrd nizky, ve vlastnich nalezech se ve 212 pripadech
(z celkového poc¢tu 238 u. s.) nasel pouze jediny uher hovézi v celém téle. Znovu
se potvrzuje, ze uher hovézi ma sva predilekéni mista vyskytu. Proto upozoriiu-
jeme vedle peclivé prohlidky Zvykacich svald na dikladnou prohlidku srdce, ja-
zyku, jicnu, vsech obnazenych svalovych ploch a parenchymatéznich organi.
V nasich pripadech u. s. byly atypické nalezy uhri hoveézich velmi vzacné.

Souhrn

1. V roce 1958 bylo na uhfivost skotu prohlédnuto celkem 5 322 kusa ja-
tecného skotu. Uhtivost skotu byla zjisténa u 4,47 % zvirat.

2. Ve vsech 238 pripadech byla diagnostikovina slaba uhtivost masa. U 212
zvitat byl uher hovézi nalezen pouze na jediném misté v celém téle.

3. Nalezy uhra hovézich v jednotlivych télesnych partiich byly serazeny do
piehledné tabulky.

4. Nejcastéji byla uhfivost skotu zjisfoviana u byki a jalovic do stari 1,5 roku.
Nebylo dokazino, ze by stafi uhtivého zvirete ovliviiovalo lokalizaci uhri a je-
jich zivotnost.

5. Ukazuje se, ze pohlavi zvifete ma asi urcity vliv na extenzitu uhtivosti
skotu.

6. Nejvyssi nalezy uhfivosti skotu byly zaznamendny v zati, nejnizsi na za-
¢atku a konci roku.

7. Ekonomické skody, vyvolavané uhtivosti skotu, dosahuji na prazskych
jatkach v poslednich letech roéni vyse asi 50 az 65 tisic korun.
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Pe3yibTaThl 0/AHOJIETHEro 00¢/1eJoBaAHUNA HMCTHIEPKO3a KPYNMHOro poratroro CKora

1. B 1958 roay Ha LMCTHIEPKO3 KPYITHOTO POraToro CKoTa ObLI0 00CIe10BAHO BCETO
5322 roJieBbl YOOMHOrO KPYITHOTO pOraroro CKora.

2. Bo Beex 233 HaGMICAaCMbIX CJYUasAX HUCTULEPKO3a KPYITHOrO POraToro CKoTa
Obl1a ycraHossieHa ciabasg (PUHHO3HOCTL MAca. ¥ 212 KMBOTHBLIX LMCTHIEPK ObIumii
ObIN HajfjleH Ha OJHOM MeCTe BO BCCM TeJe.

3. Hajtpgennpie B OT/ICTIBHBIX TEJCCHBIX CTATBAX HMCTHIEPKM Oblubu Gblam uzobpa-
JKEHbl Ha HaMNIAAHBIX Tabuauiax.

4. Yauge BCcero LHCTMIEPKO3 YCTAHABIUBAJICA y OBIKOB M TeJOK B Bo3pacre a0 1,5
ropa. He 6bu10 pqokazano, 4To BO3pacT (hMHHO3HOIO KUBOTHOI'O OKa3bIBAJl BJIAMSAHME HaA
JIOKANIM3aUMIO IMCTULICPKOB M UX KHU3HCHHOCTD.

5. YcraHoBJIeHO, YTO I10J1 }KMBOTHOTO OKa3bIBAET U3BECTHOE BJIMAHME HA 9KCTEHCHUB-
HOCTh LMCTHUIECPKO3a KPYITHOIO POraToro CKOTa.

6. CaMble yacrele Ciydad LMCTULEpKo3a ObIIM obHApyzKeHbl B ceHTAOpe, pexke —
B Havajie ¥ B KOHIle roja.

7. DKOHOMHYECKMI ylepO, BLI3bIBACMBbIN LIMCTULEPKO30M KPYIIHOTO POraToOro CKOTa,
B [IOCJCAHNC TOALI HA TIPasKCKHX O0MHAX jocruraer exeroaio 50.000—65.000 Kpon 4cCJI.

The Results of a one-year Investigation of Cysticercosis in Cattle

1. In the year 1958 about 5,322 head of cattle for slaughter were examined for
cysticercosis. It was diagnosed in 4,47 % of the animals.

2. In all the 238 cases an unimportant cysticercosis of meat ascertained. In 212
cases of cysticercosis bovis it was found only on one spot of the entire body.

3. Findings of Cysticercosis bovis in individual parts of the body were arranged
in a synoptical table.

4. Most often cysticercosis of cattle was ascertained in steers and heifers up
to 124 years old. It has not been proved that age in cattle with cysticercosis influenc-
ed the localization of the cysticercus and its vitality.
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5. It has been indicated that probably the sex of the animal has a definite
influence on the extensity of cysticercosis and its vitality.

6. The highest findings of cysticercosis in cattle were ascertained in the month
of September and the lowest ones at the beginning and the end of the year.

7. Economic losses caused by cysticercosis in cattle have reached, within the
past few years at the Prague slaughterhouses, an annual amount of about 50,000

to 65,000 Crowns,

454



SBORNIK CESKOSLOVENSKE AKADEMIE ZEMEDELSKYCH VED

VETERINARNI MEDICINA ROCNIK 4 (XXXII)-1959~-CISLO 6

Vztah pomocnych latok uzivanych v rastlinnej a ZivociSnej
vyrobe k akosti a2 zdravotnej nezavadnosti misa

OTHOLIEHHE BCIOMOTaTe/IbHBIX BeIleCTB, IPUMEHAEMBbIX B PACTEHHMEBOACTBe
M JKMBOTHOEOJCTBE, K KAMECTBY M CAHMTAPHON GE3yNPEHHOCTH MACA

The Relationship of subsidiary Stuffs used in Plant and Animal Production to
Quality and sanitary Faultlessness of Meat

Das Verhiltnis von den in der pflanzlichen und tierischen Produktion angewandten
Hilfsstoffen zur Qualitit und gesundheitlichen Einwandfreiheit des Fleisches

Z. doc. dr. Stefan IZAK
7 katedry hygieny a technologie potravin, veterindrskej fakulty, Vysoka $kola
polnohospodarska, Kosice

boslo dne 13, 111, 1959

Uvod

V poslednom desatro¢i nadobudli zna¢ného roziirenia umelé zasahy ¢loveka
do rise rastlinnej cielom ochrany kulturnych rastlin proti skodcom, zvysenia vy-
nosov, zamedzenia kli¢ivosti, urychlenia zrelosti plodov atd. a v risi Zivocisnej
predovsetkym za ucelom urychlenia a zlacnenia vykrmu.

Na tuseku zivocisnej vyroby dalekosiahleho vyznamu dosiahlo najma vyuzi-
tie antibiotik pre kifmne uacely. Praktického uplatnenia nachadzajia najma pri
vykrme prasiec a hrabavej hydiny. Pre oSipané sa s uspechom pouziva hlavne
aureomykoin, pre hrabavi hydinu je vhodnejsi prokain-penicilin. Primes anti-
biotik do krmiva predstavuje priblizne desat{— §tyridsat krat mensie davky nez sa
davky liecebné. Najefektnejsich vysledkov sa dosahuje u mladych jedincov v dobe
najintenzivnejsicho rastu. Zapocatie s prikrmovanim antibiotik u dospelych kusov
zda sa byt nerentabilné. Prikrmovanim antibiotik sa dosahuja zvy$ené prirastky
na vahe priemerne o 5—15 %. Najmarkantnejsie rozdiely vo¢i kontrolaym zvie-
ratdam boli zaznamenané v horSich zoohygienickych podmienkach; u zakrslych
kusov sa dosahuje zvy$enie prirastkov az na 100 Y%. Dochéadza k lepsiemu zuzit-
kovaniu krmiva v priemere o 5 %, pricom bielkoviny zivo¢isneho pévodu mozu
byt z velkej ¢asti nahradené rastlinnymi. Doba vykrmu sa skracuje. Prikrmovanie
antibiotikami ma za ndsledok zlepsenie celkového zdravotného stavu a obmedzenie
strat hynutim mladat. Ucinnost antibiotik ako lie¢iv nie je u takychto zvierat
znizena.

Pokial ide o samotni kvalitu misa, ¢asto sa stretivame s protichodnymi
nazormi. Jedna skupina autorov tvrdi, Ze prikrmovanim antibiotik dochadza

455



k zhorSeniu kvality masa, predovietkym v désledku zvySeného nasadzovania tuku.
Zéastupcami tejto skupiny si napr. Bowland, Mc¢ Elroy, Becson.
Whitlock, Vestal, Beacom, Huang, Mc Cay, Perry, Wal-
lace ai. Bowland a Mc Elroy doporucuji preto, aby sa s pridivanim antibiotik
do krmiva prestalo urcity ¢as pred ukoncenim vykrmu. K podobnému uziveru
dosiel aj Beeson. Druha skupina vyskumnych pracovnikov zastiva nizor zcela
opacny, t. j., ze prikrmovanie antibiotikami vedie ku skvalitneniu maisa. Tvrdia,
ze nielenze nedochadza k zvysenej tvorbe tuku, ale ze vyrobky ziskané z takéhoto
maisa su stravitelnejsie a chutnej$ie. Tento nazor zastavaji okrem inych Wilson,
Boeger, Olsson, Groenewald, Olofsson, Amschler, Mil-
ler a He gener. Konecne tretia skupina nenachadza ziadnych rozdielov v kva-
lite mésa medzi pokusnymi osipanymi, ktorym do krmiva boli priddvané antibiotika
a osipanymi kontrolnymi. Stapencami tohoto nazoru st napr. Catron, Wohs,
Jukes, Williams, Briggemann, Brockmann, Terril Hei-
debrecht, Szilvinyi.

Po zhodnoteni tychto ndzorov i podla nasich skasenosti mézeme uzavriet, ze
vo vSeobecnosti prikrmovanie antibiotikami vedie k urcitému zvySeniu nasadzo-
vania tuku, k znizeniu celkového mnozstva vody vo svalovine, mnozstvo volnej
vody je o niefo vyssie. U suniek dochddza k malému zlepSeniu chuti a vonkaj-
Sieho vzhladu. No celkové zistené poznatky nedosahuju takého stupna, ze by sme
z praktického hladiska mohli hovorit o zlepseni, ¢i zhorseni kvality masa v do-
sledku prikrmovania antibiotikami. Pokial ide o zdravotni nezavadnost takéhoto
mésa, prevlada ndzor, ze nie je pre ludi ani pre zvierata nebezpecné, pretoze anti-
biotika sa vylucia z tela zvierafa do dvoch dni po preruseni privodu a okrem toho
sa kuchynskou upravou nicia. Podla Briggemanna a Zuckera, nebol
dosial pozorovany ziaden nepriaznivy vliv na ludi po konzumovani misa, orga-
nov alebo vajec pochadzajucich z kusov prikrmovanych antibiotikami beznymi
davkami.

Podobného rychleho roziirenia medzi chovatelmi jatoénych zvierat a hydiny
nadobudlo najma v poslednom ¢ase vyuzitie vitaminov, hormoénov, predovietkym
vsak estrogennych horménov ako prostriedkov na zvysenie rentability vykrmu.
Estrogenné hormény sa vyuzivaja u odipanych, preztvavcov, hlavne viak u hy-
diny. Hormonalne preparaty sa aplikuja prevazne vo forme subkutannej inplan-
tacie. Subkutannd aplikdcia ma daleko vicsie vyhody nez aplikacia per os. Sub-
kutannou inplantaciou sa dosahuje rychlejsieho Géinku, dalej sa dosahuji rovno-
mernejsie prirastky, ide o jednorazové pcdanie, presnejsie dozovanie s nepatr-
nymi vylohami. Davky napr. Agostilbenu u hydiny sa pohybuja podla vahy kusa
medzi 20—80 mg, pricom k umelému vykrmu nemaja byt vyberané kohutiky
lahsie nez 60 dkg. U baranov boli dosiahnuté lepsie vysledky po inplanticii 12 mg
Stilbestrolu nez pri 24 mg. Prirastky na véahe po aplikacii Agostilbenu st u ko-
hatikov v beznych chovatelskych pedmienkach viesie o 25—30 Y%. Pri zvyhod-
nenych podmienkach kfmenia dosahuju viak prirastky az o 75 % vacsie nez kusy
kontrolné. Doba vykrmu sa spravidla obmedzi na 3— 5 tyzdnov. Kvalita mésa
je rodla Dubena nepomerne lepsia. Taki kohati st zlti, vyborne zmasili
a dostato¢ne pretucneli. Miso je chutné a jemné. Podobne Andrews, Beeson
a Johnson pozorovali zvysenie kvality midsa po subkutannej inplatacii Stil-
bestrolu. Koch a Heim nepozorovali ziadne rozdiely ¢o do kvality baraniny.
Margraf pri podrobnom chemickom a fyzikédlnom rozbore nezistil ziadne vac-
§ie rozdiely na vlastnostiach misa. Pokial ide o zdravotnu nezavadnost je viacero
autorov, ktori zastavaju nazor, ze takéio maiso je pre ludi neskodné. Heim
uvidza, ze zistené hodnoty i pri skonzumovani nezvykle velkého mnozstva masa
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st e§te pod najniziimi terapeutickymi davkami pouzivanymi v humannej medi-
cine. Midso vysoko gravidnych krav obsahuje daleko vicsie mnozstvo estrogénu
nez maso z kusov pomocou estrogénu vykfmenych. Ako uvadza Duben, neskod-
nost masa po stranke mozného rezidua estrogennych substancii v tele zvierata je
zarucena. Podla Cowea sa vyskytuje v 100 g tkani najviac 15 pg ucinnej
latky.

Ako uvadza Briicke, po vykimeni kohutikov (s 13,2 mg estrogénu/100 g
krmiva) bolo zistené v jednotlivych tkanivach nasledujice mnozstvo horménu
(ug/100 g tkaniva): svalovina 43—125, koza 260—2.400, pecen 250—770, pred-
zaladok 190—400, tuk az do 5.000. Pre znac¢ne kolisavé mnozstva nie je jedno-
duché uviest priemerné hednoty pre odhadnutie rizika, ktorému s vystaveni kon-
zumenti pri pozivani takéhoto miisa a tuku. Pokusy na Zenach v menopauze uka-
zali, ze pri dennom pozivani 6 kuracich peceni, alebo 43 g tuku, zodpovedajice
2 mg estrogénu po dobu Siestich dni, zjavne sa prejavil hormonélny aé¢inok. Tab-
lety sa mozu v mieste implanticie uchovat pomerne znacne dlha dobu; tak pri
zabijani kohiatikov bol este u 25 % najdeny inplantaény material. Z toho dévodu
sa najnovsie zavadza inplantiacia na hlave, tesne za hrebienkom. Ovsem ani tento
sposob neodstranuje uplne nebezpecie pre konzumentov (casto sa vari i je aj hlava).
U troch z piatich osipanych, ktorym bol pred 3 mesiacmi aplikovany 1,0 g Dien-
estrolu sa naslo 20— 60 ug/kg tuku, u dvoch tiez nieco estrogénu v peceni. Pozoru-
hodny bol pripad u jedného odrasteného kanca, ktorému bolo vstreknuté 4,5 g
Dienestrolu a u ktorého boli zistené znaéné rezidualne kvanta; od 0,4—20 mg/kg
v rozliénych tkanivach. Z toho vidief, Ze tato otdzka u osipanych vykrmovanych
pomocou vyssich davok estrogénov nie je zatial z hladiska mozného rezidua a ri-
zika pre konzumentov uspokojive vyrieSend.

Problém pouzivania estrogennych horménov pri vykrme jatoénych zvierat je
o to zavaznejsi, ze ide o latky s pripadnym karcerogennym posobenim.

Na tseku rastlinnej vyroby sa stretivame eite s daleko §ir§im sortimentom
najrozli¢nejsich pomocnych latok. Z prostriedkov proti skodcom treba sa na prvom
mieste zmienit o chlorovanych uhlovodikov. Z nich DDT a Chlordan sa po sistav-
nom privode hromadia v tuku, ale tiez v organoch, ako v peéeni, ladvinach, vo
svalovine, varlatach, ovariu a nadladvinkach. Dalsie preparaty z tejto skupiny ako
Endrin, Aldrin, Dieldrin sahromadia v mensej miere, zatial ¢o Metho-
xychlor a Sulphenon sa nehromadia vobec. Po zamedzeni dalSieho privodu vy-
mizni niektoré chlorované uhlovodiky z organizmu za niekolko tyzdiov, iné ako
DDT az po mesiacoch. Vyluéuji sa napr. mliekom a do vajec. K tomu, aby doslo
k zjavnym $koddm na zvieracom organizme, treba 5—100 mg Géinnej latky na kg
potravy pri rovnomernom a stalom privode. Aby sa vyvolali poruchy na tkanivach
u krys st potrebné tieto najnizsie hodnoty: Chlordan 2,5 ppm, DDT 5 ppm, Aldrin,
Dieldrin 25 ppm, HCH 50 ppm, Lindan, Toxaphen 100 a Methoxychlor 500 ppm.
Pre ludi zatial nemame objektivne stanovené najniziie podobné hodnoty chloro-
vanych uhlovodikov.

Co sa tyka tolerancie jednotlivych uéinnych substancii v ochrannych postre-
koch pouzivanych na ochranu kultdr a ich plodov st v mnohych krajinich znaéné
rozdiely. Tak napr. pripustna tolerancia u arz énu vo Velkej Britanii je 1 ppm
v obili, ovoci a zelenine, USA: 2,6 ppm v ovoci a zelenine, Kanada: 1 ppm v erstvej
zelenine a 2 ppm v Cerstvom ovoci, Francia: 1 ppm v obili, ovoci a zelenine.

Brom — USA: 5—75 ppm anorganicky viazaného brému v rozliénych po-
travinach. V niektorych inych krajinich je povolené 50 ppm kalium bromatu
v muke. '
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Med — Tolerancia. USA: 3 ppm bazického karbondtu mednatého. Francia:
15 ppm v surovej zelenine a ovoci. V. Britania: 20 ppm v obili, ovoci a zelenine.

Fluor — USA: 7 ppm. Francia: 3 ppm na obili a 12 ppm v ovoci a zele-
nine. Pitnd voda s obsahom 1,2—3,0 ppm fluoru nevyvola ziadne zmeny na kos-
tiach, zato viak voda s obsahom 3—6 ppm fluoru je nebezpecna.

Olovo — Francia: 8 ppm na obili, ovoci a zelenine. V. Britania: 2 ppm
na obili, 1 ppm v zelenine, 5 ppm v ovoci. V zap. Nemecku je postrek ochrannymi
latkami s obsahom olova zakazany. Svédsko: 3 ppm vo vietkych potravinich. USA:
1 ppm na citrusoch, na inych potravinach 7 ppm. Kanada: 7 ppm v ovoci a 2 ppm
v zelenine. \

Ortut — USA: — @.

Selén: USA — @. Francia: 1 ppm. Obilie pochddzajice z pody s obsahom
0,5—1,0 ppm selénu méze obsahovat také mnozstvo selénu, ze sa stiva pre zvie-
rata toxické.

Konetne antimoén, USA: 3,5 ppm antiméntrioxydu vo vnitri plodov,
alebo na nich.

Podla prof. D’ Ambrosia pripustné tolerancie v USA pre obsah latok
proti skodcom na potravinidch nedavaju absolutna zaruku. Je za vypracovanie no-
vych déslednych smernic internaciondlneho charakteru.

Treba zdoraznif, Ze mnohé v praxi pouzivané pomocné latky v rastlinnej
i v zivocisnej vyrobe su dodnes nepreskusané. O ich chronickom ucinku na orga-
nizmus neni ni¢ zname. Postradaja sa udaje o tom, ¢i sa v organizme kumuluja.
Nie je preto vylaéené, ze pri skrmovani krmiv alebo zeleninovych odpadkov
pochddzajicich najma z povrchovych ¢asti takymito pomoenymi latkami oSetrenej
zeleniny ¢i ovocia, kde sa spravidla zachytiva zvySené muozstvo spomenutych
prostriedkov, m6zu byt vystavené zvierata a prostrednictvom misa i ludia ne-
bezpeciu skodlivin, Vzhladom nato, ze sa ¢im dalej tym viac zavidza mnozstvo
novych cudzich liatok do rastlinnej a zivocisnej vyroby bez akejkolvek vyzivno-
fyziologickej hodnoty, objavuje sa stile viac hlasov vo¢i takémuto zneéisfovaniu
potravin. Nie je preto divné, ze v niektorych krajinich sa v tomto zmysle dopliuju
dosial platné zakony o potravinach, ako je tomu najnovsie napr. v NSR, kde na
zaklade nového zdakona o potravinach, podlal 4b je zakazané: 1. pouzivat antibiotika
u zvierat pred odporazenim cielom ovplyvnenia udrznosti misa. 2. Inplantovat
zivej hydine latky s estrogennym tGé¢inkom cielom ovplyvnenia kvality masi alebo
cielom ovplyvnenia prirastkov misa alebo tuku. 3. Pontkat, drzat na prednej alebo
akymkolvek spésobom davat do obehu potraviny, ked na nich alebo v nich sa
nachadzaju prostriedky na ochranu rastlin, prostriedky proti skodcom, prostriedky
na zamedzenie kli¢enia zemiakov, prostriedky ovliviiujace nasady plodov, opadu
plodov, alebo na urychlenie zrelosti plodov v pripade, ze tieto prekracuji pripustné
najvys$sie mnozstva.

Stahrn

Mime zato, ze akékolvek nie nevyhnuté zneéistovanic potravin cudzi-
mi, alebo pridatnymi latkami treba zamedzit a dalsie rozsirenie o nové podobné
latky bez predchadzajiaceho dékladného vyskumu nepovolif. Ovsem mnohokrat
i najrozsiahlejsie experimenty nemézu skodlivost tej ktore] substancii presne zhod-
notit, iba s vda¢sou — menSou pravdepodobnostou naznacif. Ich utajené nebezpe-
¢ie spociva predovsetkym v tom, ze casto ide o latky s kumulujicim acinkom,
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ktoré sice nepdsobia toxicky okamzite, ale az po dlh$om ¢ase vyvolavaja tazké
patologické zmeny.

Pri pouzivani antibiotik pre krmné ucely doporucujeme prestat s ich prikr-
movanim aspon 1 tyzden pred porazenim zvierafa.

Nepouzivat estrogennych horménov vo vykrme hydiny.

Je potrebné, aby podniky zaoberajice sa vyrobou prepardtov proti $kodcom
a inych pomocnych latok na ich vyuzitie v rastlinnej a Zivo¢isnej vyrobe tzko
spolupracovali s hygienikmi a toxikologmi, aby sa zamedzilo $kodam, ktoré by
prostrednictvem nich mohli pre ludi vzniknuf.

OTHOEHNe BCMOMOraTeJbHbIX BElECTB, IPUMEHACMBIX B PACTCHUEBOJCTBe
M JKHBOTHOBO/ICTBE, K KQ4eCTBY M CAHUTAPHOM GE3YNPEYHOCTH MACA

CumraeM, 4To HeoOX0AMMO NPEAOTBPATUTE BCAKOe He Heu3berkHoe NMpUMelLldBaHue
YyKHX WINM J0DAaBOYHBIX BCUICCTB K TIMILCBBIM TIPOAYKTAM M 3alpeTHUTh JajbHeilee
pacuinpeHie uX 4YMcja HOBBLIMH I10J00HBIMM BeljecTBamMM 0e3 IPEABaPUTENBLHOTO TIa-
TeJIbHOTO ucciieoBanmsa. OJHaKO HepeaKo Jlazke caMble LUMPOKO IIPOBOAMMBIE HCCJICIO-
BaHMUA HE MOTYT JaTh TOYHONI ONCHKM BPEAHOCTH TOM mMJM MHOI cyOCTAaHLMM, a TOJLKO
¢ GONBLICH M MCHBLIICH BEPOSATHOCTBLIO MOIYT 9Ty BPEAHOCTb TIpeArnoJyiaratb. VIX CKpbl-
Tas OIIACHOCTDL 3AKJIOYACTCS NPEXKAe BCEro B TOM, YTO HACTO 9TO OLIBAIOT BelllecTBa C Ha-
KOTIJAKUIIMCA JCHCTBHEM, KOTOPbIE XOTA I HE JEMCTBYIOT TOKCHMYECKM HEMEAJIeHHO, HO
IIocJie TIPOJOJIZKMUTEJIBHOIO BPEMCHM BbLI3LIBAIOT THAXKEJbIC MATOJOTHYECKHEe M3MEHCHUSA.

IIpy mpuMeHeHHH AHTUOMOTHKOB JIs1 KOPMOBBLIX LEJIEH PEKOMEHAYCTCA IIpeKpa-
TUTb TTOJAKAPMINBAHIC UMM HEC MEHEE, 4¢M 3a Heaedwo 10 y60os 2KUBOTHLIX.

He npuMceiaTs 3CTPOreHHbIX TOPMOHOB [IPY OTKOPME AOMALLIHE! NTHILL.

Heobx0auMo, 4T0o0bI NPEenpuATHAA, 3aHUMAapLIMecs MPOMU3BOACTBOM AN0XMMUKATOB
AN O0pbObI C BPEAMTEJIAMM, a TAKKC H JPYTHX BCIIOMOTATeNbHBIX BEIIECTB JJIA HUX
JMICTIOJIB30BAHMA B PACTEHHEBOACTBC 1 KIBOTHOBOJCTRBE, TECHO COTPYAHMYAJHU C MMTMEHU-
CTaMy ¥ TOKCUKOJIOraMi JJIA Npe;IoTBpalllcHuA Bpeaa, KOTOpblil Mor Obl Yyepe3 9Tu mnpe-
naparbl ObITb MPUYMHEH JIOSAM.

The Relationship of subsidiary Stuffs used in Plant and Animal Production to
Quality and sanitary Faultlessness of Meat

We consider that any contamination whatsoever which cannot be entirely
avoided by foreign or added materials should be prevented and a further extension
of new similar stuffs without thorough preliminary research should not be per-
mitted. Of course, very often even the most extensive experiments cannot exactly
evaluate the harmfulness of the tested substance, but they indicate it with a larger
or smaller probability. Its latent dangers rest first of all in the fact that stuffs with
a cumulative effect are concerned which do not have an acute toxic effect, which,
however, after some time call forth dangerous pathological changes.

In the use of antibiotics for feeding purposes, we recomend that their use be
stopped at least one week before slaughtering of the animal.

Not to use oestrogenic hormones in the feeding of poultry.

It is necessary that plants which are concerned with the manufacture of the
preparations against pests and other subsidiary materials for their use in plant
and animal production closely cooperate with hygienists and toxicologists in order
to prevent damage which could, through them, appear in human beings.
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Das Verhiltnis von den in der pflanzlichen und tierischen Produktion angewandten
Hilfsstoffen zur Qualitit und gesundheitlichen Einwandfreiheit des Fleisches

Der Verfasser ist der Ansicht, da3 eine jede nicht unvermeidliche Verunreini-
gung unserer Lebensmittel durch Fremdkorper oder Zusatzstoffe zu verhiiten ist
und daB3 ein jedwedes Anreichern mit dhnlichen Stoffen ohne vorhergehende griind-
liche Forschung nicht gestattet werden sollte. In der Mehrheit der Fille konnen
jedoch auch die umfangreichsten Experimente die Schidlichkeit einer solchen Sub-
stanz nicht genau bewerten, oder mit einer groBeren oder kleineren Wahrschein-
lichkeit anzudeuten. Die verborgene Gefahr beruht vor allem darin, dal es sich
des oOfteren um Stoffe mit kummulierendem EinfluB handelt, welche zwar nicht
augenblicklich wirken, sondern erst nach einer liangeren Zeit schwere pathologische
Anderungen hervorrufen kénnen.,

Bei Anwendung von Antibiotika zu Fiitterungszwecken empfiehlt es sich, we-
nigstens eine Woche vor dem Schlachten des Tieres die Beifiitterung zu unterbrechen.

Die Anwendung von Hormonen der Ostrongruppe bei Gefliigelmast soll ver-
mieden werden.

Es ist angezeigt, dal Betriebe, welche Priparate gegen Schidlinge und andere
Hilfsmittel fiir die pflanzliche und tierische Produktion erzeugen, mit den Hygieni-
kern und Toxikologen eng zusammenarbeiten, um Schéden, welche mittels dieser
Stoffe fiir Menschen entstehen koénnen, zu vermeiden.
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SBORNIK CESKOSLOVENSKE AKADEMIE ZEMEDELSKYCH VED

VETERINARNI MEDICINA ROCNIK 4 (XXXID-1959-CISLO 6

PoZzadavky veterinarni sluzby na produkci a zpracovani masa

TpeGoBAHUA BeTEPHHAPHON CJHYKObI K NPOAYKIHHN M mepepadoTKe mMsaca

The Requirements of veterinary Service for the Production and Working up of Meat

MVDr. R. ULMANN
Turnov

Doslo dne 18. III. 1959

Uvod

Zemedelska prvovyroba masa je v izké souvislosti s jeho zpracovanim a opra-
covanim v primyslovych zdvodech. Mezi zemeédélskou prvovyrobou a primyslové
zpracovani je vsunuta jeSté nevyrobni slozka vykuzni. Podle usneseni XI. sjezdu
KSC ma se zvysit zivocisna produkee do roku 1965 asi o 40 % tak, abychom vyro-
bili z 1 ha zemédélské piidy 175 kg masa 7. v. véetné dribeze, takze zvyseni doda-
vek pro spotiebitele bude ¢initi u masa hovéziho a vepiového 40 Y%, u driibeze
190 %. Tato zvySena vyroba produkti zivo¢isného plivodu neni jinak mozna nez
ve velkochovech, velkovykrmnéch a rychlovykrmnach nasi socialistické zivocisné
velkovyroby. Zakladni podminkou uspéchu splnéni tkold jest stav nasich hospo-
darskych zvirat.

A prave tak jako ma socialistické zemédélstvi své vyznacné ukoly ve vyrobé
Zivodisné, zvy$uje potravinatsky pramysl svou vyrobu do roku 1965 o 90 az 95 %
proti roku 1957. Tohoto ¢isla mtze potravinatrsky pramysl dosahnouti jen zvySenim
produktivity prace, zlepsenim techniky a celkové organisace za predpokladu pla-
nované vystavby. ZvySenim poctu vyrobkii ma se zlepsiti i jejich kvalita a trvan-
livost. Ukoly dané usnesenim XI. sjezdu socialistickému zemédélstvi a potravinat-
skému primyslu sleduji cil zvysit tuzemskou vyrobu a omezit dovoz téchto gro-
dukti hlavné z kapitalistickych zemi a zvysit zivotni Grovei obyvatelstva, oboha-
cenim jeho jidelniho listku co do kvality a kvantity a hlavné zdravoini nezivad-
nosti a spravné dietetiky.

Zemédélska nrvovyroba

Vsechny tri slozky shora vyjmenované, zemédélska prvovyroba, vykup i po-
travinaisky pramysl, mohou ovlivniti vice nebo méné jakost i zdravotni nezdvad-
nost potravin. V zemédélské prvovyrobé jen zdravé a odolné chovy mohou byt
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podkladem zvysené uzitkovosti a zadouci jatecni kondice. Jakost potraviny je
odvisla od druhu jateéniho zvifete, jeho vyzivy, ustdjeni a oSetfovani. Je proto
nutné, aby vybér jedincd byl velmi prisny, aby krmeni bylo hodnotné a dosta-
te¢né a aby ustijeni odpovidalo fyziologickym narokiim zvitete a aby byla dodr-
7ovana stajova hygiena. Nedodrzovani téchto podminek v zemédélské prvovyrobé
prichdzeji pak k primyslovému zpracovani produkty Zzivocisného ptvodu, které
byly jiz v zemédélské prvovyrobé znehodnoceny a jejich jakost a biologicka hod-
nota je znaéné snizena. Je proto zadouci, aby pocet domdcich zvirat nejen stale
stoupal, ale aby pocet zvifat uréeny k jatecnim ucelim byl specialné krmen az do
jate¢ni zralosti, jak tomu je jiz dnes ve velkovykrmnach vept, dribeze nebo
skotu. S veskerou rozhodnosti je nuino odmitnout takova krmiva, ktera zkrmo-
vana ve vétSim mnozstvi propuajéuji zivecisnému produktu nezadouci tchylné
znaky, napt. vybarveni nebo tuchylnou chut, ptipadné vini.

Soustfedovanim zvitat do velkych celkii v dneini zemédelské prvovyrobé
zvySuje se i moznost vétsiho 3ifeni ndkaz, stdjovych nebo stidovych onemocnéni
a proto péce o hygienické ustajeni vzhledem k makro- i mikroklimatu, jakosti ste-
liva, podestylky a krmiva musi byt zvysena, aby byla zaji§téna prevence infekénich
a invazijnich chorob. Velmi ¢asté jsou pak enzootie salmoneléz, virovych broncho-
pneumonii vepiu, nakazlivé rymy drubeze a podobné, nebo hromadné invaze pa-
razitarni.

Vlastni jakost masa, jak jiz bylo diive receno, je jiz za ziva zvifete podmi-
néna jakosti podavaného krmiva co do jeho biologické hodnoty a zdravotni ne-
zavadnosti. Zavadi se proto krmeni specialnimi hodnotnymi a lehce stravitelnymi
krmivy, aby jatecni zralosti bylo dosazeno v dob¢ co nejkratsi a jakost masa byla
co nejlepsi. V dohledné dobé bude tfeba vyhledové vénovat téz vétsi pozornost
plementim vyslovené masarskym, pajde-li prevazné o produkci masa, aby efek-
tivnost vyroby byla co nejvétsi.

Nejvétsi procento znehodnoceni masa jiz v zemédélské prvovyrobé je zavi-
néno nedodrzovanim uvedenych podminek, které jsou nejnutngjiimi pozadavky pro
jate¢ni vykrm a dokrm jatecnich zvirat a dribeze.

Zodpovédnost vykupni slozky

Skutecnost, ze i vykupni slozka miZze zaviniti znehodnoceni produkti zivo-
¢isné vyroby dokazuji pripady z praxe, kdy se zjisfuji ¢asto nenapravitelné skody
jak na jakosti masa, tak i na kazi. Dochézi casto ke krevnim vylevim do podkozi
nebo i do svalstva, ke zlomeninam kosti v téch ptipadech, kdy lozna plocha je
preplnéna, rampa nebo podlahy vozidel jsou hladké, zvirata nedostateéné upev-
néna a doprava je nesetrna. Nutno se vyvarovati toho, aby na neohrazenych loz-
nich plochich vozidel byla dopravovana drobna a velka zvitata, nebo zvirata raz-
ného pohlavi spole¢né. Kazda zasilka musi byt kryta pravodnim listem a drubez
veterindrnim zdravotnim osvédéenim. Vykup viech jate¢nich zvitat mél by byt
plynuly, aby nedochazelo v primyslovych potravinatskych ziavodech ke $picko-
vym navalim, které maji téméf vidy za nasledek prechodné hromadéni masa ve
skladech, znehodnocujici ziskanou surovinu. Doprava ma byt proto odborné pro-
vadéna, Setrna, zachovavajici veterinarni, hygienické a sanita¢ni pozadavky, aby
nedochézelo k netimérnému vyéerpavani a k tyrani zvirat béhem dopravy.
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Ustajeni pfed porazikou

Jednim z nejzakladnéjsich pozadavkd na ziskani jakostniho a zdravotné ne-
zavadného masa je radné ustajeni a dostateény odpodinek po dovozu zvifat do
zpracovatelského zavodu. Byla-li dopravena zvifata transportem znaéné vysilena
a unavena, trva doba odpocinku déle. V téch pripadech, ze by doba cdpoéinku
a hladovéni méla trvati nepomérné delsi dobu, nez je zadouci, je nutno zajistit
krmeni téchto jatecnich zvifat lehce stravitelnou potravou pred jejich porazenim.
Unava, kdyz jiz ptimo nemluvime o ,pfepravni nemoci”, je velmi dalezitym
a nepfiznivym ¢initelem ovliviiujicim jakost a hlavné udrznost ziskaného masa.
Pfi unavé dochazi totiz k zaplavé téla stfevni mikroflérou. kierd muze byt nejen
banalni, ale i patogenni pro ¢lovéka. Soucasna hyperthermie ma za nasledek cel-
kové poruseni latkové vymény. Bazilni metabolismus se zvySuje procentudlné
kazdym zvySenym stupném teploty nasobkem dvéma nad normal a bilkoviny se
jej zucastnuji asi 20 procenty.

Z vySe uvedenych pri¢in je nutny radny odpocinek a hladovéni pred po-
razkou jatecniho zvifete, aby ziskané maso ze zvifat jatetni kondice bylo po odpo-
razeni pokud mozna sterilni a nedochazelo ke smyslovym zméndm zndmym kupf.
u veptit pod nazvem ,zapateni od kosti“. Tyto smyslové zmény jsou priznakem
bakterialniho rozkladu bilkovin, nésledkem bakteriemie kolem periostu, odkud
odplaveni bakterii trva nejdéle.

Zminil jsem se shora o nutnosti hladovéni zvirat pfed porazkou, které je
velmi dilezité u vsech zvirat, zvlasté také u dribeze, kterd se dosud nekucha
a konsument ji kupuje se zazivacim aparitem a u které proto dochazi nejéastéji ke
smyslovym zménam vychazejicim z dutiny télni. Pro kuchani driibeze mluvi du-
vody primarné hygienické, zdravotnické a epizootologické. Doba hladovéni musi
byt pfimérené dlouha u jednotlivych druha zvifat a nesmi byt pfitom zvifatiim
dina moznost, najmé dribezi, aby z hladu pozirala znec¢isténé stelivo, nebo
dokonce vlastni vykaly. Aby vyprdzdnéni traktu zazivaciho bylo u¢innéjsi, dopo-
ru¢uje se pridavani projimacich soli do zdravotné nezavadné vody béhem hla-
dovky.

Ustdjeni zvifat v jateénich stijich ma byt peclivé, v prostornych ¢istych
stajich, aby nedoslo k poskozeni kiize ani masa. Je samozfejmé ustajit nemocna
zvitata jen v sanitnich jatkich, aby nedoslo k rozsitovani nidkaz a pfipadné kon-
taminaci masa zdravych zvirat.

-

Hygiena porazZeni

Vlastni porazeni ma byt provadéno v éistych, prostornych, vzdusnych a svét-
lych prostorach za dodrzovani vsech hygienickych pozadavku tak, aby identita
organti a masa byla zachovana, aby veterindrni zdravotni prohlidka mohla byt
provedena co nejpresnéji a aby nedochazelo ke hromadéni masa ncbo organa na
zavésném zafizeni, coz ma za nasledek mozné znehodnoceni hlavné co do udrz-
nosti.

Nejzavaznéjsim problémem porazeni zvifat je stile je§té odbér krve, ktery ne-
odpovidd ve vétdiné pripadi pozadavkim hygieny, nebot dochizi k jejimu zne-
cisténi.
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Niazory na osobni a provozni hygienu zaméstnancii potravinaiskych zavodii
budou potfebovati jesté mnoho korekei, skoleni a ponaucovani, nez budou v sou-
ladu s nejzakladnéj$imi pozadavky hygieny a sanitace (tzv. sanitarni a hygie-
nické minimum — ¢&istota rukou a pracovist, jidlo, piti a kouteni p¥i prici a po-
dobné). Rozsitovati se o téchto pozadavcich, jakoz i o nedostaicich pracovni hy-
gieny nespada do ramce tohoto referdtu. Je nutno ale prece jen vyzvednout ne-
bezpe¢i nakazy osob, nebo zase naopak kontaminaci masa pracujicimi, hlavné
bakteriemi ze skupiny enterobakteriaceac.

Pfi toaleté masa je nutna uzkostliva cistota prdve tak jako pii Gprave vnitr-
nosti, aby nedochédzelo k povrchové infekei, ktera pak pfi dalsim opracovini je
velmi Castou a prvotni pfi¢inou ruznych jakostnich vad, ménéhodnotnosti az
nepozivatelnosti. Pfisna osobni i provozni hygiena je tedy nezbytnym podkladem
pro konecnou jakost a zdravotni nezavadnost viech vyrobku zivolisného puvodu.
Pro nedostatck mista nelze se zde zabyvati toutc otazkou podrobné, ale mam za
to, Ze je nutné upozorniti alespori na kontaminaci masa a vyrcbka ve schriankach
(,l6dnich”) srovnanych na sobé, jsou-li preplnény, dale pak v bourarnach pii
hromadéni masa na pracovnich stolech. V posledni dobé se snazi potravinarsky
masny prumysl odstraniti tuto zdvadu zavadénim specialni bouraci linky, na
které se déli maso na pohyblivém kovovém pasu.

Vse to, co bylo feceno o osobni hygiené v potravinarskych zavodech prevazné
masného pramyslu, plati obdobné o driubezatskych zavodech. Bude se muset ko-
ne¢né vyiesit problém kuchani dribeze, aby konsument dostaval skute¢né zdra-
votné zajiSténou nezdvadnou potravinu upravenou bez daliich pfiprav ke kuli-
natrské upravé a aby nemohlo dochdzet k vice nebo méné ztetelnym zménam
v dutiné télni, jejichz plivod tkvi v ponechaném zazivacim aparitu v duting télni.

Skladovani a pfeprava

Az dosud jsem se zabyval jen zemédélskou prvovyrobou a primyslovym zpra-
covanim produktu zivo¢isného pivodu, ale ke zhodnocovani dochazi velmi ¢asto
i pti pfechodném a dlouhodobém skladovini a i pfi prepravé. I v téchto sekto-
rech bude musit byt dosazeno zlepSeni a vychovou kadrit uplatiiovat pozadavky
na plnéni vsech hygienickych opatifeni tak, aby nedochédzele ke znehodnocovani
stadiu zrani je nejucelnéj$i maso zmrazovat pro dlouhodoby sklad. Zvlistnim
problémem je dodrzovani technologickych postupit pri uvadéni zmrazeného masa
do obéhu. K tomu, aby tato otdzka rozmrazovani byla tucelné a hygienicky dote-
Sena, bude tfeba dostate¢né prostornych mistnosti a pfipadné chladicich zafizeni
jak v potravinafskych zavodech, tak i v prodejnéch.

Souhrn

Pozadavky, kladené na zvySenou zemédélskou Zivocisnou produkci vytycuji
takto:

1. VSemozné pomahat veterinarni sluzbé v akcich vedoucich k ozdravéni
chovi vseho hospodarského zvirectva, jako zdkladu zvySené uzitkovosti zdravych
zvirat.
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2. Podstatné zvysit a zlepsit krmivovou zdkladnu a hlavné krmnou techniku
ve viech sektorech zemédélské zivocisné vyroby.

3. Soustavné zavadét v socialistickém zemédélstvi zasady hygienického od-
chovu a vykrmu, stdjové hygieny i viech pravidel sanltace v zivo¢isné vyrobé.

4. PrezkouSet projekce typizovanych zemédélskych staveb, zvlasté novych
staveb, urcenych pro novou technologii zivo¢isné vyroby, z hygienickych aspekti.

5. Zajistiti projekci a z hlediska veterinarniho prezkouset zavidéni mecha-
niza¢nich prosttedkid v zivoéisné vyrobé.

Zakladni pozadavky na potravinatské zavody shrnuji takto:

1. Normovat prdci se zamérenim nejen co do kvantity, ale i co do kvality
vykonu.

2. Ziidit sanitni zafizeni v jatecnich provozech, sanitni jatky a ostatni sa-
nitni provozy, konzerviarny a zavést oznafeni a cenové rozliSeni vyrobkii z masa
ménéhodnotného a podminéné pozivatelného.

3. Dodrzovat nejvyssi osobni a provozni hygienu ve vsech potravinaiskych
zavodech. Zavést provadéni bézné provozni desinfekce jako nedilnou souéast tech-
nologickych postupti a vykonovych norem.

4. Rozsifiti odvéSovaci a skladovaci prostory v provoznich zévodech a ztizo-
vati dribezi jatky tak, aby vyhovovaly jak po strance provozni a prostorové, tak
i hygienické.

5. Pfi zavadéni mechanizace a vsech provoznich linek respektovat nejen hy-
gienické pozadavky, které jsou samoziejmé, ale i pozadavky prostorové, nutné pro
bezrecnost prace. Veskerou mechanizaci budovat za predpokladi moznosti pro-
hloubeni radné veterinarni zdravotni prohlidky a véasného vyrazeni pozastavenych
kusti a jejich casti.

6. Resiti bezodkladné dnesni hygienicky zavadny a epizooticky nevyhovujici
zpusob sbéru a dschovy konfiskédti a hygienické i ekonomické vyuziti jate¢nich
odpadu. ‘

7. Vzhledem ke stale slozitéjsim epizootologickym a epidemickym pomérim
a roz§ifujici se i pokracujici mechanizaci v potravinafskych zdvodech, je tfeba
zvy$§it pocet posluchacd veterinarni fakulty, pfijimanych ke specialni vyuce pro
veterindrné zdravotni sluzbu a zajistit jejich pfidéleni v dostate¢ném poctu na
exponovana mista.

8. Je tteba vyuzit vSech moznosti k prohloubeni metodiky hygienického do-
zoru na potraviny zivoéi§ného pivodu v tseku veterinarnim. K tomu tcelu slouzi
téz vyhlaska MZLH z letodniho roku o specializaci a atesta¢ni zkousce, zajistujici
prohloubeni veterinarnich znalosti téch veterinarnich lékaid, ktefi jiz déle pracuji
ve zdravotni sluzbé.

9. Zavést vykolovani dribeze z divodi zdravotnich a epizootologickych.
Tuto tpravu dribeze provésti v dobé co nejkratii, s moznosti zdravotni prohlidky
alespon u veskeré dribeze III. jakosti.

10. Bude nutno upravit eskoslovenské normy tak, aby bylo zajisténo, ze ke
skladovani mrazenim a k uvadéni do obéhu bude pouZito jen driibeze odpovidaji-
cich vlastnosti.

Pouzita literatura k nahlédnuti u autora.
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TpeGoBaAUsA BETEPHHAPHOM CIYKObI K NPOAYKLUHH M NepepadoTKe MiaAcCa

TpebopaHna, NpeAbABJsAeMble K IIOBLIIIEHHO! CENbCKOXO03AMCTBEHHOM KIBOTHO-
BOJYECKOV NMPOAYKLIMH, TaKOBbI:

1. BcecTopoHHE ITIOMOraTh BETEDPMHADHOM CiyzKDe B e€e MepOoNnpUsTUAX, TIPOBOM-
MbIX JAJIA O3/I0POBJIEHMA CTAJ BCEX CEJILCKOXO3AMCTBEHHBIX KHBOTHBLIX, YTO SABJIACTCA
OCHOBOJI TIOBBILIEHHOM ITPOAYKTHUBHOCTH 3/I0POBLIX 2KHBOTHBIX.

2. CyleCTBEHHO MOBBICUTD M YJYYLINTL KOPMOBYIO Da3y, B IepBYIO ouepelb, Kop-
MOBYI0 TE€XHMKY BO BCE€X CEKTOPAaX CeJbCKOXO3HAMCTBEHHOIrO XXHBOTHOBOJHCCKOrO I1pO-
M3BOJCTBA.

3. CucreMaTHyeCKy BBOAUTL B COLIMAJIMCTHYECKOE CEJBCKOe XO03AMCTBO NPUHIIMITbI
CAaHMTAPHO-TUIMEHUYECKOr0 BBIPALLMBAHMA U OTKOPMA, CTOMJIOBOM THTMEHbI M BCEX I1pa-
BUJI CAaHUTApPHUM B KMBOTHOBOJCTBE.

4. IlepecMOTPETh MPOEKTbI TUIIOBbIX CEIbCKOXO03AMCTBCHHBIX TIOCTPOEK, OCOGEHHO
HOBBIX, TIPEJHA3HAYCHHBIX JS HOBOM TCXHOJIOI'MH KHBOTHOBOACTBA C TMIMEHMYCCKUX
aCIIeKTOB.

5. ObecrieunTb HPOEKTHI U € TOYKM 3PEHMUA BeTEPUMHAPHM IIEPECMOTPETH BOIIPOC
BHEAPEHUS MEXaHH3AIMM B JKHUBOTHOBOJACTBO.

OCHOBHbIE TPeDOBAHUA K TNIPEANIPHATUAM ITMILEBON IIPOMBIIIJICHHOCTH TAKOBbI:

1. HopMupoBarb TPYH € y4eTOM HE TOJbKO KOJMYECTBA, HO MU Ka4ecTBa OTKOpMA.

2. Opranu3oBaTh CaHUTaApHble 000pPYnOBaHuUA Ha OOMHAX, caHMTapHble OOMHM U
oCTallbHble CAaHUTAPHbLIe IPEANPUATHA, KOHCCPBHbLIE 3aBOJABI M BBECTH 0003HAYEHUS U
LIEHOBbIE Pa3JIMYMA Ha M3AEJMUA M3 MACA MCHee [EeHHOro ¥ IoTpedJaeMOro TOJbLKO IIpU
M3BCCTHBIX YCJIOBHAX.

3. CobumoaTh MaKCUMAJbHYIO JIMYHYIO M 9KCIJIYATALHOHHYIO TIMTHCHY BO BCeEX
IPEANPUATUAX [TUIIEBOI ITPOMBILIIEHHOCTM. BBECTM peryJapHYy0 IIPON3BOJICTBCHHYIO
Je3MHMEKUHNIO, KaK Hepa3JeJbHYI0 COCTABHYIO YACTh TCXHOJIOTHYECKUX TIPUMEMOB M HOPM
BBIPabOTKH.

4, Pacuinputh pacacoBOYHbIE 1 CKJAJCKHE [TOMCUICHUA B IIPOU3BOJICTBEHHBIX
NPEANPUATUAX U CO3AAaTh NTULEOOMHH ¢ TeM, YTOObl OHU yJAOBJIETBOPAJIHN TpebDOBaHMAM
KaK B 3KCINIyaTallMOHHOM M IIPOCTPAaHCTBEHHOM, TaK M B CAHUTAPHO-TUTMEHUYCCKOM
OTHOLLUEHHUAX.

5. Ilpu BBeAE€HMM MeXaHM3aLUM ¥ BceX ITPOM3BOJACTBEHHBIX JMHHUM YYUTBIBATH HE
TOJILKO TMTHMEeHHYEeCKHe TpeDOBaHMA, O4YeBHHbIEC caMM IO cebe, HO M NPOCTPAHCTBEHHbIE
TpeboBaHudg, HeoOXoAMMble AJA Oe3omacHOCTH TpyAa. BClo MexaHM3auuio CTPOUTh MC-
XOJ4A M3 BO3MOKHCCTE) YIVIyOJIeHus peryJspHOro BCTePUHAPHO-CAHUTAPHOTQ OCMOTPA
¥ CBOEBPEMEHHOJ BbIOPAKOBKHM KOH(PMCKOBAHHBLIX JKMBOTHBIX M MX 4YacTeil.

6. PemnuuThb 6e30TyaraTeJIbHO CYLECTBYIOILUMI THUTIMEHMYECKM M SIMU300TUYECKU He-
YAOBJIETEOPUTENbEBII Crtocod cbopa ¥ XpaHeHUs TPYNOB KUBOTHBIX 1 T'MIMCHHYECKI-
9KOHOMHUYECKOE HCII0Jb30BaHMe DOCHCKMX OTXO0J0B.

7. Beuay Bce Donee U GoJiee yCIOKHAIIINXCA SMU300TUHUECKUX U SMUJAEMUYECKUX
YCJAOBHMI M PACIUMPAKIIECHCA M IIPOTPECcCUPYOIIeil MeXaHU3aluu B NPEATIPUATHAX IT1M-
1{E€BOJ IPOMBILLIJIEHHOCTY, HeODXOAMMO MOBBICHTBH YMCJIO CJyLIaTeNeil BeTepnHapHOTo
dakyabrera, IPMHUMMaeMbIX B LHEJAX CIEUNaNbHOI MOJATOTOBKM JUJIA BETEPUHAPHO-CAHM-
TAPHO} CJay2K0bl, 1 00eCIIeYUTh MX paclipejesieHue B JOCTAaTOMHOM YMCJIe Ha OTBETCTBEH-
Hble MecTa.

8. Heo0X0QUMO MCIIONL30BATh BCE BO3MOXKHOCTM JAJA YyrayOJeHusa MeTOAMKH CaHM-
TApHO-TUIHEeHUYeCcKOoro Haj30pa 3a MUILEeBbIMM MIPOAYKTAMH ZKHUBOTHOTO ITPOMCX 0K JCHUA
B CeKTOope BeTepMHapum. IS 9TOM LIeM CIOYyXKHUT TakiKe 00'bABIeHMe Munucrepcrsa
CEJILCKOTO ¥ JIECHOTO XO03HMCTBA € IPOLIJIOro rofa O CcHemManu3aniy ¥ UCObITaHUIl Ha
arrecrar, obecriedMBalole yTayOJieHMe BCTEePUHAPHBIX 3HAHMIT BCeX BETEPMHAPHBLIX
Bpayei!, KOTOPhIE yzKe AaBHO paboTaiT B CaHMTAPHO-TUIMEHHYECKON OTPaCH.
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9. BecTy moJynoTpolIeHyMe MTHLbLI 10 CAHUTAPHBLIM M SIM300TOJOTHYECKHM CO-
obpazkennaM. DTy 00paboOTKy MNTHLUBLI IIPOBECTH B CAMbI KPaTKUil CPOK, 4YTOOLI /aTh
BO3MOKHOCTB OCMOTPY, II0 Kpaifieil Mepe, Bceil IITULLI TPETLEr0 COpTa.

10. Hy:xHo Oyaer yperyaupoBaTh 4YEXOCJOBaliKMe HOPMBI ¢ TeM, 4ToObI Obli1o 0be-
CIIeYeHo XPpaHeHHe IIyTeM 3aMOPazxKHBaHMUA, INPUYEM Ha PbIHOK OyJeT BbIIYCKAaTbCH
TOJIBKO IITHUI[@ COOTBETCTBYIOLIIEr0 KaydecTBa.

The Requirements of veterinary Service for the Production and Working up of Meat

Requirements placed on increased agricultural animal production are as fol-
lows:

1. In every way to help the veterinary service in work leading to a restoration
of health of herds of all domestic animals as a basis for an increased usage of
healthy animals.

2. Considerably increase and improve fodder base and mainly feeding tech-
nique in all sectors of animal breeding.

3. Regularly to establish in socialist agriculture principles of hygienic breed-
ing and feeding, stall hygiene and all the sanitary regulations in animal production.

4. To test designs of standardized agricultural buildings, particularly new
buildings, destined for the new technology of animal production from the hygienic
aspects.

5. Secure plans and from the viewpoint of veterinary medicine to test the
installation of mechanical equipment in animal production.

The basic requirements at food plants are as follows:

1. To norm work not only in regard to quantity but also to quality as well.

2. To arrange sanitary installations in slaughter-houses, sanitary slaughter-hou-
ses and other sanitary workshops, canning plants and to establish marking and
price differences of products for lower quality meat and conditionally edible.

3. To maintain the highest personal and plant hygiene in all food factories.
To establish a constant plant disinfection as an inseparable part of the technological
process and working norms.

4. To extend hanging and storage space in plants and the establishment of
slaughterhouses for poultry, in such a way that they would meet the requirements
from the point of view of working, space and hygiene.

5. In the installation of mechanization and all conveyors not only must the
hygienic requirements be respected, which is natural, but also requirements of
space, necessary for safety of work. All mechanization must be built with the as-
sumption of the possibility of the improvement of thorough veterinary inspection
and timely exclusion of suspicious pieces and their parts.

6. To solve immediately the present hygienically harmful and epizootologically
unsatisfactory manner of collection and storing of confiscated pieces and the hygienic
and economic full use of slaughter-house by-products.

7. In view of the constantly more complicated epizootological and epidemiolo-
gical conditions and the expanding and continuing of mechanization in food plants,
it is necessary to increase the number of students at the veterinary colleges, matri-
culated for special study for veterinary health service and to secure their distri-
bution in a sufficient number to important places.

8. It is necessary to use all possibilities for the broadening of the methods of
hygienic supervision of foods of animal origin in the veterinary sector. For this
purpose, the announcement of the Ministry of Agriculture of this year concerning
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specialization and attestation is intended, securing the broadening of veterinary
knowledge of those veterinary doctors who have for some length of time worked

in the health service.

9. To establish the removal of intestines from fowls for reasons of health and
epizootology. This working up of fowl must be carried out in the shortest time pos-
sible with the eventuality of a health inspection at least of all the fowl of IIlrd
quality.

10. It will be necessary to arrange Czechoslovak norms in such a way as to secure
that in the refrigerated storing and distribution only fowl with the required cha-
racteristics will be used.
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SBORNIK CESKOSLOVENSKE AKADEMIE ZEMEDELSKYCH VED

VETERINARNI MEDICINA ROCNIK 4 {(XXXII)-1959-CISLO 6

Hygienické pozadavky na chov jateCnych zvirat
T'urueHnyeckue TpeGOBAHUA K pa3BeleHHMI0 YOOMHBIX HMBOTHBIX
Hygienic Requirements for the Breeding of Cattle for Slaughter

Die Hygienischen Forderungen auf die Schlachtviehhaltung

Doc. dr. L. CERNY
Ustav zoohygieny V. F. Brno

Doslo dne 18, TII. 1959

Uvod

Otazka hygienickych pozadavkia na chov jateénych zvirat se vztahuje v pre-
vazné ¢asti na zpusob chovu zvitat urenych k Ziru. Mdame-li na mysli zajisténi
vyroby kvalitniho a biologicky hodnotného masa, jde zde predeviim o rychlo-
vykrm mladého hovéziho skotu a telat a produkei prasat o jatecni vaze do 100 kg.
Zivoéisnych bilkovin uréenych pro konzum v r. 1956 bylo k disposici 150.455 tun,
z toho bylo kryto hovézim masem 24.455 tun, vepfovym 42.900 tun a mlékem
83.100 tun. Z uvedencho je rairna znacénéa disproporce v poméru mezi konzumem
hovéziho a veptového masa. V soucasné dobé totiz vyrabime ze viech evropskych
statd nejméné hovéziho masa na 1 obyvatele. I z téchto ¢isel je patrny vliv zaosta-
véni rozvoje chovu skotu, kde je nutno predevsim doplnit stav skotu na ekonomicky
nutnou troveni, za druhé je to zajisténi dostateéného mnozstvi objemnych krmiv,
véetné jadra. Otazka zlevnéné vyroby masa spociva v podstaté ve snizeni podilu
zivé prace, ve zkvalitnéni a zlevnéni rostlinné produkce a ve snizeni investi¢nich
ndkladi pri vystavbé stajovych prostori. Komplex téchto otdzek se pFimo dotyka
problematiky, kterou fesi velkovyrobni technologie zivocisné vyroby.

Skot

Vyroba hovéziho masa je uhrazovina z vytazenych krav, z telat, ktera nejsou
pottebna pro zastav, dile vykrmem mladého skotu, predeviim bycku a jate¢nymi
telaty. ‘ '

Pii sou¢asném zdravotnim stavu skotu viak vidime, ze nezadoucim podilem
se zde uplatiiuji vybrakované dojnice a tim je jesté hufe postihovdna ekonomickd
zakladna chovu skotu. Do budoucna pii ukonéeni likvidace tuberkulézy neni
myslitelné pocitat s brakovanim ve vysi az 25 % stavu dojnic a bude nutno tuto
hranici brakovani snizit na 10 az 11 % a zvySovat tak aroveri chovu skotu za-
stavem potomstva od $pickovych dojnic. Proto je nutné vyrobit 40 % masa za-
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mérnym vykrmem mladého skotu. Rovnéz neni plné vyuzito vyrobnich schopnosti
skotu, coz vyplyva z nizké porazkové vihy skotu, kterd ¢ini v prum. 385 kg
véetné zivé vahy krav; po odpoctu krav je porazkova vaha pram. 363 kg.

Ze viech hledisek jevi se rychlovykrm mladého skotu nejvhodnéjsi, nebof
intenzivni vykrm umoziiuje dosazeni vysokych vahovych prirtastkd pii relativné
nizsi spotfebé krmiv a Zzivin, produktivita prace pri osetfovini a krmeni je pod-
statné vyssi a dosahuje se vy$si jatecné vyspélosti. O vynikajici rustové prosperité
naseho Cervenostrakatého skotu svédci dosazené pramérné denni prirtstky v do-
krmnach v rozmezi 1,1—1,3 kg.

Dale nutno upozornit na prednost vykrmu by¢ki ve srovnani s vykrmem
volkt ¢i jalovic, u nichz je vyssi spotieba zivin na 1 kg prirastki zivé vahy.
Zajistovani vyroby teleciho masa je problém cenové politiky; vyplyva to z ne-
ptiznivého cenového poméru mezi cenou mléka a cenou jateénych telat. Toto se
pak projevuje dodavkou telat v nizké jatecni vize.

Reseni otizky vyroby hovéziho masa je vibec ustfednim problémem pri
teSeni velkovyrobnich pomért chovu skotu a tedy i otazka jate¢ného skotu je dina
celkovou vyslednici poméri, kterou mame v dnesni populaci skotu. Proto i zpasoby
vykrmu skotu dnes neodpovidaji zcela pozadavkum velkovyrebni formy.

Reseni vyzaduje téz situace ve vykrmu brakovych krav, kde dojnice v pre-
vazné mire prichdzeji na jatky ve velmi Spatném zdravoinim a vyzivném stavu,
v nizkych tfidach jate¢né hodnoty. Presto ticha v nich spatfovat jistou rezervu
pro vykrm, ktery by mél byt organizovan tak, aby i zde bylo dosazeno dalsi rustové
prosperity.

Pokud se tyka pozadavkii na ustajeni skotu urceného k ziru, tieba dodrzovat
ty ztetele, které jsou bézné v pribéhu odchovu u mladého skotu v béznych uvazo-
vacich stajich. To znamena zajisténi teplot vnéjsiho prostfedi stdje v rozmezicn
tepelné rovnovahy, to je 8—12°C, proudéni vzduchu v rozsahu 15—20 cm za
vtefinu a ptipustnou vysi relativni vlhkosti kolem 85 %. Setkaviame se viak s vy-
krmnami, kde pres jisté adaptace nebylo dosazeno vhodného prostredi. Tyto staje
predstavuji krajné primitivni a nehygienicky zpsob ustijeni, ktery vede k snizeni
prirtstk. Tam kde nejsou napajecky, se setkavime nékdy s chybnym napéajenim
zvitat. Nedostatecny privod vody pak rovnéz ovliviiuje nepriznivé ristovou schop-
nost mladého organismu, a to i pfi dostatecném privodu Zzivin.

Vzhledem k povaze krmné techniky pti rychloziru ziistanou zikladni formou
ustidjeni této kategorie zvirat vazné staje, které téméf ve vsech pripadech je
mozno zajistit adaptacemi ze starych stavebnich fondi. Pfi tom tfeba pamatovat,
aby zde bylo zajisténo mikroklima odpovidajici shora uvedenym pozadavkim
a dale aby stani bylo pevné a dostatecné teplé a tim také snizeny ztrity tepla
vedenim na minimum. Umisténi stdje tfeba volit mimo pfimy provoz hospodar-
ského stiediska, a to s ohledem na ndkazové poméry. Rychly obrat ustdjenych
zvitat a prikupovani zvitat rdznych provenienci mize byt ziavaznym epizootolo-
gickym faktorem.

Pro mladsi kategorii zirného skotu je mozno zejména pro letni obdobi pocitat
s volnym ustdjenim, které umozni sniZeni vyrobnich nakladu. V avahu prichazeji
horské oblasti, kde mozno poéitat s pastevnim Zirem s naslednym dokrmenim v ni-
zinnych fepatskych oblastech. Vieobecné viak nutno fici, ze volny pohyb zvirat
a vzajemné znepokojovani, zejména u bycki nepriznivé ovliviiuje jejich rast
(z hlediska ekonomického).

Pokud se tyka ustdjeni pozadavki na ustijeni v dokrmnach, neni (u zdvaz-
néjsi hygienické problematiky; z nejvétsi ¢asti lezi potize v oblasti organizovani
téchto dokrmen a zajistovani krmivové zakladny.
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Prasata

Jina je vSak situace v otdzce ustdjeni prasat, kde na rozdil od skotu pfi jedno-
smérné uzitkovosti prevazna vétSina populace prasat s vyjimkou plemenného
materialu je bezprostfedné uréend k vyrobé masa. Prase na rozdil od skotu reaguje
jak v prubéhu ontogeneze, tak i v dospélosti mnohem citlivéji na zménu podminek
vnéjsiho prostiedi, mdame-li na mysli mikroklima se zvla§tnim ztetelem k tepel-
nému rezimu a vlhkosti. Treba priznat, ze dnes neznime presné optimalni pod-
minky pro chov prasat, i kdyz nékteré naroky organismu prasete ve vztahu k vnéj-
§im podminkam jsou objasnény experimentalnimi pracemi (Holub a spol.).
Tyto préice poukazuji na relativné malou Géinnost termoregula¢nich mechanismi
u mladat, ktera se projevuje do jisté miry mensi stalosti teploty téla. Je tedy te-
pelny rezim v chovu prasat vyznamnym faktorem, ktery spolu s vyzivou ovliv-
fiuje rustovou prosperitu. Cela rada autori, ktefi se zabyvali otazkou vlivu teplot
na uzitkovost prasat (Schmidt, Kliesch, Gertler, Zorn, Mass-
mann, Inglis, Robertson) rovazuji studené a vlhké stije za krajné
nevhodné pro chov prasat. Udaje Tan glovy poukazuji na nejnizsi objem kli-
dového metabolismu u prasat vykrmenych pti teploté prostiedi 17°C. Capstick
a Wood, Deighton gzjistili dolni hranici indiferentni zony u laénych pra-
sat v rozmezi 15—21" C. V nasich podminkach setkivame se s velmi rozdilnymi
teplotnimi poméry vykrmen, které jsou dany charakterem a vlastnostmi stavby vy-
plyvajicimi z usporadani a materidli pouzitych pii stavbé obvodovych zdi a stro-
pu. Mozno fici v souhlase s ¢etnymi autory, Ze s klesajici primérnou denni tep-
lotou klesaji také pramérné denni pfirastky. V tomto sméru je zdvazny nalez
M unkiv, ktery zjistil na sestavé 68 prasat v ¢asovém taseku &trnécti 1ydnt pri
teplotich v rozmezi 14— 16" C prirtstky v priaméru 771 g pri spottebé 0,344 kg
stravitelnych bilkovin a 3,104 kg skrobovych hodnot na 1 kg prirtstku. Naproti
tomu pti teploté 0—2° C doslo ke snizeni ptirstkii o 278 g na kus a den, to je
na 493 g pii soucasné vyssi spotieb& stravitelnych bilkovin o 0,113 kg a $krobo-
vych hodnot o 1,97 kg na 1 kg pririistku. V praxi se v mnoha pfipadech béhem
zimniho obdobi setkaviame s obdobnou situaci a plytvame tak krmivem v chlad-
nych a nevyhovujicich stajich. Na druhé strané zaslouzi pozornost sdéleni Gor -
dona a Lukeho, kteri provedli adaptaci vgkrmu typu Mc Guckiana,
a to tak, ze témét uplné omezili vyménu vzduchu, staj oteplili, takze dosahli pro-
stfedi, které sami oznacuji jako ,ovzdu$i turecké lazné“. Tepleta v této stiji
dosahovala az 29,5° C. Udavaji, ze subjektivni dojem pfi vstupu do vykrmu byl
krajné neptiznivy, teplota pisobila depresivné a se stén stékalo znaéné mnozstvi
kondenzované vody. Pozoruhodna situaca nastala po této dpravé staje ve zdra-
votnim stavu prasat. Hynuti prasat ustalo, velmi podstatné se zvysily pramérné
denni prirtstky. Hynuti prasat bylo zptsobeno ponejvice tézkym pribéhem plic-
nich afekci. Toto sdéleni je v rozporu s vZzitymi predstavami o stdjové hygiend
a proto autoti doporucuji opatrny postup pfi zavadéni této metody.

U nas mame i modelii tohoto druhu dostatek a zkuSenosti s nimi jsou obdobné
jako se stajemi studenymi a vlhkymi.

Je znamo, Ze otepleni stdje se souasnym snizenim relativni vlhkosti ma
priikazny vliv ve zlep§eni podminek pro vykrm a prasata na né vdééné reaguji.
Toto se tyka jak sajicich selat a odstavéat, tak i béhount. Je proto tieba v z4sadé
udrzovat podminky v normach indiferentni tepelné zény, abychom dosahli opti-
malnich ptirtstkd, které u naseho uslechtilého bilého plemene nejsou jesté s dosta-
tek vyuzity. f |
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Velkovyrobni technologie ve vykrmu prasat

Intenzivné se uplatiiuji ve vykrmu prasat snahy po automatizaci krmeni.
Standard téchto staji je bézné znam, avsak tieba oznadcit nejvyssi pripustnou kapa-
citu téchto staji po¢tem 400— 500 prasat. Je-li proveden disledny vybér z hlediska
kontroly zdravi, je mozno ¢ekat uspokojivé vysiedky jak v riistové prosperité, tak
i ve vyrobnich nakladech.

Vscobecné treba fici, Ze otazka prosperity vykrmu je diana zdravotnim sta-
vem, oSetfovanim zastavu a dodrzovanim pracovniho radu vubec.

V rosledni dobé zasluhuje nemalé pozornosti novy zpusob ustajeni pro vykrm,
které navrhl Kna p a spolupracovnici, to je ustdjeni na trvalé podestylce. Tato
nova forma ustijeni je s ohledem na vzité predstavy jisté prekvapujici. Zatim vy-
sledky ziskané na ¢etnych pracovistich jsou pozoruhodné, uvazime-li, ze pokusna
prasata jsou z nekontrolovanych vrhi, primérnych uzitkovych vlasinosti. Pti béz-
ném zpusobu vykrmu dosahuji pramérného denniho prirastku kolem 400—450 g,
zatimco na trvalé podestylce bylo dosazeno 700 g. Je jisté, ze pedstatnym podilem
zde participuje optimalni vyziva, kde jsou vylouceny karence bilkovin, vitamini
a mineralii. Tento dokonaly zpiisob vyzivy zajistuje, Ze prasata v podestylee neryji
nebo se ryti vyskytuje jen v kratkém udobi na pocatku zdstavu. Pocita se se spo-
ttebou slamy 0,75—1 kg na kus a den. Tim sc zajisti suché a teplé loze, které
prakticky prasata v béznych vykrmndach posiradaji. Teplota podestylky dosahuje
teplot povrchu kize, takze nedochazi k teplotnimu spidu mezi félem prasete
a lozem. Zda se, zZe nebude ani problémem provést zastav v zimnich mésicich,
oviem pokud bude dostatek slamy. Investi¢ni naklady jsou minimalni. Bézné se
da vyuzit stodol, kde znaéna kubatura umoziuje rychlou vyménu vzduchu. Bylo
jiz uvedeno, Ze znac¢né teplotni spady af vedenim nebo proudénim nepriznive
ovliviiuji zdravotni stav a réstovou prosperitu prasat. Dosud jsme tyto rozdily
mezi organismem a prostfedim vyrovnavali umélymi tepelnymi zdroji. Trvala
podestylka poskytuje toto teplo soustavné a govnomérné bez zvyseni ndklada —
mimo slamu, ktera je vsak vyuzita ve formé¢ mrvy idealnim zplisobem a predstavuje
vynikajici hnojivo.

Dalsi vyvoj ukaze snad i nékteré nedostatky tohoto zpiisobu vykrmu. Jisté, ze
tento zpusob ustdjeni u prasat v ziru tieba intenzivné rozsifovat. Pro zdarnou
prosperitu tohoto ustajeni je treba zajistit dostate¢né mnozstvi steliva pro kazdy
turnus, véetné krmiv. Dale je nutné provést velmi peclivy vybér prasat s ohledem
na zdravotni stav a vahu. Nezbytné je i provedeni aktivni imunizace pred zastavem
proti ¢ervence, moru a obrné.

Je jisté, Ze vyvoj krmné techniky a zptisobu ustdjeni bude stile pokracovat.
Je vsak tfeba dodrzovat pocetni sestavy zvirat a jejich vzajemnou izolaci tak, aby
nedochézelo k porusovini zakonnosti ve smyslu prevence pted zoonozami. Toto
je spole¢né s diikladnou zdravotni kontrolou jeden ze zdkladnich pozadavki, ktery
je nutny k zajisténi dobré prosperity vykrmu ve velkochovech.

Soubhrn

1. Vyhledové tfeba pfi vyrobé hovéziho masa snizovat podil brakcvych krav
a soustfedit se na rozdifeni rentabilniho vykrmu mladého skotu. Je ticha zde
dodrzet viechny podminky radné vyzivy a vnéjsiho prostredi a tak priznivée ovliv-

nit vyvin a rast skotu ve vykrmu.
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2. Ve vykrmu prasat tteba hledat a uvadét nové zpusoby ve smyslu velkovy-
robni technologie. Pfi tom nutno dodrzovat jako limit sestava v poétu 500 prasat
v nejzazsim pripadé 1000 jako izolovanou vyrobni jednotku za podminek disled-
ného zdravotniho vybéru.
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TurneHnyeckye TpeGoBaHus K pa3BeJeHHMI0 YOOMHBIX MMMBOTHBIX

1. ITpy npou3BOACTBE TOBAJUIHBI B Oy AyIIIeM HECOXOAMMO CHMZKATH H3BCCTHYIO A0JI0
BBIOPAKOBAHHBIX KOPOB M CKOHI[CHTPUPOBATHL CEOC BHMMaHMe HA pacliMpeHHn peHTa-
GCJIEHOTO OTKOPMQ MOJOJIHAKA KPYIHOTO poratoro ckora. Heodxoxaumo codaoaath BCe
VCIIOBEHA NPAaBHJIbHOTO NMUTAHUA 1 OKPY:KAIOLIei cpeAbl M, TakuM obpa3om, 0oKa3plBaTh
OJIAaronpuATHOE BIMAHIEC HA PA3BUTIE 1 POCT KPYITHOTO POraroro CKOTa NpU OTKOpME.

2. Ilpmn oTKOpME CBMHEH HEOOXOAMMO M3BICKMBATHL M BHEAPATHL B TEXHOJIOTHIO I0-
BbIe CIIOCOOBI KPyIioro npoussojcrsa. IIpu 9roM HeOOXOAMMO COOIIONATHL B KauicCTBe
npejena noroJiosse 1 500 cBMHCEH 1 B caMoMm KpaitneMm caydae 1000, Kak M30JMMPOBAHHYIO
TIPOM3BOACTBCHIIYIO eIMHULY, TIPY YCJIOBHM IIOCAEAOBATENBHOIO CaHMTApHOro oTdopa.

Hygienic Requirements for the Breeding of Cattle for Slaughter

1. In the future it will be necessary in the production of beef to reduce the part
of culled cows and concentrate on the extension of rentable feeding of young cattle.
It is necessary here to maintain all the conditions of proper nutrition and of outer
environment and in this way favourably influence the development and growth of
cattle in breeding.

2. In the feeding of hogs it is necessary to find and introduce new methods in
the sense of the technology of the large-scale production. At the same time, it 1s
necessary to maintain as a limit a set-up with 500 hogs, and in the most extreme
case a 1,000, as an isolated production unit under conditions of a consistent selection
according to good health.
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Die Hygienischen Forderungen auf die Schlachtviehhaltung

1. Bei der Rindfleischproduktion sollte in der Zukunft der Anteil an ausge-
merzten und geringerwertigen Kiihen reduziert werden und man sollte sich auf die
Verbreitung von rentabiler Jungviehmast konzentrieren. Hier ist es notwendig, die
gesamten Bedingungen einer richtigen Erndhrung und die Bedingungen der Umwelt
einzuhalten, um auf diese Weise die Entwicklung und das Wachstum der Mastrinder
gunstig zu beeinflussen.

2. Bei Schweinemast miissen neue Methoden im Sinne der GrofBproduktions-
Technologie ausfinding gemacht und angefiihrt werden. Hiebei ist die Anzahl von
500 Schweinen, im dullersten Falle von 1000 Stiick, als eine getrennte Erzeugungs-
einheit unter Bedingungen einer konsequenten Auslese in bezug auf den Gesund-
heitszustand, als Limit einzuhalten.
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SBORNIK CESKOSLOVENSKE AKADEMIE ZEMEDELSKYCH VED

VETERINARNI MEDICINA ROCNIK 4 (XXXII)-1959-CISLO 6

Zajisténi vyzivy armady masem
Ofecreyenne MUTAHUA apMUU MACOM

Securing the Sustenance of Army with Meat

MVDr. F. BELIK
Veterindrni vyzkumné stfedisko, Praha

Doslo dne 18. III. 1959
Uvod

Z hlediska posuzovani zpisobu zasobovani vojsk potravinami Zzivo¢isného
pavodu lze rozttidit dnesni armady na celém svété do tii skupin.

A) Armady, které zdsobuji své jednotky vyluéné cerstvym masem z mist-
nich zdroju.

B) Armady, které zasobuji své jednotky pouze potravinami konzervovanymi
v kompletnich bali¢cich, tedy nikoli potravinami z mistnich zdroju, val¢isté
nebo tylu.

C) Armady, které pouzivaji surovin z mistnich zdroji a pro pfipady hodné
zvlastniho zietele maji k dispozici maso konzervované nejriiznéj§imi zptsoby.

Nase Ceskoslovenska lidova armada, ktera vychazi z ekonomickych moznosti
statu, patii jako vétsina armad vnitrozemnich (tj. nikoli pfimofskych) k typu
tfetimu. Z této zakladni skutecnosti vyplyvaji dalekosahlé tkoly pro odborné
slozky pri zabezpecovani vyzivy vojsk riznorodymi surovinami urcenymi ke zpra-
covani pro vyzivu vojsk, jednak v miru a jednak v polnich podminkach.

Veterinarni sluzbé prislusi dozor na zabezpeceni potravin Zivocisného pivodu
zdravotné nezavadnych se zachovanou vysokou biologickou hodnotou. Tento kol
ma své specifické zvla§tnosti jednak v mirovych a jednak v polnich podminkach.
Otazky tykajici se podminek polnich jsou feSeny v prislusnych sluzebnich pfed-
pisech a pomiickach a lze konstatovat, Ze jak po strance organizacni, tak i mate-
ridlni nejevi se v tomto useku zadné nedostatky, které by mohly ovlivnit nepfiznivé
zékladni bojové tkoly.

O otazkach mirového zabezpeceni vojsk masem lze se rozhovorit o pozadav-
cich a o soucasné situaci daleko §ife. Do stravovani vojsk byl postupné po roce
1948 vnesen pevny fad zalozeny na védeckych znalostech fyziologie vyzivy; po-
stupné doslo k odstrafiovani nedostatkli kvalitativnich i kvantitativnich a rovnéz
na tseku hygienické arovné doslo k priznivym zménam. Z hlediska veterinarné-
zdravotnického lze uvést, ze vétsina atvari m4 sklad proviantu vybaveny chladi-
cim boxem a vhodnymi skladi$tnimi prostorami, o dodavkach je podrobna a pfesna
evidence, takze v pripadé potfebnych Setfeni lze bezpeéné zjistit dodavatele, resp.
vyrobce masa a masnych vyrobkd, dobu a zpisob dodani apod.
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Vojenské pozadavky na maso hovézi

Jsou viceméné shodné s pozadavky vyjadfenymi v referatu dr. Lavického.
Pozaduje se hovézi maso z mladsich kusu, libové nebo mirné protucnélé, dobie
vativé, ¢ili vhodné je maso vysekové ziskané z kust produkovanych v dokrmnach
skotu. Méné vhodné je maso pokryté vrstvou podkozniho loje s lozisky loje v par-
tiich mezisvalovych, jak je napf. v mrazeném stava dodavino z Argentiny a dale
maso ze starych krav, pfip. maso z kusi vyhublych. Rozhedné jiz patii také mi-
nulosti pozadavek vyzralého masa volského na pripravu tzv. vojenskych gulasi,
které kdysi mély byt hlavnim zdrojem energic pro vojaka a mnohdy byly pricinou
hromadnych prijmovych onemocnéni. Tyto pozadavky plati i pro polui podminky.

Vojenské poZadavky na maso veprové

Rovnéz zde jsou vcelku pozadavky shodné s nazory dr. Lavického, jenom
pokud jde o vahu béznych jate¢nych vepiii, neni namitek proti vahové t¥idé 90 az
110 kg, nebot u nasich prasat ranych plemen je maso v této kondici zpravidla
dobfe vyzralé a vrstva podkozniho tuku je snimdna ke $kvafeni, resp. uzeni.
Syrové vepiové sadlo neni vojenskou spravou pozadovano spise z duvodi tech-
nicko-ekonomickych.

V této souvislosti je tfeba se zminit, ze jist¢ obtize vznikaly predevsim pfi
skladovani obméiované zasoby uzené slaniny, ktera pfi dneSnim zpusobu opra-
covani jateénych vepit krupovanim a dale nestandardnosti v kvaliié konsistence
tukového pletiva, ktera je predevsim zavisla na zpusobu jadrného krmeni prasat,
nevyhovovala dost dobfe vojenskym poticbam. Tyto potize byly pouze castecné
odstranény jednak organiza¢ni zménou — zruSenim nekterych skladovatelskych
etap vyssich svazka a jednak feSenim konzervace slaniny do plechu. Potize s oba-
lem vsak tuto moznost ¢astecné omezuji a vhodnost této metedy je predmétem
vyzkumu.

Pokud jde o produkeci tézsich sdidelnych prasat, tu se priklinime ke stano-
visku dr. Lata, Ze totiz jista ¢ast — cca 10 Y% dodavanych jate¢nych vepiu je po-
tfebna k vyrobé trvanlivych salamt a tudiz i z hlediska vojenskc¢ho zadouci.

Z ostatnich druhti masa prichazi v uvahu pouze maso skcpové, pokud noni
z kustt vyhublych ¢i naopak prilis tucnych.

Maso koniské, dribezi, husi, kachni a krali¢i neméze byt pii plinoviiém
a organizovaném stravovani vojsk konsumovéno.

Z hlediska veterinarné zdravotniho tfeba se zminit, ze pro vyzivu vojsk lze
pouzivat pouze maso oznafené pri veterinarni prohlidce masa otiskem razitka
kulatého.

Z masnych vyrobkii maji vyznam predeviim vyrobky trvanlivé jako uzena
masa a trvanlivé salamy.

Nejc¢astéj§imi nedostatky ze strany vyrobce byvd nedostatecné vyuzeni masa
a v nékterych obdobich téz nedostatetné prosoleni pri nakladacim procesu. Tyto
nedostatky nejsou zpravidla zavinény zemédélskou prvovyrobou a pri peclivosti
prejimajicich orgdni jsou zpravidla vcas odstranény, takze spory a piipadné arbi-
traze jsou vskutku ojedinélé. Zikladnim pezadavkem je, ze vyrobky zasadné mu-
seji odpovidat pfislusnym statnim normam. Neni bez zajimavosti zjisténi, ze vy-
robni masné podniky, ve kterych je hygiena a sanitace na dobré drovni, maji
zpravidla daleko vyssi kvalitu expedovanych vyrobkia. To budiz pobidkou pro
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ptislusné ¢initele, aby se postarali o zlepseni hygienickych podminek v takovych
zafizenich a zavodech, kde dochizi k znehodnoceni vyrobkii a k hospodaiskym
ztratam.

Otazka vyroby masovych konzerv je z hlediska vojenského v mirovych pod-
minkach stézejnim tkolem a je na ni kladen nalezity diraz. Vyroba je pod stalym
odbornym veterindrnim a proviantnim dozorem a vyrobni podminky jsou prisné.
To se priznivé projevilo m. j. v poklesu mnozstvi vyrobnich technologickych i ma-
nipulaénich ztrat. Srovnani s obdobim, kdy dozor nebyl zaveden, umozailo jasné
a vystizné ekonomicky prokazat v korunach, jaky vyznam ma veterindrni sluzba
zde zucastnéna.

Zakladni pozadavky na maso hovézi a veptové, které byly vyse stru¢né objas-
nény, zlstavaji v platnosti téz pti plnéni tkolu vyroby masovych konzerv. Je
zasadou, aby konzervy ,Veptové ve vlastni $favé” nebyly p#ili§ tuéné a obsah
tuku je tolerovan normou 25 %.

Proti tomu vychézi se pti vyrobé konzerv ,Hovézi ve vlastni §fdvé” z pted-
pokladu, ze je k disposici prevazné maso hovézi libové a z toho duvodu pridava
se podle normy na tyto specialni konzervy 15 % hibetniho syrového veprového
sadla, nakrajeného na drobnou kostku. Tim je podstatné ovlivnéna jakost téchto
konzerv, které jsou normalné schopné konzumace ve stavu studeném i teplém, pfi-
padné za razné kulinarské apravy (jako gulas, pridavek k zeleniné, omaéce apod.).

Jiné druhy konzerv napt. hotovych jidel, specialnich konzerv dietnich nebo
soucasti komrletnich balick jsou rovnéz vyrabény vyhradné za pouziti masa,
které proslo veterindrni kontrolou civilni, nebof jejich vyroba a kompletace jest
dislokovana na celém tzemi statu. Rovnéz na tomto useku nebyly zjisiény zavazné
veterindrné zdravotni nedostatky, kromé vieobecné znamych potizi v asili o hy-
gienu prepravy masa af jiz auty ncbo po Zeleznici. Na tomto dseku ¢ekd vechny
pracovniky a hlavn¢ hygienické organy mnoho usili o zlepSeni stavajicich poméru.
Jsouce si tohoto faktu védomi, preferujeme kemplexni podniky — napf. maso-
kombinaty, kde vyrobni linka poé¢inaje zivgym dobytéetem a konée expedovanym
kartonem konserv jest v jednom podniku a syrové maso z jatek do konzervaren
mistné odloucenych neni tfeba prepravovat. Dosli jsme k tomu po dosavadnich
dostatecnych a ¢asto draze zaplacenych zkuSenostech, a to nejen pfi vyrobé kon-
zerv masovych, ale téz hotovych jidel s pfilohou masa a konzerv syrovych.

Souhrn

Z uvedeného je patrno, Ze pro potfebu vojenské spravy je tfeba zvysit usili
o hygienu vyrobnich zdvodii a ze hygienickd a sanitaéni droven téchto zatizeni
se predeviim odrazi v kvalité expedovanych vyrobkii. Rovné? pokud jde o pte-
pravu masa at jiz podnikovou nebo mezi vyrobou a distribuci, volaji stavajici
poméry po napravé a realnd moznost spravného teSeni zde je, nebot jestlize si
tyto problémy nékteré podnikv v ramci svych moznosti dovedly vyhovujicim
zpusobem organizovat (napr. vyuzivinim mensich ¢&i vétSich chladicich pfeprav-
nikd, specidlnich schrini a lisek, prikryvek a plastének z umélych hmot a kazde-
denni vyménou pradla u zivozniki) pak je tfeba, aby i v tomto sméru zaostiva-
jici zavedy se na uvedeny nedostatek vice zaméfily a zjednaly pFislu§nou napravu.

Pouzita literatura k nahlédnuti u autora
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Ob6ecneyeHme NHTAHAA APMHH MACOM

VI3 npuBEegEeHHOTO ACHO, MTO AJSA HYXKI apMuy HeoO0XO0JMMO ITOBBICUTEL 3a60Ty O TH-
IrMeHe IIPOM3BOACTBEHHBIX MNPEANPUMATHUIA M HYTO CAHHUTAPHO-TUIMEHUYEeCKHil YPOBEHb
9TUX IPEANPUATHH, NPeKJe BCEro, CKa3bIBAETCs HA KadecTBe OTIPABJIACMBIX ITDOAYK-
T0oB. TaKiKe, IIOCKOJLKY AEJIO UAET 0 TPAHCIIOPTe MACA KAaK B CAMLIX NPEANPUATHAX, TaK
M MeXKAY NPeAnpUATUAMU U PaclpelesMTeNbHoMi CeThIO CYILEeCTBYIOLME YCJIOBUA Tpe-
OyIOT NMPUHATHA PELIUTEJbHBIX MepP M peasibHasg BO3MOXKHOCTH IPABMJBLHOIO PeIIeHUA
9TOT0 BOIpoca MMeeTcA. Ecayu HEKOTOpbIe NPEANPUATUA B PAMKAX CBOUX BO3MOXKHOCTEH
CYMeJIH y/OBJIETBOPUTEIbHBIM 00pa30M OPraHH30BaTh TPAHCIOPT (HAlpUMep, MCIO0JIb30-
BaHME B MCHbIUEH My B DOJbIIeil Mepe TPAHCIOPTHBLIX XOJOAMJIBHHUKOB, CIICLHAJILHOMI
Tapbl M IUJIAHYATBIX ALUMKOB, NMOKPLIBAN M3 [JIACTMYECKMX MAacc, a TAKiKe ez<eJIHeBHOM
cMeHbl GeJbA CONMPOBOKAAIOLIEro IlepcoHana) Heob6XoAHMO, YTOObI OTCTAIOUIHE TIIpen-
npuaTUsa obpaTuau 6oJibllle BHUMaHHE HA YCTPAHEHHE YKA3aHHBIX HEJ0CTAaTKOB M TIPU-
HSJIM COOTBETCTBYIOLLE MEPbL.

Securing the Sustenance of Army with Meat

From the above-mentioned facts it is apparent that it is necessary to increase
efforts in the hygiene of manufacturing plants for the needs of the Army and that
the hygienic and sanitary standard of these factories are first apparent in the
quality of the delivered goods. This is true also of the transport of meat whether in
the factory or between plants and distribution, where present conditions call for im-
provement. A concrete possibility of the correct solution is here since if some of
these plants were able to organize these problems according to their possibilities in
a satisfactory manner (for instance, the use of smaller or larger refrigerator trans-
port facilities, special containers and trays, covers and jackets of plastics and a daily
exchange of underclothing of the men handling the meat in transport) then it is
necessary that even in this direction those plants with less modern methods should
pay attention to this shortcoming and make the necessary improvement.
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SBORNIK CESKOSLOVENSKE AKADEMIE ZEMEDELSKYCH VED

VETERINARNI MEDICINA ROCNIK 4 (XXXIN)=-1959-CISLO 6

Provoz v masném prumyslu a mrazirnach z hygienického
hlediska

Xox paGoThI B MACHON NPOMBILIJIEHHOCTH M B XOJOAMILHBIX NPEeANDPHATHAX
C CAaHUTAPHO--TMTMEHMYECKOM TOYKM 3PEHUH

Working Operation of the Meat Industry and the Freezing Industry from the
hygienic Viewpoint

Der Betrieb in der Fleischindustrie und in den Tiefkiihlangen vom hygienischen
Gesichtspunkt

MVDr. TICHY
Veterinarni sluzba OZLH rady MéstNV v Brné

Doslo dne 18. I1I. 1959

Uvod

Maso a masné vyrobky jsou velmi dilezitou potravinou, na jejiz jakosti
a zdravotni nezavadnosti zavisi mnohdy spokojencst pracujicich. Je na pracov-
nicich Masného prumyslu, aby z prvovyroby draze ziskana ¢i za valuty dovezena
surovina pri zpracovani neutrpéla na jakosti a byla ve skladech co nejlépe ose-
tfovana. Se vzrustajici zivotni Grovni se zvysila silné i spotfeba masa a masnych
vyrobki. Masny pramysl, ktery zdédil po kapitalistickém systému podnikani
pouze nékolik vétsich zavodt naprosto nevybavenych jakymkoliv modernim zafi-
zenim a stovky hygienicky nevyhovujicich femeslnych dilen, stal pred tkolem
zajistit zpracovani vieho masa a vyrobk pro zvysenou potiebu, pii minimalnich
nakladech na stavebni investice. Upravené vétsi zavody, do nichz se vyroba kon-
centrovala, byly z¢asti vybaveny novym, mnohdy vsak nedostatecnym strojnim
zafizenim. Po zndrodnéni byly vypracovany nové primyslové vyrobni technolo-
gické postupy, které vsak maji nadech tradicionismu remeslného podnikani. Kon-
centrace vyroby po provedenych Ggpravach pfinesla narodnimu hospodarstvi mo-
hutny vzestup produktivity prace a takové snizeni vlastnich nakladu, o jakém

Pti budovéni socialistického Masného primyslu v souvislosti se zvy$ovanim
spotieby masnych vyrobki se vsak projevily i obtize, kterych si je tieba blize
viimnout, vyjasnit si je a ukdzat cestu k jejich odstranéni. Proto, ze dusledky
téchto obtizi nejsou dost energicky odstrafiovany, vznikaji pfi vyrobé a u final-
nich vyrobka jesté zavady, které je tfeba trvale vyloucit. Pfic¢iny zavad jsou:

1. v nedostatecném stavu kapacit nékterych zavodd, ve $patné dispozici jed-
notlivych ¢lanka a v jejich disproporci,
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2. v nedostateénych prostfedcich na hygienickd opatfeni ptfi udrzovani sta-
vebniho stavu zavodu a sklad,

3. v dosud nevyte§ené prumyslové vnitrozavodni dopravé a v neodpovidaji-
cim strojnim vybaveni,

4. v tom, Ze stanovené technologické postupy se dale podle potieb nepropra-
covavaji do patfiéné hloubky tak intenzivné, jak tomu bylo pti jejich zavadéni,

5. v neuplné vyhovujici dopravé surovin a hotovych vyrobki,

6. a ve vychové zaméstnanci k cilevédomé maximalni osobni hygiené.

Aby bylo mozno navrhnout opatreni ke zlepseni provozu a odstranéni téchto
obtizi, je tfeba pti¢iny zdvad hloubéji rozebrat.

Kapacita zavodi a stavebni stav

Nedostatecny je stav kapacit néekterych zavoeda, $patna dispozice jednotlivych
vyrobnich ¢lankti a jejich disproporce. Tyto zivady vznikly predevsim v téch
oblastech, kde po vybudovani tézkého nebo jin¢ho primyslu stoupl pocet obyvatel
a normalni zvy3eni potfeby masa a masnych vyrobku se znisobilo vy3§sim zalid-
nénim. Aby Masny primysl stacil zasobit vsechno obyvatelstvo, byly provadény
urychlené tpravy zavodi za tcelem maximalniho zvy3eni kapacity. Byly vybu-
dovany chladirny, sklady a pozdéji prebudovany udirny. Tim byla ziskina vétsi
kapacita. Potteba vyroby si vSak vynutila stanoveni vyrobniho plinu podle pravé
vybudované ¢&asti vyrobniho zatizeni bez ohledu na ostatni 4zké vyrobni ¢lanky.
Proto se smérné kapacity v masnych zivodech na vétsiné useku jesté dnes prekra-
¢uji, jsou nedostatecné sklady pro surovinu, nedostate¢na hodinovd kapacita te-
pelného opracovani, jednotlivé vyrobni operace mnohdy nepostupuji mistné v lince
za sebou, nastava krizeni linek a pracovisté jsou pretizena. Pro nedestatek mista
se vyuzivaji vSechny spojovaci prostory, zvlasté pro skladovdni surovin. Tim
znacné trpi hygiena zpracovani suroviny.

Narazovost ve spotiebé si vynucuje v jednotlivych ¢asovych usecich zna¢né
rozdilné minimalni a maximalni zatizeni vyrobniho za¥izeni. Tim dochazi k nikoli
snad $patné, ale k zna¢né nestandardni jakosti hotovych vyrobku.

Zavady v hygienickém stavu zavodi a skladt vznikly zvlasté tim, ze pri
koncentraci vyroby byly vyuzity veskeré prostory, které byly na zavodech k dispo-
zici. Pritom kapacita stavebnich podniki nebyla tak velika, aby mohla okamzité
zajistit veskeré pozadované hygienické vybaveni provoznich prostoru. Vybaveni
zavodu je postupné dopliiovano, aviak dobudovani pfi provozu si vyzaduje znacéné
vyssi naklady. Ze zavad, které na mnohych zavodech je tfeba jesté odstranit, je
predevsim tprava zdiva a zbaveni zdiva nasdklivosti, je nutné provést vykachlicko-
vani mistnosti a vymeénu betonovych podlah rozleptivanych masnymi kyselinami
za vyhovujici dlazbu. Dale je tfeba zlepsit stav skladovacich misinosti, radné
udrzovat kovova zavésna zafizeni a zabranit provlhavani isolatni hmoty, jejiz
zatuchly pach pri provlhnuti skladované maso a tuky velmi rychle absorbuji a tim
se znehodnocuji. Zde by mnase vyzkumné astavy mohly uplatnit své zkuSenosti
s umélymi hmotami a zavadét takova zatizeni a ochranné natéry, které by byly
odolné vici slanému a vlhkému prostredi.

Problémem ve starych vyrobnach prevzatych pfi znazornéni zistdva otizka
kanalizace a vétrani, jimiz se byvali majitelé prakticky nezabyvali. Kanalizace
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jsou obvykle nedostatecné dimenzovany, malo spadovany a dokonce nékteré vy-
robni prostory jsou umistény pod drovni kanalizace. Tato okolnos! dfive nikomu
nevadila, ale nam vadi, ponévadz snizuje hygienickou péci pfi oSetfovini surovin.
QOdstranéni zapachu z ovzdusi je otazkou klimatizace, vétrani a neskodného odstra-
fiovani organickych zbytki. V posledni dobé je této otazce vénovana takova po-
zornost, kterou si jisté zaslouzi.

Strojni vybaveni

Na hygienickém zpracovani surovin se vyznamné podili i strojni vybaveni
a vnitrozavodni doprava. Strojni vybaveni a prakticky zmechanizovani praci bylo
s uspéchem provedeno ve vyrobé jate¢ni. V masné vyrobé nastal znaény pokrok
v konecné fizi vyroby, pocinaje nardzenim zbozi a konce expedici. Na vét§iné
zavodu byla vybudovana zdvésna zatizeni a koSové udirny nékolika typt, takze
se znaéné usnadnila priace a zvysila hygiena. Je vSak tfeba dotesit hygienické
udrzovani zavésného zatizeni a koSového systému pro prepravu vyrobkii. V poc¢a-
te¢nich vyrobnich operacich nenastaly vsak v masné vyrobé vyznamnéjsi zmény.
Je pravda, ze rozméry stroju se piisluiné zvétsily a ze se zavadéji moderni tune-
lové a skrinové udirny. Strojirenska vyroba v3ak nezkonstruovala dosud nové
vyhovujici stroje a linky, které by plné vyhovovaly pozadavkiim primyslové hy-
gienické vyroby. Pracovnici musi dosud pfi své praci pouzivat drevénych droli-
cich se desck, prevazet a pfendSet material od stroje ke stroji. Pri této praci se
pri sebevétsi pozornosti neni mozno vyhnout primichani cizich téles do materialu,
coz je z hlediska hygienického vaznou zévadou.

Pokud se tyka ¢isténi stroji a naradi, je nutno uznat poctivou srahu pracov-
niktt denné radné stroje a zafizeni myt. Konstrukéni feSeni stroji a dfevéné za-
fizeni vSak tuto praci znesnadnuji. Desinfekce vieho zafizeni véetné aut, i kdyz
VUMR vypracoval podrobné niavody, za teorii pokulhdva a provadi se jen s obti-
zemi a nepravidelné. Povrchné se provadi zvlast ¢isténi a desinfekce vyrobnich
a expedi¢nich obal.

Ve skladech solenych mas jsou pravidla o ¢isténi a desinfekci dodrzovana
jisté proto, ze zde se nedodrzeni hygienicko-sanita¢nich pravidel projevi v krat-
kosti v jakosti skladovanych mas. Pokud jde o zafizeni skladi a mechanizaci,
jsou na tom snad nejhiite z celého odvétvi. Obdobna situace je i v novych objek-
tech mrazirenstvi. Pro disproporce v prostorach se musi maso dovazet do mrazi-
ren casto délené a pred vlastnim mrazenim se skladuje na liskach, pfi ¢emz se
znehodnocuje. Zmrzlé kartény nebo pllky se z tunelu nebo z drahy prendseji do
zimoskladu ruéné a bez jakéhokoliv zatizeni se rovnaji do vysokych vrstev. Pfi
nedostateéném mechanisa¢nim zafizeni se kartény s masem rozbijeji a maso se
znecistuje.

Technologické postupy

V technologickych postupech a jejich prizpsobeni primyslové vyrobé po-
stoupil Masny primysl zna¢né kupiedu. Byly vypracovany jednotné materidlové
a jakostni normy, technologické postupy byly uzptsobeny na primyslovou vyro-
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bu, v mnohych prvcich dokonale, nékde vsak zustaly staré, remeslné zvyklosti.
Prihlédneme-li k nestandardnosti strojniho vybaveni a vyrobnich prostor, vzni-
kaji ve vyrobé po zavedeni praumyslovych technologickych postupt rozpory, jimiz
trpi jakost a hygiena vyrobkd. Nedostatky jsou v urychlovani zracich procest,
v nevyhovujicim rozmrazovani vyrobnich mas a v nespravném osetiovani a skla-
dovani vyrezu. Maso a vyrobky z téchto divoda ztraceji na biologické hodnoté,
ochuzuji se o §favy masa a bilkoviny, ztrici na pojivesti a nékdy pomnozenim
nezadouci mikrofléry ztraci typickou chut a vani. Ve vyrobé se objevuji techno-
logické vady a mohou se i objevit zavady z hlediska zdravotniho. Tak jako se
dopoustéji zavody chyb v nespravném vyzravani materialu pro vyrobu uzenin,
dopoustéji se chyb i pfi vyrobé varenych vyrobku a konzerv. Do téchto vyrobku,
az na malé vyjimky, ma byt zpracovan material co nejcerstvéjsi. Vzhledem k ne-
rovhomérnému téZeni v jatkdch byva vsak surovina delii dobu skladovana, az
probéhnou fermentativni a mikrobidlni procesy. Varené vyrobky a konzervy
z uzralych surovin nedosahuji vysokého standardu jakosti, predevsim po strance
vinég, a pii sdruzenych vadich ve vyrobé (cekaci doby) mohou mit i znaky vy-
robki podiadné jakosti.

Dik iniciativé pracovnikit Masného pramyslu objevuji se stile vice nové
formy priimyslovych vyrobnich postupii u mnoha a mnoha vyrobku. Prevrat
v masné technologii znamena vyteseni vyzkumného dkolu VUMR | Kontinualni
vyroba z &erstvého, neodlezelého masa”. Je jen tieba, aby viechny podnétné na-
vrhy v technologii byly véas prezkusovany a po osvédéeni, aby jimi byly urych-
lené dopliiovany zivazné technologické postupy.

Doprava

Dulezitym faktorem péce o maso a vyrobky je doprava. Pres prislusna nafi-
zeni zdravotnickd neni hygienicky stav dopravy a dopravnich prostiedkit dobry.
Presunii masa koncentraci a specialisaci vyroby zna¢né pribylo. Kvantita vozo-
vého parku se zvétsila, ve kvalité se viak mnoho neudélalo. Vétsina vozu, které
vlastni Masny priimysl, odpovida jakz takz pozadavkiim na prepravu masa, avsak
vozy najimané -od automobilové dopravy, obvykle neodpovidaji. Bud nejsou vyple-
chovany, nebo jim z &asti chybi prislusenstvi. Pfedevsim prikryvky a nadoby na
prfepravu jsou nevyhovujici. Valna c¢ast téchto vozii nema prislusné schvaleni
k dopravé potravin. Snaha po splnéni dkoli potlacuje jakykoliv ohled na to, ze
prepravou se maso a ostatni suroviny pro vyrobu znecisfuji, a to jak mechanicky,
tak i mikrobidlng. Snahy o zavedeni skiiiovych vozi na dopravu masa nebyly
dovedeny do konce a vozovy park byl jimi doplnén netplné.

Hygiena zaméstnanci

Na konec jesté k hygiené pracovniki samych. Celd hygiena v Masném pri-
myslu je v rukou zaméstnanci. V hygiené pri vyrobé se zobrazuje kulturni aroven
pracovniki a kultura vedeni vyroby. Tato uroven je nejzretelnéjsi v hygiene
osobni. Je pravdou, ze osobni hygiena se u vétsiny pracovniki nasledkem sou-
stavné vychovy vyrazné zlepsila. Nejsou vsak jesté dostatecné vyuzivina hygie-
nicka zafizeni, vybudovana na zavodech, napi. koupelny, konkrétné k myti pred
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praci a pfi praci. Za velkych finan¢nich nikladi bylo pofizeno dostateéné mnoz-
stvi vhodnych hygienickych pracovnich odévd, je jen tfeba jich dostateéné vyuzi-
vat. Vedouci pracovnici i zdvodni lékati si musi jeSté lége viimat zaméstnanci,
zda netrpi onemocnénim, pro které by nemohli v potravinaistvi pracovat. V pii-
padech zjisténého nedodrzovani osobni hygieny, musi vedouci pracovist tvrdéji
pouzivat prava vylufovat zaméstnance z prace u potravin a premistovat je na
jiné, pomocné prace, kde nemohou pfijit s potravinami do styku. Pak jisté¢ bude
dochézet k zdvadam, které mohou ohrozit zdravi lidi jesté méné, nez je tomu dosud.

Souhrn

Masny prumysl pfekonal v priibéhu svého budovani znaéné obtize. Véisina
pracovniki celého sektoru ma snahu z obtizi vzniklé zavady odstraiovat. Je viak
nutné, aby nedostatky byly odstranovany s vétdi dislednosti a co nejoperativnéji.
Je vzdy tfeba miti na mysli to, ze nyni jsme jiz v etapé budovini, kdy se zaéina
jiz s vystavbou potravinafskych zavoda. Bylo vybudovino, nebo se dobudovava
nékolik masokombinati. V mnoha krajich vsak zustane Masny priimysl zatim
jesté ve starych adaptovanych objektech. Aby v movych objektech byla z hlediska
hygienického vyroba bez zavad, a aby se stavajici zavady disledné odstranily
" v objektech adaptovanych, je treba:

1. Prezkouset vytizeni kapacit v zavodech Masného primyslu a odstranit
pokud mozno disproporce a §patné disposice vyrobnich ¢lankd. Po tomto zasahu
rozlozit vyrobu ve stivajicich zivodech tak, aby kapacitné odpovidala i za cenu
ptechodného prevazeni hotovych vyrobki z mista vyroby do mista spotieby. Pfi
tom provadét vystavbu novych objektt v souladu s vystavbou ostatniho primyslu
a zménou zalidnéni jednotlivych oblasti.

Koncentraci dalsi vyroby a zménu vyrobniho programu by pfisluiné rady
narodnich vybori mély povolovat jen v ptipadech, kdy budou provedena opatteni,
ktera zarucuji fadny, hygienicky a kapacitné nepfetizeny provoz.

2. Ulozit jednoilivym podnikim uvést do uréitého terminu provozni mist-
nosti a sklady do stavu, ktery by byl v souladu se zakonnymi predpisy. Stanovit
pevné a dostateéné vysoké ¢astky na hygienickou ddrzbu a sanitaci tak, aby jejich
¢erpani nemélo vliv na plnéni planu vlastnich naklada.

3. Ulozit strojirenskym podnikiim dokonéeni novych stroji a vyrobnich linek
a vybavit jimi urychlené nejen nové masokombinaty, ale i adaptované zavody,
které jesté maji zivotnost. Vyfesit, jednak celkové, jednak podle mistnich podmi-
nek, vnitrozavodni dopravu pii uzenarské vyrobé.

4. Po zruseni téch druhi vyrobki, které se vyrabéji jen ukazkové., vypra-
covat podle novych poznatkid s ohledem na nové strojni vybaveni doplitky k tech-
nologickym postupim. Postupy pro uréitou dobu ugravovat s ohledem na mistni
poméry u zavodi s nestandardnim vyrobnim zafizenim a tuzkymi kapacitnimi
¢lanky. Pri prijimani navrh na nové technologické postupy zhodnocovat také
hygienické prednosti.

5. Ridit vybavovéini dopravy novymi vozidly a ddrzbu vozidel starych pte-
devsim z hlediska zisad hygieny dopravy.

Pouzita literatura k nahlédnuti u autora
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Xox paGoThl B MACHONM NMPOMBIIIJIEHHOCTH ¥ B XO0JIOAUJIBHBIX NpeanpUATHAX
C CAaHHUTAPHO--TUrMEeHUYECKOH TOMKM 3PCHUHA

MrsicHasi IIPOMBILLJIEHHOCTD B TIPOIIECCE CBOETO CO3JaHUA Npeoiojenia 3HaYUTeJdbHbIe
3aTpyAHeHMA. BOJbIUMHCTBO PabOTHMKOB BCEIO CEKTOPA CTPEMATCH YCTPAHWUThL BCe BO3-
HuKawmuue Hegocrarku. HeobxoauMo, oHaKo, npy yCTPaHCHMN HEAOCTATKOB IIOCTYIIATh
B Boabluel nocsegoBarTeNbHOCTM U Haubosee onepatuBHo. Heobxoaumo orpasarh cebe
OTYET B TOM, YTO B HACTOsIllee BPEMA Mbl HaXOAMMCA e€Ille Ha 9Tale CTPOUTENLCTBA,
KOr/ja ye ObLI0 NPUCTYIJIEHO K CO3JaHMIO MPEANPUATUI MHIIEBO! ITPOMBIIIIEHHOCTH.
Bblan co371aHbl MJHM ele CO3J1aeTCA HCCKOJbLKO MACOKOMOMHaTOB. Bo MHOrux obmactax
MsCHAsd NPOMBILUJIEHHOCTh I10Ka OCTAeTCA €lle B CTapbiX NPHCIOCODJIEHHBIX 00BLCKTAX.
JJ1s TOrO, YTOOBI B HOBBIX 00'BEKTAX IPOM3BOJCTBO C TMTMEHHMYECKON TOUKH 3PEHMA TIPO-
BOAMJIOCH Oe3 jgedekTOB M 4TOOBLI BO3HMKAIOLME JAeeKThbl II0CNIef0BATEe/ILHO yCTpaHsA-
JINCh M3 IPHUCIOCODNEHHBIX 00BLEKTOB, HEOOXOAMMO cleaylolee:

1. IIposepuTh 3arpy3Ky MOLLHOCTM B NPEANPUATHAX MACHON IIPOMBILIJIEHHOCTHM U
YCTPaHUTh, IIOCKOJbKY BO3MOZKHO, AMCIPOIOPIMK M INIOXYIO OpPraHu3anuil TIPOM3BOJ-
CTBEHHBIX 3BeHbeB. Ilocjie NMpoBejeHUA 9TUX MeP B CYUIeCTBYIOLMX NPEANpPUATUAX He-
00X0JIMMO pacrnpefesnTb NPOU3BOJACTBO TAK, YTOObI MPEANPHATUA TI0 CBOEM MOLLIHOCTH
ObLIM NPaBMJbHO 3arpyzkeHbl JaxKke 3a CYCT BPCMEHHOM IICPEBO3KM T'OTOBBLIX M3JEJUI
C MecTa IpPOM3BOJACTBA K MecTy norpedaenus. HeoO0XoaAuMMO Takike INPOBOAUTHE CTDOM-
TEJbLCTBO HOBBIX O0'BEKTOB B COMJIACHH CO CTPOUTEIbCTBOM OCTAJIbHOI IIPOMbBILLIIEHHOCTH
U M3MEHEHMSIMU B 3aCEJIEHHMU OTJAEJbHbIX 00JacTeil.

KOHIeHTpau o AaJdbHENUICro NpoM3BOJCTBA M M3MEHEeHMe IIPOMU3BOACTBCHHOM IPo-
rpaMMbl COOTBETCTBYIOLIME coBeTbl HAIMOHANBHBIX KOMHTETOB JOJMKHbI pa3peliath
TOJILKO B CJAyYasX, ecau OyIyT MpoBejeHbl MEponpuATusa, cbecrniedmnsalone NpaBulib-
HY10, TUTHEHMYECKM ¥ B OTHOILEHHUM MOIIHOCTI, HCIICPCIPYXKEHHYIO 9KCIIIyaTaluio.

2. BMeHUTL B 00A3aHHOCTH OTJACNBbHbLIM NPENNPUATHUAM IIPHUBCCTH A0 H3BECTHOTrO
CPOKa IIPOM3BOACTBEHHBbIE ITOMELIECHUSA 1 CKJ4/bl B TaK0oe COCTOAHHE, KOTOPOE OTBEYAaJIO
Obl 3aKOHHbLIM InpeanucaHmsaM. YcraHoBUTh TBCpAbLIEe M AOCTATOYHO BBLICOKME CYMMbI Ha
CaHHTapHO-—TeXHH‘{eCKHﬁ yXoxa yu canuTapmio ¢ TeMm, YyToOBI MX MCIOJb30BAHUEC HE OKa-
3bIBaJI0 ObI BJAMAHME Ha BBIMOJHEHME TJIaHa Ce0eCTOMMOCTIH npoAyKUMN.

3. BMeHUTb B 00S3aHHOCTH MAIlMHHOCTPOUTEJbHBLIM IPEANPUATHMAM 3aKOHYUTH
M3TOTOBJIEHHEe HOBBIX MALIMH U MPOM3BOACTBEHHBIX JMHHIT ¢ TeM, YTOObI UMM B YCKOPEH-
HOM [OPAAKE OCHACTHUTH HE TOJBKO HOBBLIC MACOKOMOMHATBHI, HO TAaKyKe M NPUCIocobJIen-
Hble OO'BEKTHI, €llle TIPUIOAHbIE K TIPOM3BOJCTRY. PeumuTb BONPOC TPAHCIOPTa BHYTPH
NPEANPUATUAN TIO NTPOU3BOACIBY KOMNYCHBLIX M3ACHMI Kak B ofuieM obbeme, Tak U B 3a-
BHUCHUMOCTM OT MECTHBIX yCJIOBMIA.

4. TTocsie OTMEHBLI NPOMU3BOACTBA Te€X BUAOB M3JAENHI, KOTOPbIe TIPOM3BOANJINCH
TONBLKO B KadecTse 06pa3nos, pa3paboraTb COINIACHO HOBBIM JIdHHBIM C y4Y€TOM HOBOTO
MalIXMHHOTr0 000PYAOBAaHMA AOIMOJHEHMS K TEXHOJOIMYeCKuM npuemam. IIpueMbr Ha H3-
BECTHOE BPEMA JKEJATeJNbHO YYMTLIBATL y NPEANPHUATUI C HEJOCTATOYHBIM ITPOU3BOI-
CTBEHHBLIM OBOPYNOBAHMEM M HU3KOJ MOUIHOCTBIO 3BEHBCB. Y HOBBIX TEXHOJOTMYECKHUX
NIPUEMOB HEOOXOAMMO INPOBOAUTEL OLIEHKY TAK¥K€ M MX CAHUTAPHBLIX NPEMMYILECTB.

5. PyKOBOAUTEL OCHAILIEHMEM TPAHCIIOPTA HOBBIMM MAallMHAMM M TEXHHYECKUM
YXOOOM 3a CTapLIMH MalllHaMM, B TIEPBYIO OYepe/b, C yYETOM CaHUTAapHLIX TIPUHIMIIOB
TPAHCIIOPTA.
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Working Operation of the Meat Indusiry and the Freezing Industry from the
hygienic Viewpoint

The meat industry has overcome considerable obstacles in the process of its
development. The majority of the workers of the entire sector are making every
attempl to remove the difficulties which have arisen from the obstacles. It is,
however, necessary that the shortcomings be removed with greater consistency and
in as operative a manner as possible. It is always important to bear in mind that
we are now in the era of development in which the building of food plants has com-
menced. Several packing plants have been or are being developed. In many areas,
the meat industry, however, will for the time being, remain in old adapted buil-
dings. So that in the new buildings, from the point of view of hygiene, production
could be without defects and that the occurring defects in adapted buildings could
be satisfactorily removed, it is necessary:

1. To test the full capacity of the plants of the meat industry and to remove as
far as possible, disproportions and poor dispositions of production sections. After
such a step, to allot production to the existing plants in such a way, that it answers
in capacity even at the price of temporary transport of finished products from the
place of production to the place of consumption. At the same time, to build new
plants in harmony with the building of other indusiries and the change in the
population figures of the individual areas.

Concentration of further production and the change of the production prograin
should be permitted by the National Councils only in such cases where measures
will be taken which will guarantee a correct, hygienic and a not overloaded opc-
ration capacity.

2. To see that individual plants, by a definite date, will put operation rooms
and storage rooms into such a state which would be in harmony with legal regu-
lations. To establish firm and sufficiently high amounts for hygienic maintenance
and sanitation in such a way that their use should not have any influence on the
fulfilling of the plan for overhead costs.

3. To request that machine plants complete new machines and conveyors and
supply them not only to newly-built plants but also to adapted factories which are
still active. Internal transport in sausage production must be solved on the whole
as well as according to local conditions.

4. After the liquidation of those types of products which are produced only
as samples, to work out according to new knowledge with regard to new machine
equipment, supplements to technological processes. The processes for a certain time
are to be corrected locally in plants with a non-standard production equipment and
with a small capacity sections. In the acceptance of suggestions for new techno-
logical processes to evaluate also hygienic advantages.

5. To regulate the equipping of transport with new vehicles and the mainte-
nance of old vehicles particularly from the viewpoint of the principles of hygienic
transport.

Der Betrieb in der Fleischindustrie und in den Tiefkiihlangen vom hygienischen
Gesichtspunkt

Dic Fleischindustrie hatte im Laufe ihres Aufbaues betridchtliche Schwierig-
keiten zu iiberwinden. Der Grofiteil der Facharbeiter dieses Sektors ist bemiiht, die
aus diesen Schwierigkeiten entstehenden Mingel zu beseitigen. Dies sollte jedoch
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mit einer GrofBeren Folgerichtigkeit und unter Anwendung von bester Arbeitsmetho-
den durchgefiihrt werden. Es sollte stets im Augenschein gehalten werden, dal3 wir
uns in einer Etappe des Aufbaues befinden, wo man bereits mit der Errichtung von
LebensmittelgroBbetrieben begonnen hat. Einige Fleischkombinate wurden aufgebaut,
oder stehen vor der Beendung des Aufbaues. In vielen Bezirken bleibt die Fleisch-
industrie vorldufig in den alten adaptierten Objekten. Um in den neuen Objekten
die Erzeugung vom hygienischen Gesichtspunkt einwandfrei zu gestalten und um
die bestehenden Mingel in den adaptierten Objekten konsequent zu beseitigen, sind
folgende Malinahmen zu treffen:

1. Die Belastung der Kapazitiat der Fleischindustriebetriebe ist zu {iberpriifen
und Disproportionen und unrichtige Dispositionen der Erzeugungselemente sind wo-
moglich zu beseitigen. Nach diesem Eingriff ist die Produktion in den bestehenden
Betrieben so zu regeln, damit die Kapazitidt voll entsprechend ist, wenn auch es
voriibergehend notig sein wird, die fertigen Erzeugnisse vom Erzeugungsort in den
Vertriebsort zu uberfiihren. Dabei soll der Aufbau neuer Objekte im Einklang mit
dem Aufbau der tbrigen Industrie und mit den Verdnderungen der Bevolkerungs-
dichte durchgefiihrt werden.

Die Konzentration der weiteren Erzeugung und die Anderungen des Erzeugungs-
programmes sollten von den zustdndigen Réten der Nationalausschiisse nur in den
Fillen genehmigt werden, wo MaBnahmen fiir einen richtigen, hygienischen und
kapazitiatsmaBig nicht liberlasteten Betrieb gewihrleistet werden konnen.

2. Den einzelnen Betrieben ist aufzulegen, bis zu einem bestimmten Termin
die Betriebs- und Lagerrdume in einen Zustand zu bringen, der den gesetzlichen
Vorschriften entsprechen wiirde. Stindige und genitigend hohe Mittel fiir hygienische
Instandhaltung und Sanitation sind festzulegen, damit diese Ausgabe ohne EinfluB3
auf die Planerfiillung von eigenen Kosten ist,

3. Den Machinenbaubetrieben ist die Fertigstellung von neuen Maschinen und
Erzeugungslinien aufzulegen und mit denselben nicht nur die neuen Fleischkom-
binate, sondern auch die zu adaptierenden, noch lebensfidhigen Betriebe auszustatten,
Die innenbetriebliche Beforderung bei der Selchwarenerzeugung ist einerseits ge-
samt, anderseits laut Ortsbedingungen zu losen. Nach dem Aufheben der Erzeugung
solcher Produkte,die nur als Muster erzeugt werden, sollen Ergidnzungen zu den
technologischen Vorgidngen laut neuer Erkenntnisse erarbeitetwerden. Die Arbeits-
vorgidnge sind filir eine bestimmte Zeit mit Riicksicht auf die Ortsverhiltnisse, bei
Betrieben mit einer nicht standarten Anlage und engen Kapazitidtselementen zu
regeln. Bei Annahme von neuen technologische Vorgingen sind die hygienischen
Vorteile auch zu bewerten.

5. Die Austattung der Beforderung mit neuen Fahrzeugen und die Instand-
haltung von alten Fahrzeugen ist vor allem vom Gesichtspunkt der Transporthygiene
zu leiten.
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SBORNIK CESKOSLOVENSKE AKADEMIE ZEMEDELSKYCH VED

VETERINARNI MEDICINA ROCNIK ¢ (XXXII)-1959-CISLO 6

Vyznam prohlidky jatecnych zvifat a masa domaciho
i dovezeného pro produkci a nezavadnost masa

3HayeHue OCMOTDAa YOOHHBIX MKHBOTHBIX M MfICAa OTEYECTBEHHOIrO H MUMIOPTHPOBAHHOI'O
NPOUCXOXKIECHUA NJIA NPOM3BOJACTBA MAcCa 0e3ynpeyHOro B CAaHUTAPHOM M IHTHEHMYECKOM
OTHOINEHUH

Die Bedeutung der Schlachttierbeschau und der Fleischbeschau bei inlindischer und
importierter Ware fiir die Produktion und Einwandfreiheit des Fleisches

The Importance of the Inspection of Slaughter Animals and of domestic and
Imported Meat for the Production of faultless Meat

Dr. J. SPOTT
VZS MeéstNV v Brné, zarizeni jatky

Doslo dne 18, 111, 1959

Uvod

Jak ma byti prohlidka jatecnych zvirat a masa provadéna, je diano zakoni-
tymi ustanovenimi. Nejsou ale vzdy dany podminky k provadéni tohoto zdravot-
nického tkolu.

Vykonné organy veterinarni zdravotni sluzby si musi ¢asto na jate¢nich pra-
covistich tyto podminky sjednavati. Dosti ¢asto asili vet. zdrav. sluzby ke sjednani
téchto podminek pro vykon prohiidky neni imérné dosazenym vysledkim.

Prohlidka jate¢nych zvirat a masa je zdkladnim zdravotnickym opatfenim
pfi tézeni suroviny zivocisného pavodu, jejiz fadné provadéni zkuSenymi vet.
lékati zarucuje zdravotni nezdvadnost masa pro jeho pouziti k vyzivé lidi a k po-
uziti v masné vyrobé.

Okamzikem jeho orazitkovani na predepsanych mistech razitkem uréenym
pro maso ,pozivatelné” prechazi do volné dispozice Masného primyslu, jehoz
vedouci distribuéni a vyrobni slozky si musi byt védomy tohe, ze jde o potravinu
pro lidskou vyzivu a podle toho také s masem az do pfedani konzumentovi odborné
a odpovédné zachizeti.

To, jak je nutno maso jateénych zvirat oSetfovati nebo s nim zachizet, aby
se udrzela jeho pozivatelnost a nezivadnost po vsech strankach, nebudu rozvadét.
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Nutnest fadného odleZeni masa

Presto musim zdirazniti nutnost zajisfovini radnc¢ho a konsumentem poza-
dovaného ,odlezeni masa “, které podstatné ovliviiuje vyzivu ¢lovéka masem, v dii-
sledku lepsiho vyuziti zivin.

Konsumentem c¢asto vytykand $patna jakost masa spociva v tom, ze maso
vyssich kvalitnich vysekovych trid nebylo pro konsum pfipraveno, tj. mebylo
,odlezeno . Do konsumu zejména pii narazovych pozadavcich distribuce prichazi
maso po této strance neosetfené jak cerstvé, tak i zmrazené.

Nutno vsak v sou¢asné dobé konstatovat, ze masny vyrobni sektor potravi-
narsky nema dostatek spolehlivych odbornych pracovniki, ani na vedoucich mistech
jednotlivych vyrobnich pracovist, kteri by méli trvale porozuméni pro zachovani
Cistoty a dovedli sjednati podminky pro hygicnu vyroby. Jisté by sc to zdaftilo,
kdyby tito pracovnici méli oporu na vyssich mistech vedeni masného primyslu
a byli za toto tusili hmotné odménovani.

Piiprava zvifat k porazce

Ptiprava zvitat pro porazeni je zcela opomijena. Nedostatek stdjového pro-
storu nuti provozovatele ke zkracovani doby odpocinku zvifat po transportu,
takze zvitata z chladnych, $patné vétranych staji, mnohdy z nedychatelného sta-
jového ovzdusi jsou unavena vyvadéna na poriazku. Nova vsunuta zarizeni v ob-
jektech jatek — jako skladisté pro kiajsky svoz kuzi — jsou vybudovina na
tkor stajového prostoru, misto aby tento prostor byl vyhrazen pro narazové pfi-
suny dobytka, a bylo dbano vyhlasky min. zemédélstvi ¢. 141, kterou se provadéji
néktera ustanoveni zakona o zdckonaleni zivocisné vyroby a podle které stije v jat-
kach sméji byt pouzity jen pro jatecna zvitata.

Prohlidka jate¢nych zvifat pri vykladce na nedostatecné osvétlenych ram-
pach v ¢asnych hodinach rannich nebo pozdnich vecernich, pripadné i v noci, je
znaéné ztizena a tim problematicka. Nutnost vykladky v kazdé dobé je pozado-
vana z davodu urychleného navratu zelezni¢nich vozi k dalsim ptepravnim
acelum.

Ze za téchto okolnosti dochazi k tyrani zvitat, zlomeninam kosti, nebo k tra-
zam zvirat i lidi, ke $kodam na kazi, mase a tuku neni tfeba dale rozvadeti.

Evidence jateénych zvifat pro nutnost zjistovani pivodu zvitete v pripadech
hlasenim povinnych nakaz — napt. tuberkulézy — za ucelem provadéni protina-
kazovych opatfeni a ochrany zdravi zvirat i lidi, kterd ma pomahat Zivocisné
vyrobé v Gsili proti ztratam v chovech, je zcela nedostatecna, jelikoz privodni do-
bytéi listy nejsou oznacovany vystavovateli souhlasné s pavodnimi ¢isly zvifat.

Vykupni podniky rovnéz nejsou napomocny v zajisfovani identity zvirat
v mistech vykupu nebo pfi pfedavani. Proto nemlze vet. zdravotni tluzba, kterd
pfi prohlidce masa zjisti zdvady, vidy uspésné spolupracovat s vet. iékaii pre-
ventivni a lé¢ebné péée v odhalovani zdroji ndkaz a jich tlumeni.

Jate¢nym zviratim, ktera projdou kratsim nebo delsim precesem vykupnim
— aby se pred porazkou uklidnila, zotavila a tak aby byla zajisténa co nejveétsi
vytéznost i po strance jakostni a Gdrznosti masa — ma byti poskytnut ptiméfené
dlouhy odpodinek v &istych suchych, dobie vétranych a podestlanych stajich.
Misto toho vsak castéji unavena zvirata v apatickém stavu uléhaji na chladnou
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nedostate¢nou, mokrou a zahnojenou podestylku. Uvedeny nedostatek v nynéjsim
provozu jatek je velmi zavazny, jezto zahnojenym povrchem zvifat — zejména
skotu — dochéazi ke hrubému zne¢isténi rukou a odévu pracovniku na porazce,
déle i porazeciho naradi a porazeciho mista a k pfenaSeni této necistoty na maso.

O dalsich dasledcich této Spatné provozni hygieny jiz v prvovyrobé jateéni
neni treba zde se dile zminovat.

Pracovni podminky veterinarnichlékaru

Pracovni podminky vet. lékatd a pomocnych prohliziteld na jatkach jsou
pti velké odpovédnosti plynouci z poslani této sluzby ve hluéném pracovnim
prostiedi velmi tézké.

O nutnosti a po¢tu pracovnich a ochrannych svrskd, zejména v chladnych
ro¢nich obdobich, pfi planovani hmotného zasobeni této slezky muze zodpovédné
rozhodovat jen ten organ statni spravy, ktery je zevrubné obeznimen s jate¢nym
provozem, piipadné ten, kdo na jatkach delsi dobu pracoval a poznal naroé¢nost
jateéni sluzby na zdravi pracovnikii, moznost snadné infekce vseho druhu (Ban-
gova nemoc) a stalého nebezpeci tézkych draza.

Po této strance se zdd, ze MP nalezl pro své pracovniky vétsi pechopeni.

Pri vécném plnéni je nutno ptihlédnouti k platnému ustanoveni vladniho
natizeni ¢. 41/1940, podle kterého obce zaméstnavajici veterinate nebo prohli-
zitele jsou povinny opatfiti vybaveni potfebné k prohlidce jate¢nych zvirat a masa.

Mechanizace prace v jatetném provozu, zejména na porazkach, ma vyhledové
velkou budoucnost, snizi pfi zvysené frekvenci poéet pracovnich sil, kterych bude
mozno pouziti k jingym operacim, umozni v lepsim hygienickém rrosttedi radné
opracovani téla jatecného zvitete, a v upravenych taktech pracovni linky acelné
rozcleni technologické postupy.

To vse ale také ¢ini naroky na vykon prohlidky masa a jeho prislusenstvi,
jelikoz plynule zvySend frekvence vyzaduje vétsi pocet prohlidkovych organd,
nemad-li zrychlené pracovni tempo nebezpecné ohroziti stile vétsi pozadavky kla-
dené na prohlidkovou sluzbu a jeji prohlubovani v zadjmu zdravi pracujici vefej-
nosti. Nedostatek vet. zdravotnich pracovnich sil se projevuje jiz dnes pfi ¢astecné
mechanizaci porazkovych postupii, a bude pochopitelné vétsi po dobudcvéini po-
razkovych linek.

Organizace vet. zdravotni sluzby na jatkach — zejména na vétsich jatkich
s rlznymi vsunutymi provozy a opracovnami vedlejsich jate¢nych vytézku, tavir-
nou tukd, sudarnou krve, solirnami, udirnami, vysekovym strediskem, expedici,
sklady st. reserv masa a sddla, mrazirnami, ocdvésovnami a chladirnami atd. —
je predevsim zavisla na poctu pracovniki.

Pii nedostatku pracovniku stava se prohlidkova a kontrolni sluzba na jatkach
nebezpecnou chaotickou improvisaci, zejména pti $pickovych a narazovych provo-
zech, kdy nemize vedouci této slozky nésti odpovédnost, kdyz podie vyrobnich
ukazatelt MP pozadované pracovni tkoly fadné rozplanoval a podle stavajicich
norem pracovni sily k zaji§téni zdravotnich tkoli pozadoval.

Je nutno, aby pracovni normy, dané vynosem min. zdravot. &j. 24-456/1769-
1951 ze dne 16. II. 1951 byly znovu vykonnym slozkam lidové spravy, pokud
vet. zdravotni sluzba je jimi fizena, pfipomenuty za uéelem pFezkouSeni jejich
dodrzovani.
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Nedostatky v prepravé masa

Pfeprava masa z ciziny (z ptekliadacich mist, pfistavii) je provadéna vspo-
kojivé a Setrné. Zmrazené veprové pulky ¢inského ptvodu jsou dokonale chra-
nény Inénymi platénymi obaly.

Hovézi étvrté z Argentiny, Uruguaye, N. Zélandu atd. prichédzeji v fadném
zmrazeném stavu ve dvojim obalu (textilni husta sitovina a jutové Cisté pytle).

Pti pfesunech masa v tuzemsku jsou zjisfovany zavady, spocivajici hlavné
v nedokonalém opracovani a upravé masa jiz po odporazeni zvirete — neni ve
vétsiné pripadd odstrafiovana ofezem krvi prosdkla svalovina v okoli vykrvova-
ciho mista nebo nejsou o¢istény krvi hrubé potfisnéné vnitini i zevni plochy
pilek vepfi nebo hovézich &étvrti; motorova vozidla jsou ¢asto nezpusobild k pre-
pravé masa a kryci plachty necisté. To byvaji potom pfi¢iny dodatecnych ofezt
a dprav Casto hnilobé povrchové zménénych casti masa a konfiskaci.

Prochlazeni masa pied prepravou nebyva vzdy dokonalé, ¢imz dochazi k dal-
§im ztratdm vzniklym zapatenim; tato skrytd vada byva téz pficincu narugeni
masa likovaného v kadich.

Pti zaledovani vozii s pfepravovanym masem nebyva casto zajisténo odvétra-
vani, takZe v uzavienych vozech maso silné zvlhne, dochazi k povrchové pepio-
nisaci, maso v tésném zavésu je duseno, lepi atd., tim je maso znehodnocovano,
dochazi opét k nutnym ofeziim a dpravam. V nejpfiznivéjsich pfipadech byva
takové maso uréovano k neodkladnému vykosténi, vyvétrani, nasoleni a k pouziti
k vyrobnim déeltim.

Zivazné nedostatky hygienické jsou v mistni prepravé masa, zvlaste déleného
do prodejni sité (zevné zneéisténa dna lisek na sebe pfi prepravé kladenych hrubé
pospinuji maso).

Vedoucim hlavnich skladd, vysekovych stredisek a expedice mél by byti
uloZen zvy$eny dohled na ¢istotu vozidel, Inénych a krycich pfikryvek, stejné tak
by méla byti uloZena odpovédnost fidi¢im motorovych vozidel a zivoznikim
za kazdodenni provadéni fadného ocisténi a desinfekci vozidla slouziciho k pre-
pravé masa.

Kontrola vratku

Vratky z prodejnich mist ,Pramene” nebyvaji vidy predkladany k posouzeni
vet. zdravotni sluzbé a je proto odivodnéné podezieni, ze jsou predaviany vyrob-
nim zdvodim ke zpracovani do vyrobkii. Upozornili jsme na tyto tieba ojedinéle
se vyskytujici pfirady MP s pozadavkem spolehlivé evidence vratek jak v prodej-
nach, tak i u pfislu§nych slozek a kontrolnich pracovnikid a vedoucich vyro-
ben MP.

Vet. lékafi ustanoveni k vykonu prohlidky masa na jatkdch méli by byti
seznameni se viemi mistnimi vyrobnimi zatizenimi MP a skladovacimi podmin-
kami prodejnich slozek. Dale by mél kazdy jate¢ni vet. lékar byti obeznimen se
viemi laboratornimi metodami i prakticky, pouzivanymi pfi baki. vySetfovani
masa a masnych vyrobki, a hodnocenim jejich vysledkii, aby ndlezy vysetfovacich
dstavi mohl co nejlépe pouZiti pro konecné posouzeni pozastavenych pfipadi.

Vedouci vet. lékat pracovni slozky na jatkach ma vedle své odborné ¢innosti
sledovat veskeré stavebni tpravy provadéné v objektech jatek, ma byti obeznimen
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s vyhledovym plinem vystavby jatck a na spoleénych poradach s vedoucimi ¢ini-
teli MP prosazovat predem ty nejlepsi provozni vet. hygienické a zdravotni pod-
minky a zejména pfti projektech linek pamatovat na Géelué umisténi prohlidkové
sluzby za Gcelem bezpecného zajisténi fadné prohlidky masa a jeho pfislusenstvi.

Zuzitkovani ménéhodnotného masa

Dosavadni nouzova opatfeni pfi porazeni nemocnych zvifat, nebo zvirat
nutné porazenych mimo jatky jsou zcela nedostateéna a nevyhovuijici (tzv. casové
a mistné oddélené porazeni) a je naléhavé treba, aby MP urychlené vybudoval co
nejucelnéjsi sit vzornych sanitnich porazek.

Otazka zuzitkovani ménéhodnotného a podmineéné pozivatelného masa neni
dosud uspokojivé dofesena. Toto ménéhodnotné maso by mélo byt prodavano
v nucenych vysecich v Cerstvém stavu po fadném prochlazeni nejdéle do 48 hodin
v misté pozastaveni. Po této dobé budiz pfi odbytovych potizich pfesunovano
urychlené do vétsich odbytovych mist (maso podmine¢né pozivatelné v syrovém
stavu ), nikoliv vak ptimo do prodejen nuceného vyseku, nebo do zavodnich hro-
madnych stravoven, nybrz do jatek k opétovné prohlidce, prip. k provedeni steri-
lizace a k rozhodnuti o zpisobu jeho dalsiho pouziti. Dobfe minéné vynosy min.
zdravotnictvi z roku 1951 a 1952, které upravuji vydej tohoto masa pro hremadné
stravovani nebo socialni ustavy, a zvlasté ustanoveni o zpracovavani masa z obr-
novych vepii nezdaji se byti jiz v dne$ni dobé aktualni také z toho divodu, Ze
podminky pro tento prechodné minény zptisob zuzitkovani masa ménchodnotného
nebo podmine¢né pozivatelného jsou ve vyrobnich zavodech MP tézko splnitelné,
a oddélené zpracovani vedle vyroby normalni v témze zavodé je nekontrolova-
telné.

Prodej masa ménéhodnotného a podmineéné pozivatelného mél by byti své-
ten lidové spravé a nemél by byti obstardvan vyrobnimi nebo obchcdnimi sloz-
kami.

Tak zvany ,¢isty konfiskat“ bez patologicko-anatomickych zmén a nékteré
negozivatelné ¢asti jate¢nych zvirat podle § 35 vl. naf. 43/1942 a nepozivatelné
maso z nemocnych zvitat s ptipustnym bakteriologickym nalezem, déle maso orga-
nolepticky zménéné, oznacené jako nepozivatelné mozno po fadném provateni
a nasledném obarveni neskodnou barvou pripustiti ke krmnym ucelim pfi hro-
madném odbéru z jatek do prodejny jen k tomu ucelu urcené a vybavené a spo-
lehlivym pracovnikem odpovédné vedené.

Nelze pripustiti vafeni tohoto krmivového materialu v zarizeni, ve kterém
se sterilisuje maso podmine¢né pozivatelné k prodeji v nuceném vyseku.

Veterinarné zdravotni prohlidka driibeze muze byti odpovédné provadéna
pouze v drubezich jatkdch po zavedeni povinného kuchani.

Zuzitkovani krve jateémych zvifat

Zuzitkovini krve jateénych zvifat k Géelim krmnym znamenalo by vyuziti
bohatého zdroje Zivocisné bilkoviny ve vyzivé zvirat, které by mohlo ci¥inésti pti
spravném jejim pouziti kladné vysledky, oviem pouze za piedpokladu, 7e krmni
krevni moucka bude vyrabéna stanovenym hygienicky nezdvadnym technologic-
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kym postupem. Soucasny vyrobni postup a zejména jakost pouzité vychozi su-
roviny nemuze zaruCit zdravotni nezavadnost a biologickou hodnotu tohoto vy-
robku a nemiuze pro sviaj hnilobny pach byti dietetickym pfidavkem do krmnych
davek zejména ve vyzivé mladych zvirat.

V zidném rptipadé nesmi vychozi krevni surovina k vyrobé krmn# krevni
moucky obsahovati krev z nemocnych zvirat ze sanitnich porazek.

Prakticky je nutno klasti na vyrobu krevni moucky pro téely potravni a krmné
stejné pozadavky. To znamend, Ze pro vyrobu krmné krevni moucky mohlo by
byti pouZito jen krve ze zdravych jate¢nych zvifat, cerstvé. za naprosto hygienic-
kych podminek ziskané a neodkladné zpracované. Ostatni krev vhodné konzer-
vovana nebo po urc¢itou dobu skladovand mohla by byti pouzita ke zpracovani
na moucku k technickym tuéeliim, nebo z cdpadu vyrobend ke hnojeni jen v su-
$arnich k tomu uréenych.

Souhrn

Vykon vet. zdravotni prohlidky jateénych zvifat a masa muze byti zedpo-
védné provadén a prohlubovan jen pii dostatetném poctu pracovnich sil.

Organisa¢né muze byti tato sluzba k radnému splnéni pozadovanych kol
pfi plném vyuziti pracovnich sil pripravena, jestlize vedeni jate¢ného podniku
oznami nejméné 16 hodin predem, jak stanovi vyhliska min. zdravotnictvi ze dne
31. biezna 1952, vedoucimu vet. zdravotni sluzby ptihon jatecnych zvirat s vy-
jimkou zvifat, ktera maji byti porazena pro nemoc.

Hygienické poméry a dodrzovani technologickych postupli smétujicich ke
kvalitnimu téZeni masné suroviny bude zajisténo, jestlize pracovni normy na po-
razkovych pracovistich MP budou upraveny nejen se zietelem ke kvaniu, ale
také ke kvalité odevzdané prace.

Odméiovéani pracovniki MP za vzorné vykony pii zachovavani vyrobnich
hygienickych pozadavkii pfipadné soutézeni v jakosti prace povedou nepochybné
k ozdravéni pracovist.

Radnymi a vykonnymi pracovniky vybaveni ddrzbaiska ceta mize jediné
zajistit sanitaci jate¢ného podniku.

Uzka spoluprace a lepsi chapani kol vet. zdravotni sluzby ze strany ve-
deni provozit MP budou jisté prospéiné.

Pouzita literatura k nahlédnuti u autora

3HayeHHne OCMOTPa YOOWMHBLIX IKHUBOTHBIX M MfAcCAa OTEYECTBEHHOIO H MMIOPTHPOBAHHOIrO
NPOHUCXOKIAEHUA JJIA NPOU3BOACTBA MsAca 0e3YNPEeYHOro B CAHUTAPHOM M IHITHEHMUeCKOM
OTHOIIEHHUH

BeTepnHapHO-caHUTAPHLIN OCMOTP YOOIHBIX KUBOTHBIX M MACAa MOXKET ObITh C I10J1-
HOJ OTBETCTBEHHOCTBLIO TIPOBEAEH TOJBLKO IPH JOCTATOYHOM uMcje paboueil Cubl

B opraHM3alMOHHOM OTHOILIEHHUN 3Ta CJIyyK0a MOMKET NMPaBUJILHO NPOBOAUTLCA IPHU
TI0JIHOM MCII0JIb30BaHUy Ppaboyeil CHJIbI B TOM CJlydae, €cjiM pyKOBOJACTBO GOiHM MaKCH-
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ManbHO 3a 16 4acos, Kak 9TO YCTAHOBJCHO paclopAxKeHueM MMHMCTEPCTBa 37paBooXpa-
Henusa or 31. 3. 1952 r., cooluyur Ha4yaJlbHUKY BETEPUHAPHOHI CIYKOBb! O IPUroHE HA
60i1HI0 YOOMHBIX KMBOTHBIX, 32 MCKJIIOYEHMEM KHUBOTHLIX, KOTOPLIE AOJKHbI ObITh 3a-
BuTBI BCaeACTBHE DOJIE3HIM,

CZ]HHTaprIC YCIOBHUA H C()(—).TH(),'I(?HHC TeXHUYECKUX ITPUCMOB, HANpaBJIEeHHbIE K 3a-
rOTOBKE 0OJIEC Ka4ECTBCHHOIO MACHOTO ChIpbA, Oy Ay T obGecreydcHsbl, ecin paboure HOPMbI
Ha OOMHAX MACHON IIPOMBILIJICHHOCTH DYAYT YPEryJupoBaHbl HE TOJLKO C YYETOM KOJM-
YecTBa, HO TAK¥XKe M KadecTBa NPOBeJeHHON paboThl.

IIpemnanbHasg cucremMa ONIaThl PabOTHMKOB MACHOM IIPOMBILIJIEHHOCTH 3a obpa3-
ILOBYIO padoTy Tpy cOOJIOCHUN TIPOM3BOJICTBEHHO-CAHUTAPHBIX TPEOOBAHMI My TIPH
COPEBHOBAHMAX M0 yJYyHLICHMIO KayccTBa paboThbl OC3yCJIOBHO TIPUBCAYT K 0370pPOBJIE-
HUIO YCJIOBUIT Ha OOMHAX.

CanuTapHoe cocTosAHMe 00JHM MOXKeT ObLITh 00ecnevyeHo TOJILKO INOCTOSTHHBLIMM H
BbiCOKO INPOU3BOAUTENbHBIMH PabOTHHKAaMM 3BEHa I10 TEeXHMYECKOMY YXOAY.

TecHoe COTPYAHMYECTBO M JIydilee TIOHMMaHMe 3a7a4 BETEPHMHAPHO-CAHUTAPHON
CyKObl CO CTOPOHBLI PYKOBOJACTBA MSACHOM IIPOMBILIJICHHOCTY OE3YyCJIOBHQO OKaXKyT B
9TOM JeJie CYLIeCTBEHHYIO MOJb3Y.

The Importance of the Inspection of Slaughter Animals and of domestic and
Imported Meat for the Production of faultless Meat

Veterinary health inspection of slaughter animals and meat can be realized
responsibly and broadened only with a sufficient number of workers.

As [ar as organization is concerned, this service can be prepared for the complete
fulfilment of the required tasks in the full use of workers, if the management of
slaughterhouses announces at least 16 hours in advance, as stated in the announce-
ment of the Ministry of Health of March 31, 1952, to the head of the veterinary
service, the driving of slaughter animals with the exception of those which are
to be slaughtered due to illness.

Hygienic conditions and the maintenance of technological processes, directed
to the quality output of meat raw materials will be secured, when the work norms
at the slaughter workshops of the meat industry will be adjusted not only in view
to the quantity but also to the quality of the work performed.

Premiums to workers of the meat industry for model services in the mainte-
nance of hygienic requirements in production, eventually in the case of competiticn
in the quality of work will lead without doubt to healthier workshops.

Only a maintenance group consisting of qualified and effective workers can
secure sanitation in slaughter houses.

Close cooperation and a better understanding of the tasks of the veterinary
health service on the part of the management of the meat industry will surely be
advantageous.

Die Bedeutung der Schlachttierbeschau und der Fleischbeschau bei inlindischer und
importierter Ware fiir die Produktion und Einwandfreiheit des Fleisches

Die Ausfiihrung der Schlachttier- und Fleischbeschau kann verantwortungsvoll
und bei genligender Anzahl der Arbeitskriafte durchgefiihrt und vertieft werden.

Dieser Dienst kann organisatorisch zu einer richtigen Erfiillung der aufgelegten
Aufgaben bei voller Ausnilitzung der Arbeitskridfte vorbereitet sein, falls die Leitung

493



des Schlachthofes (laut Kundmachung des Gesundheitsministeriums v. 31. III. 1952)
dem Leiter des tierarztlichen Gesundheitsdienstes den Zutrieb mindestens 16 Stun-
den vorher meldet; die Tiere, welche krankheitshalber zu schlachten sind, sind aus-
genommen.

Die hygienischen Verhéltnisse und Einhaltung der technologischen Vorginge,
die zu einer Qualitdtsausbeute des Fleischrohstoffes flihren, werden nur in dem
Falle gesichert, wenn die Arbeitsnormen auf den Arbeitsstitten der Fleischindustrie
nicht nur hinsichtlich der Quantitit, sondern auch der Qualitidt der zu iibergebenden
Arbeit geregelt werden.

Eine Entlohnung der Fleischindustriearbeiter fiir musterhafte Ausfiihrung unter
Beibehaltung hygienischer Forderungen, event. Wettbewerbe in bezug auf die Arbeits-
qualitdt, werden zweifellos zu einer Gesundung der Arbeitsplidtze filihren.

Die Sanitation des Schlachtbetriebes kann nur durch eine Truppe von tiichtigen
und leistungsfihigen Arbeitern gesichert werden.

Eine enge Zusammenarbeit und ein besseres Begreifen der Aufgaben des Vete-
rindrdienstes seitens der Leitung der Fleischindustrie wird jedenfalls von Vor-
teil sein.
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SBORNIK CESKOSLOVENSKE AKADEMIE ZEMEDELSKYCH VED

VETERINARNI MEDICINA ROCNIK 4 (XXXID-1959-CISLO 6

Vyuziti chlortetracyklinu k prodlouZeni Cerstvosti masa
prepravovanych jatecnych telat

Mcnonb30BaHue XJOPTETPAUUKINMHA JAJIA NMPOAJIEHUs CBEKECTH Msca
TPAHCNOPTHPYEMBIX TEJIAYbHX TYII

The Use of Chlortetracycline for the Prolongation of Freshness in Meat of transported
Slaughter Calves

Die Ausniitzung von Chlortetrazyklin zur Verlingerung des frischen Zustandes von
Fleisch wihrend des Transportes von Schlachtkilbern

Dr. J. GOLA — V. SINGER — M. LUKESOVA

Sdruzeni masného prumyslu Praha — Vyzkumny ustav pro maso, v Brné, vedouci
MVDr, V. Pokorny

Doslo dne 24. 1. 1959

Uvod

Chlortetracyklin, oznafovany také aureomycin, je jednim z antibiotik, které
maji velmi §iroké baktericidni spektrum a jevi se tudiz jako nejzpusobilejsi k po-
tlacovani rdstu nezadouci mikrofléry potravin. Nejlepsi uplatnéni nalezl chlor-
tetracyklin pri prodluzovani Cerstvosti masa jate¢nych zvifat, a to predev§im proto,
Ze Cerstvé maso jate¢nych zvifat je obvykle pti dal§im technologickém a kulinafském
zpracovani vystavovano tepelnym vlivim, které obvykle ¢ini toto antibiotikum
neudinnym z hlediska fyziologického a tudiZz nezavadnym' podle pozadavka zdra-
votni sluzby. Nasledné tepelné zpracovani zajistuje omezeni moznosti vzniku otrav
resistentnimi patogennimi zarodky zvlasté ze skupiny salmonel: Pfi zjiStovani
moznosti praktického uplatnéni chlortetracyklinu pro pfechodnou konzervaci masa
je nutno miti predevdim na zfeteli zdravotni hledisko jako nejzavaznéjsi podminku,
a to predevsim jiz pro tu skutecnost, ze maso oSetrené chlortetracyklinem byva
méné zchlazovano a tudiz podminky zvlasté pro mnozeni salmonel jsou priznivéjsi,
a také pak pro to, ze znamky rozkladu takto oSetfeného masa jsou daleko méné
charakteristické, jelikoz rist obvyklé mikroflory masa je omezovan a tudiz orga-
noleptické posuzovani takového masa muze byti mnohdy velmi nedostacujici.

Literarni prfehled

Jelikoz cerstvé maso jatecnych zvirat, jakozto bilkovinny material, je v da-
sledku svého slozeni a pro své pomérné slabé kyselé pH obvykle kontaminovano
velmi raznorodymi druhy mikrob, je pochopitelné, ze jeho zkdze mohou zabrario-
vati pouze latky se Sirokym spektrem antibakterialni Géinnosti. Na podkladé téchto
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pozadavki byla Tarrem a spol. (13) z dvanicti zkousenych antibiotik vy-
volena jako nejvhodnéjsi pro prechodnou konzervaci masa tii antibiotika — aureo-
mycin, terramycin a chloromycetin —, které byly bakteriostaticky nejucinnéjsi,
coz pozdéji shodné potvrdil i Goldberg se spol. (4). Rovnéz Deathera-
ge, Weisser a spol. (4; 8; 15; 16) oznacuji jako nejzpusobilejsi antibiotika
pro prodlouzeni Cerstvosti hovéziho masa, aureomycin, terramycin a chloramfeni-
kol. Nejlepsi antibakterialni a¢innost z téchto tti jmenovanych antibiotik mél aureo-
mycin, zvla§té vaci mikroorganismim izolovanym z masa, aviak podobné jako
u jinych antibiotik i u aureomycinu bylo zjisténo, ze nékteré zarodky, zvliste pak
patogenni pro ¢lovéka, mohou byti viéi aureomycinu resistentni (2). K této re-
sistenci, zvlasté u stafylokokkd a u salmonel, nedochizi anebo jen ojedinéle,
jsou-li dodrzovany predepsané podminky pro pouziti antibiotika k prechodné kon-
zervaci masa, jak pro to nasvéd¢uji poznatky z celé fady experimentalnich praci
(16).

Ponévadz prevazna vétsina praci, sledujicich nalezeni vhodného antibiotika
pro pfechodnou konzervaci masa, se shoduje v nazoru, ze nejlépe tomuto tucelu
vyhovuje aureomycin, nebude na zavadu, viimneme-li si blize zptisobu antibakte-
rialniho pusobeni aureomycinu, zvlasté pak proto, ze v technologii masa nema
snad nic vét8i vyznam, nez znalost mechanismu pitisobeni antibakterialnich latek
na mikroby masa, aby tohoto zjisténi mohlo byti dalekosahle vyuzito v budeucnu
pro nalezeni mnohem ucinnéjsich zpsobu nanejvys Setrné ochrany masa pied
zkazou, zvlasté uvédomime-li si, ze obsah cizich latek v mase, véetné antibiotik,
jakozto novodobych konzervaénich ¢inidel je nezadouci.

Antibakterialni G¢innost aureomycinu spociva podobné jako u dinitrofenolu
v poskozovani aerobnich fosforylacnich procesi v litkové vyméné mikrobii, v inhi-
bici vyuzivani riboflavinu, a v inhibici fosforylace thiaminu na kokarboxylazu.
Vliv aureomycinu na centralni funkce latkové vymény mikroorganismi je patrny
také jiz z toho, ze potlacuje produkci amint inhibici dekarboxylaz mikroorga-
nismu.

Pro technologii masa je vyznamny z mechanismu pusobeni aureomycinu
inhibi¢ni vliv na enzym actomyosin — adenosintrifosfatizu. Inhibice volnych
SH-skupin tohoto enzymu zpusobend aureomycinem, porusuje tvorbu actemyo-
sinu a §tépeni adenosintrifosfatu, ¢imz napomaha oddaleni autolytickych pochodu
v cerstvém mase (II).

Jednim z nejzavaznéjsich problémi praktického vyuziti aureomycinu k pro-
dlouzeni Cerstvosti masa je otazka prostupu tohoto antibiotika do masa. Pedle Sh e -
vana je zadrzovano nejvétsi mnozstvi aureomycinu v povrchovych povazkach
svalii a s postupnym pronikanim do vnitiku masa klesa zna¢né jeho obsah, takze
v hloubce 10 mm od povrchu dosahuje pouze 1/100 pouzité koncentrace. S postu-
pujicim skladovanim aureomycinu ubyvda a Goldberg (4) po 72 hodinach
nemohl jiz aureomycin prokéazati v hovézim svalu vibec. Pfi pouziti aureomycinu
tedéného ve fyziologickém roztcku je tento v mase stabilnéjsi (4). Nejlepsi adrz-
nosti aureomycinu v mase bylo dosazeno ¢ti intravenézni infundaci aureomycinu
u skotu bezprostfedné po porazce. Prikaz tohoto antibiotika v takto osetfeném
mase byl negativni az po 3 dnech. Prakticky tedy pti obvyklém zpusobu distribuce
vysekového hovéziho masa za 3 dny po pordzce nenastava jiz pro spotiebitele
zadné mebezpeéi, jelikoz aureomycin je za tuto dobu jiz bezpe¢né rozlezen. Pocho-
pitelné, Ze jeho rozkladem je ukonéen soucasné jeho antibakterialni ochranny vliv
na maso.

U pfipadi, kdy by mohly byti pfitomny v mase oSetieném aureoniycinem
stopy tohoto antibiotika, neni tfeba miti obavy, jelikoz tato residuilni mnozstvi
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antibiotika jsou rozrusovana spolehlivé pfi tficetiminutovém peceni nebo vateni,
jak prokazal Kohler (7) a Tarr sespol. (13). Tato inaktivace aureomycinu
v isochlortetracyklin podle Albertsena (1) probihd podle schematu mono-
molekularni reakce.

S otidzkou obsahu residualniho mnozstvi aureomycinu v mase po jeho osetieni
timto antibiotikem je samoziejmé nerozluéné spjata i otazka toxicity tohoto anti-
biotika. Pro jeho nizkou toxicitu svedci vysledky fady experimentélnich praci,
zvlasté pak prace Jukesova a jeho spol. (6), ktefi prokazali, Ze mnozstvi
1,2 mg aureomycinu injikovaného do 7,8 a 9dennich kufecich embryi nezpiisobilo
v zadném pripadé anomalni rust zaredku kurat v obdobi jejich nejrychlejsiho rastu.
Harned a spol. (5) zkoumali aureomycin pomoci obvyklych toxikologickych
metod a podle jejich ndlezit prezivaly mysSi peroralni davku 1.500 mg na kg
a krysy 3.000 mg na kg. Singularni iv./LDso ¢ini pro my3i 134 mg/ky a pro krysy
118 mg/kg zivé vahy. Mc. Vay a Sprunt (14) uvadi, ze pti peroralnim po-
dani dennich davek 500 mg aureomycinu jak u lidi, tak i u zvifat po dobu 19
mésict nedoslo k zadnym zménam zdravotniho stavu, coz jen potvrzuje predcha-
zejici adaje.

Z predchozich uvedenych poznatka vyplyva, ze pouziti antibiotik, zvlasté
pak aureomycinu pro prodlouzeni ¢erstvosti masa jate¢nych zvifat muaze byt vy-
hodné pro masna vyrobni strediska vzdalena od velkych spotiebitelskych stiedisek,
nebot odvoz celych kust jatecnych zvirat, zvlasté pak telat v chladirenskych vo-
zech znac¢né zvysuje vyrobni niklady a snadna aplikace aureomycinu spolu s mir-
nym chlazenim dosazitelnym jednoduchymi opatfenimi umozni ziskati znacné
uspory.

Pro ptipady prodlouzeni trvanlivosti cerstvého masa je mozno pouziti riz-
nych zpisobli o3etfeni masa antibiotiky. Nejjednodussi manipulaci je samoziejmé
povrchovy postiik masa jatecnych zvifat, nebo ponotovani téchto kusii do roztoku
aureomycinu. U velkych kusti masa, kde by byl prostup aureomycinu nedokonaly,
je doporucovano nastrikovani celych kusti aureomycinem rozpusténém ve fyzio-
logickém roztoku po krevnich cestach. Nejlepsi vysledky byly dosazeny pfi po-
uziti tohoto roztoku v mnozstvi do 10 % celkové vahy kusu. Optimélni koncentrace
aureomycinu byla 2—5 mg na kg vahy masa pti pouziti 0,05 °/00—0.1 %00 (5 az
10 mg%) roztoku aureomycinu (na 1 [ fyziologického roztoku 50 az 100 mg
aureomycinu).

Srovnavaci pokusy ukézaly, ze prakticka doba antibakterialniho puasobeni
aureomycinu je asi 9 dni, zatim co u neoSetteného masa jsou ztetelné zhamky
kazeni jiz po pétidennim skladovéni zjevné.

Jak jiz bylo uvedeno, aureomycin se prakticky rozklada béhem skladovani
masa rychlosti, kterd je imérna teploté skladovani. Posledni stopy aureomycinu
byvaji naléziny 4. az 5. den skladovani masa a jsou prakticky nevyznamné.
Vsechny tyto poznatky nasvédcuji, ze vyse uvedenych zpusobi oSetfeni masa ja-
te¢nych zvifat aureomycinu za tcelem prodlouzeni jeho cerstvosti je mozno bez
obav pouzivati zvla§té u masa vysekového, u néhoz je predpoklad nasledovného
fddného kulinifského tepelného zpracovani.

Metodika

Chlortetracyklin, podobné jako ostatni tetracyklinova antibiotika tvofi v ne-
utralnim, alkalickém i slabé kyselém prostiedi obtizné rozpustné formy. Sama
volna amfoterni forma chlortetracyklinu, jejiz meze existence jsou pti pH 4,0 az
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6,5, je ve vodé jen malo rozpustni (0,55 mcg/ml) pti 25° C. Sodna stl chlortetra-
cyklinu za pfitomnosti iontl vicemocenych kovii, zejména iontd alkalickych zemin
(vapniku a hof¢iku), které pak jsou zvlasté pritomny v mase, tvoii ve vodé ne-
rozpustné vapenaté a hofe¢naté komplexy, které mohou byti extrahovany poldrnim
rozpustidlem, napf. n-butanolem. Extrakce chlortetracyklinu z masa, jakozto bio-
logického materialu, je déle snizena jeho snadnou absorbei na bilkoviny. Z vyse
uvedenych divodi je nutno volit extrakei vipenatych a hofe¢natych komplexii do
n-butanolu, aneb volit kyselé prostiedi, kde vznikaji dobte rozpustné soli chlor-
tetracyklinu s mineralnimi kyselinami. Tento druhy zptsob nevyhovuje decela
dobre extrakci z masa, ponévadz vytvorenim velmi kyselého prosttedi dochazi
u masa k maximalni vaznosti vody v mase, takze pfi homogenizaci dochazi
k vzniku nevhodné zhobtnalé masy, z niz lze jen velmi tézko extrahovat chlor-
tetracyklin. Z vyse uvedenych divodi rozhodli jsme se pouziti za zdklad nasi
metodiky metodu podle Sakaguchiho a Taguchiho (18), pri které
je chlortetracyklin extrahovan pti pH 4,0 do n-butanolu za pfitomnosti komple-
xonu a reextrahovan do vody, obsahujici dusi¢nan thoricity. Celd metoda nami
modifikovana a nize popsana je zalozena na rozpustnosti chlortetracyklinu v buta-
nolu a jeho cheldtii ve vodé, jakoz i na nerozpustnosti chelati chlortetracyklinu
v butanolu. V mase existuje chlortetracyklin prevazné ve formé chelatu vicemoc-
nych kovii. Komplexon, jako napt. Chelaton je schopen zameziti vazbé chlortetra-
cyklinu na tyto kovy a umozniti tak jeho extrakci z masa. Chlortetracyklin extra-
hovany z roztoku butanolu je pak pfeveden do vodného roztoku pomoci dusi¢nanu
thori¢itého a stanovovan kolorimetricky ve formé thorium-chlortetracyklinového
komplexu. Pfesny postup stanoveni je nasledujici:

30 az 50 g masa je odvazeno a homogenisovano asi 10 minut na Pragomixu.
Homogenit je zvazen a pridavan k nému 10% roztok Chelatonu III. v poméru
2 :1. Po apravé pH pomoci 15% HCIl v mnozstvi 2 az 3 kapek na 25 g homoge-
natu (pH 1 az 2) je pridavan n-butanol v mnozstvi 5 ml/ na 4 g homogendtu
a provedena centrifugace pfi 3000 ot. Centrifugace trvala, pokud neni uvedeno
jinak, 10 minut. Vrchni vrstva je odpipetoviana a ptenesena do jiné nadobky, kde
je spolu s nasledujicimi centrifugaty shromazdovana. Ke spodni vrstvé je znovu
pfiddno na 4 g substratu 2 ml butanolu, protiepino po 3 min. a centrifugovano.
Vrchni vrstva je odpipetovana do shromazdovaci nadobky a spodni vrstva je po
pridani butanolu protfepana a znovu centrifugovana. Spojené horni vrstvy centri-
fugat jsou vysoleny pevnou NaCl pfidanou v mnozstvi 8 az 10 g na 100 ml
butanolové vrstvy. Nasleduje tfepani po 2 min. a odstfedovani pfi 3000 ot. po
5 min. Horni vrstva se po centrifugaci odtahne a smisi s 1% roztokem Th(NOs3)a.
Pridané mnozstvi ma ¢&init pfi predpokladaném obsahu 2 az 12 gama CTC v 1 g
masa asi 20 az 30 ml. Nadbytek roztoku Th(NO3)s neni na zavadu. Po pridani
roztoku Th(NO3)s je provedeno tiepani po 3 min. a nasleduje centrifugace. Spodni
vrstva — thoriumchlortetracyklinovy komplex — je odsata a pouzita k vlastnimu
stanoveni CTC. Kolorimetrovani je provadéno na Pulfrichové kolorimetru za po-
moci filtru ¢. 9 (420 milimi) proti kontrolni kyveté s destil. vodou. Chlortetra-
cyklin lze touto metodou stanovovati v mase do obsahu 2 gama na 1 g masa.
V modelovych pokusech bylo prokazovano 50 az 70 % piivodné ptidaného mnoz-
stvi chlortetracyklinu.

Ostatni zkouSené metody, zvlasté ¢asto doporuc¢ovana metoda Levineho
(19), pti niz je chlortetracyklin prevadén po 5Sminutovém varu s 2N HCI na
anhydrochlortetracyklin a tento kolorimetrovan, se nam neosvéd¢il. Také ostatni
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kolorimetrické metody jsou prilis mélo citlivé pro stanoveni chlortetracyklinu
v mase.

Polarografické stanoveni chlortetracyklinu, provadéné ve fosfatovém naraz-
niku pti pH = 6,0 rusi v mase pritomné bilkoviny a jiné latky katalyzujici vylu-
covani vodiku, takze obecné nelze polarografické metody pro stanoveni CTC
Vv mase vyuziti.

Mikrobiologické stanoveni chlortetracyklinu v mase bylo provadéno difazni
plotnovou metodou na hlinikovych podnosech 350 X 350 X 40 mm, vypracovanou
VUA v Roztokach u Prahy. Jako testovaciho organismu bylo pouzito Bacillus sub-
tilis ATCC 6633.

Tuto metodiku VUA bylo nutno rovnéz modifikovati, a to v useku ptipravy
masa pro vlastni stanoveni. Zatim co metodika popisovana VUA pouziva k pti-
pravé extrakce CTC z masa smés, ktera se sklada z 300 ml destilované vody,
50 ml 4N HCl a 650 ml acetonu, pouzili jsme shodnou extrakci, jak je popiso-
vana v 1. ¢asti metodiky — to je nimi modifikovanou metodou Sakaguchi-
ho a Taguchiho. Extrakce acetonovou smési o pH 1—2 navrhovana VUA
nevyhovuje dobfe pro maso, zvlasté pro teleci, ponévadz dochazi, jak jsme jiz
uvedli, k maximalni vazbé vody v mase a tudiz k nabobtnani centrifugovaného
homogenizatu, ktery se tak stiva pro dalsi extrakci nevhodny. Extrakéni aceto-
nové smési nebylo pouzivano jesté i z jiného divodu, a to proto, Ze sama i ve
velmi nizkych redénich, obsazenych v centrifugdtu fedéném fosfatovym narazni-
kem a urceném k pipetovani do vilecki na plotnach, vytvari inhibi¢éni zény.

Ke kvantitativnimu stanoveni zdarodkd v mase bylo pouzito metody vypraco-
vané pracovniky VUM v Brné, kterd je blize popsiana v Primyslu potravin, sv. §,
str. 157—159, r. 1957.

Pro stanoveni hladiny amoniaku v mase bylo pouZzito metody vypracované
dr. Dvotakem, pracovnikem VUM v Brné, kterd je blize popsina v Pri-
myslu potravin, sv. 9, & 4, str. 204, r. 1958. Vlastni stanoveni bylo provadéno
biochemickym oddélenim VUM.

Vysledky pokusu

Vzhledem k predem uvadéné problematice zvyseni adrznosti masa prepra-
vovanych telat, rozhodli jsme se sledovat stavajici zplisoby prepravy telat z vy-
robnich zemédélskych oblasti do velkych spotfebitelskych stfedisek a porovnat
vliv chlortetracyklinu jako antibiotika na prodlouzeni udrznosti teleciho masa ose-
tfeného timto antibiotikem ¢tyfmi riznymi zpusoby a takto pfepravovaného. Pro
posouzeni masa pokusnych skupin bylo jako kritérium zvoleno mnozstvi zarodku
v 1 g masa v prubéhu skladovani, vyse hladiny amoniaku v mase, vyse hladiny
chlortetracyklinu v mase, ztraty na véaze, organoleptické vlastnosti masa a mani-
rulaéni niklady. Osetfeni masa chlortetracyklinem bylo providdéno ¢étyfmi zpu-
soby, a to: kosilkovdnim, nitrozilni infazi 2 hodiny pfed pordzkou, nitroZilni
infuzi do Aorta descendens po porazeni a vykrveni a postfikem dutiny hrudni
a bfisni. U viech pouzivanych zpisobi slo o aplikaci chlortetracyklinu u poraze-
nych telat v kiizi s vyjimkou telat kosilkovanych. Vysledky pokusti jsou uvedeny
v nasledujicich tabulkéch.

Z péti sledovanych zpiisobi o3etfeni jate¢nych telat roztokem aueomycinu
v koncentracich a ddvkach uvedenych blize v tabulce I a roztokem NaCl jevilo
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1. Sledovani ztrat na vaze, kvantitativniho poc¢tu zarodki v mase, mnozstvi amoniaku
masa telat oSetrfenych ruznymi zpusoby

Aplikace Prumérny
. . i Ztrity chlortetracyklinu pocet
Zpusob aplikace Potet kusa | o Vizey % |————————| v1gmasa
chlortetracyklinu v pokusu A | celkové -——°—- —
po 8 dnech | koncen- lik . 48 | 96
trace (P OVANS | ! hod !
mnozstvi | 10d. | hod. |
500 ml ‘
Kosilkovani 40 3,78 50 mg,| 250 mg 175 . 295
[
L S S . l o
Kosilkovani 15 5,48 = 62| 354
(roztok 10%, NaCl) 3
i
= - N T 50 ml [
Nitrozilni infuze za %iva 20 3,96 500 mg%,| 250 mg | 860 | 5.674
2 hodiny pfed porazenim |
Nitrozilni infuze 1000 m! }
po porazeni do A. 40 3,35 25mg9%| 250mg | 177 | 102
descendens ‘x
|
1000 ml .
Postiik dutiny 20 4,49 25 mgY%| 250 mg 162 485
hrudni a bri$ni
Kontrolni neoSetfeni 40 4,06 = 693 | 1,806
telata v kazi

se jako nejvyhodnéjsi zptusob ofetfeni kosilkovanim vzhledem k smyslovym vlast-
nostem masa a jeho udrznosti, k poctu zdrodkit a k mnozstvi amoniaku, ve vztahu
k vahovym ztratdim béhem skladovani telat, které bylo provedeno u 40 kusu
jate¢nych telat. Nejméné vhodnym zpusobem byla nitrozilni infaze roztokem chlor-
tetracyklinu, provadéna dvé hodiny ptred porazenim. Pocet zarodku v mase vyka-
zoval jiz ¢tvrtého dne u tohoto zplsobu znainy vzestup, ktery by mohl odpovi-
dati po¢tu zarodkd v mase a smyslovymi zménami priblizné sedmému dnu sklado-
vani u telat neosetfenych antibiotikem. Kosilkovani s pomoci 10% roztoku NaCl
bylo rovnéz méné vhodné, a to jednak pro zménu barvy masa — vybarveni do
Cervena jako u hovéziho masa a jednak pro malou tdrznost a nejvétsi vahové
ztraty béhem skladovani. Zvyseni ztrat na vaze u této skupiny lze vysvétliti zme-
nou osmotickych poméri takto upraveného teleciho masa. Mikrobialni pocet na-
svédcoval jiz patého dne pro osliznuti a pro po¢inajici mikrobidlni zkazu.

Aby bylo mozno porovnat v literatufe tak asto zdiraziiovany protektivni
vliv chlortetracyklinu na prodlouzeni &erstvosti masa pti terlotach kolem 10°C,
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v mg% a mnozstvi chlortetracyklinu v mg% v prib&hu osmidenniho skladovani
chlortetracyklinem pii skladovaci teploté 59 C = 10C

Zarodku v tisicich Mucsstit ameniaku MnoZstvi
pfi skladovaci no“s 1ah0 d'r:' h chlortetracyklinu
teploté 5°C-+1°C Vg o RO HR8E v mg %, Smyslové posouzeni
S i untll SO CESDR R —
120 hod. | 168 hod. | 48 \ 56 } 144 | 168 24 ‘ 48 96
| | | |
375 289 191 17 21 | 19 |0,1 — — | 8. den beze zmén, 9. den
} | u40 °% mirné osliznuti
| l uvnitf dutiny hrudni a
! bfisni
i R R S| | B il
2682 | 2753 | 18] 18] 17! 18 | —| —| — | 5. denznacnéosliznutia
‘ [ zména barvy povrchu
‘ masa
; 19 - l — — — | 3. den vyskladnéno beze
; | | ‘ zmén
!
187 212 | 19| 19 23 |05 — | 7. den mirné osliznuti
! [ ! uvnitf dutiny hrudni a
i bri$ni
— ] ——
‘ | - -
240 516 | 17 | 20| 18 - — - | 6. den mirné osliznuti
; ] ! ‘ uvnitf dutiny hrudni a
{ [ brisni
——— e _‘ | | —
1,440 1,224 | 18 17 ' 21 ‘ 20 | — —_ — | 5. den mirné a 6. den
‘ souvislé osliznuti uvnitf
' | * dutiny hrudni a bfisni
|

provedli jsme srovnavaci pokus dvou zptsobii oSetfeni masa telat roztokem tohoto
antibiotika, a to ko$ilkovanim a posttikem. Vysledky jsou uvedeny v tabulce II.

Pri vyssi skladovaci teploté (10° C == 2° C) proti masu neosetienych telat je
patrny vyrazny ochranny bakteriostaticky vliv chlortetracyklinu, zvlasté u masa
z telat kosilkovangch a rovnéz i v ponékud mens§i mi¥e u ofetfeni postfikem po
dobu priblizné 72 hodin, i kdyZz chlortetracyklin jiz nebylo mozno ani po dva-
nacti hodindch pusobeni spolehlivé prokazat. Rovnéz hodnota amoniaku po 96
hodinach nenasvédéovala spolehlivé pro poéinajici mikrobidlni zkazu, aviak po
120 hodinéach byly jiz tyto hodnoty spolehlivé prokazatelné a v souhlase s poétem
zjisténych zarodka.

Podobné jako v predchazejicich pokusech i v pokusu, jehoz vysledky jsou
uvedeny v tabulce III, sledovali jsme vliv nizké teploty (—20° C) na ptsobeni
chlortetracyklinu u teleciho masa, timto antibiotikem oSetfeného. Nizkd teplota
—20° C napomaha, jak je mozno zjistit z tabulky, k urychlenému rozkladu chlor-
tetracyklinu v mase, takZe jsme jej po 3 hodinidch v mase neprokazali vibec.
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II. Sledovani kvantitativniho poc¢tu zarodki, mnoZstvi amoniaku a chlortetracyklinu

pri teplota

Zpusob osetfeni

Pramérny pocet

pred aplikaci

po apli-

1 hodina 24 hodiny -

T ihodn

povrch i hloubka i povrch | hloubka

povrch | hloubka

Kosilkovani 50 mg %,
roztokem CTC

Postfik dutiny hrudni
a brisni telete v kuzi
50 mg©, roztokem CTC

Kontrolni neosetfené
tele v kuzi

|
200.000 16.000 9.000 | 6.000
— —_— LJ — —
352.000 4.000 42.000 4.000
2.000 43.000 | 423.000 6.000
|

!

764.000  69.000

900.000 12.000

448.000

|
|
|

| 1,350.000

Hodnoty chlortetracyklinu zji§téné po 1 hod. pusobeni nasvédéuji, vzhledem ke
snizeni na polovinu, pro skute¢né urychleny rozklad tohoto antibiotika v chlaze-
ném mase a tudiz i pro jeho maly vyznam v prodlouzeni Cerstvosti masa chlaze-

ného p¥i —20°C.

Diskuse

Moznost pouziti chlortetracyklinu jako antibiotika v masném primyslu je
vyhledové ponékud omezend, jelikoz chlortetracyklin (CTC) podobné jako jina
antibiotika se §irokym antibakteridlnim spektrem omezuiji rtist nékterych mikrobu

III. Sledovani kvantitativniho poc¢tu zarodki a ubytki mnozstvi chlortetracyklina
u teleciho masa timto antibiotikem oSetreného a skladovaného po 2 dny pri

teploté —20°0C

Pramérny pocet zarodka Mnozstvi chlortetracyklinu
v 1 g masa vmg°,
Vzorek &islo . " po pono- | 0 zmrazeni
pred apli- pi:c%h 48 hod feni pred | 4 o
kaci 1 hod. 24 hod. | * | zmraze- 1 hod i \
od. nim | 9 |3 hod. |6 hod.
1.| ponofen na 15 min. !
do 50 mg °, roztoku { |
CcTC 127.000 l 4.000 17.000 0,5 0,264 -
2.| detto 6.000 2.000 2.000 1 0,3 0,125‘ I —
3| detto 73.000 | 5.000 ’ 5000 | 06 | 0224 \
4.| kontrolni vzorek | { '
neosetreny 700.000 600 | 9.000 | | -




vomasc Otelat oSetrenych chlortetracyklinem v prubéhu pétidenniho skladovani
100C = 2°C

zarodku v 1 g masa Mno¥stvi Mr;\c;istvi
. —— | amoniaku cnor=
kaci v mg % tetra-
a ~ ' ; . za hodin | _CYKlinu
72 hodin [ 96 hodin ! 120 hodin v mg %, po,
povich | hloubka | povrch | hloubka | povrch ’ hloubka l 48| 9% 12°|h:f1.| o

i 1
1,230.000| 325.000| 4,235.000 640.000‘ 94,400.000 2,440.000} 19/ 20/ 33| 0 0

— SIS [ PR I ——

7,660.000 23.000 | 144,500.000 650.000| 164,600.000 | 3,960.000 | 24| 23| 35

|
| 44,000.000 ' 4,500.000| 329,000.000 73,000.000 | nepotita- | nepoci- l 17{21/43| 0| O
J‘ ; telné | tatelné : ‘ ‘ ‘ ‘

dulezitych z hlediska technclogického. Zustava tudiz moznost vyuziti tohoto anti-
biotika, predevsim u masa vysekového a zatimné do uspokojivého vyteseni jeho
zdravotniho schvaleni, zvlasté jen u masa teleciho, které z prevazné vétsiny
(70 %) je urceno vyluéné pro vysek a jako takové je vidy dostatetné a spolehlivé
kulinatrsky tepelné opracovano. Tudiz nebezpe¢i obsahu residudlniho mnozstvi
chlortetracyklinu je nepodstatné a mimo to v pripadé osetfeni telectho masa CTC
nemuze dochdzet k zneuziti ve smyslu falsovani zavadné suroviny, ponévadz pro
osetfeni CT'C a prepravu jsou vybirdna jen telata naprosto zpusobila, zvlasté
i z toho davodu, Ze teleci maso podléha velmi brzo zkaze a slouzi prevazné diet-
nim acelam.

Ve vztahu ke vSem témto pozadavkim na teleci maso, zaméfili jsme svou
praci na zjisténi nejvhodnéjsiho mozného zpiisobu pouziti chlortetracyklinu jed-
nak pro prodlouzeni Cerstvosti teleciho masa béhem pfepravy a dale na odstra-
néni ztrit na mase a zlepSeni prepravy teleciho masa po strance hygienické.
Zvlaste pak jsme se snazili nalézti zplsob i po technologické strance jednoduchy
a proveditelny za nejmensich nakladi na realisaci.

Pro uskute¢néni této prace bylo nutno nejprve vypracovat vhodnou a rychlou
metodu stanoveni CTC v mase. Za timto Gc¢elem jsme vypracovali modifikaci me-
tody Sakaguchiho vlastni metodu pro chemické stanoveni a na podkladé této uzpu-
sobiti i mikrobiologické kvantitativni stanoveni CTC.

Pro srovnani vhodnéhe zptsobu aplikace chlortetracyklinu jsme prezkouseli
5 druhu osetfeni, a to:
a) Kosilkovani telat, pfi némz byly kosilky ponofovany na 10 minut do
50mg % vodného roztoku CTC.

I. b) Kosilkovani telat s impregnaci kosilek 10% roztokem NaCl.

¢) Nitrozilni infazi 500mg% roztoku CTC za ziva 2 hod. pted porazkou.

I1. d) Nitrozilni infazi 25mg% roztoku CTC do A. descendens po porazeni.
e) Postiik dutiny hrudni a btisni 25mg% roztokem CTC.
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Telata skupiny II. jsou porazena telata v kizi. Telata skupiny I. a II. byla
skladovana pfi teploté 5° C == 1° C. Abychom mohli porovnavat i vliv skladovaci
teploty, bylo obdobné provedeno skladovini telat o$etfenych chlortetracyklinem
pti teploté == 10° == 2° C. Vysledky uvedenych pokusii naznacuji, ze vzhledem k

a) udrznosti teleciho masa,

b) smyslovym vlastnostem teleciho masa,
¢) vahovym ztratim béhem skladovani,
d) poétu zarodkd v 1 g masa,

e) mnozstvi amoniaku v mase,

f) residualnimu obsahu chlortetracyklinu v mase,

jevi se jako nejvhodnéjsi zptsob, pouziti vodného 50mg % roztoku chlortetracyklinu
pro smaceni kosilek pouzivanych jako ochranného obalu pfi prepravé celych telat.
Tento zpisob brani po dobu prepravy a v pribéhu osmidenniho skladovani pii
teploté 5° C, jakoz i v pribéhu tiidenniho skladovani pti teploté 10° C, spolehlive
mikrobidlni zkdze masa celych telat, bakteriostatickym ptusobenim na rovrchu masa
umoziuje zachovavat svézi barvu masa a poskytuje moznost prostupu chlortetra-
cyklinu do hloubky masa jen v nevelkém mnozstvi proti jinym sledovanym zptiso-
btim osetfeni, coz je z hlediska zdravotné hygienického velmi ptiznivé. Rovnéz
rozklad antibiotika vzhledem k snazsi oxydaci probiha velmi rychle a po 48 hodi-
nach nebyla v zddném ze 40 sledovanych pripadi nalezena prokazatelnd mnozstvi
chlortetracyklinu v mase. Chlortetracyklin, aplikovany vyse uvedenymi zpusoby,
nezménil v zddném pripadé ani chut, ani jiné smyslové vlastnosti teleciho masa.

Zavedeni kosilkovani telat urcenych k prepravé s pomoci vlhéenych kosilek
50mg% vodnym roztokem chlortetracyklinu vyzadalo by si pro ptedpokladany
pocet 174 000 ks telat ro¢ni naklady ve vysi 300.000 Kés. Uspory ziskané odstra-
nénim ztrat na mase takto oSetfenych telat predstavovaly by ¢astku 1,300.000 K¢s,
po odeéteni nakladii by tato ¢astka ¢inila 1,000.000 Kés, pfi¢emz by nastalo sou-
casné zlepSeni prepravy teleciho masa, zlepseni klimatisa¢nich a mikrobidlnich
poméri v chladirnach, jakoz i zvy3eni vytizeni nakladnich aut, peuzivanych k pte-
pravé telat.

Souhrn

V predlozené praci byla vypracoviana metodika chemického stanoveni chlor-
tetracyklinu v mase a provedeno srovnani ¢tyt zpusobl oSetreni teleciho masa
chlortetracyklinem za Géelem prodlouzeni ¢erstvosti masa béhem prepravy a skla-
dovani. Ze sledovanych zplisobii ofetfeni masa chlortetracyklinem bylo vyhedno-
ceno jako nejlepsi zptsob kosilkovani telat s vlhéenim kosilek 50mg% vednym
roztokem chlortetracyklinu.

Ekonomickym vyhodnocenim ptipadného zavedeni tohoio zptisobu osetteni
telectho masa chlortetracyklinem bylo by mozno ro¢né dosihnout 1 milion Kés
dspor zamezenim ztrat na mase u prepravovanych telat.
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Mcnoiib30BaHHe XJOPTETPAUHKINHA JJIA NPOAJIEHMs CBEKECTH MsAca
TPAHCINOPTUPYEMBIX TeNAYBHX TYIU

B nannoit pabore OblIa cocTapieHa MeTOAMKA XMMHYCCKOrO OIpeAesIeHUs XJop-
TETPALMKJMHA B MACe M IIPOM3BEAEHO CpaBHEHHMe dYeThIpex crocoboB obpaborkm rTens-
TUHBI XJOPTETPALUKJINHOM C LIeJBIO TIPOAJICHUS CPOKA CBEXKECTH Msfca BO BPeMA TpaHC-
nopra ¥ XpaHeHus. VI3 BceX uccaefoBaHHLIX cr1ocoboB 06paboTKH MsAca XJOPTEeTPaLMK-
JIMHOM JIYYILMM Ccr1ioco6oM ObIJIO MPM3HAHO BKJIAABIBAHME TEJIAYBUX MOJIYTYILI B 4YE€XJbI,
yBJaazHeHHble 50 Mr%o-HbIM BOAHBIM PaCTBOPOM XJOPTETPALIMKJIIMHA.

DRoHOMMYECKAA OLEHKA BO3MOIKHOIO BHEAPEHHA 9TOro crocoba obpaboTkm Tens-
TUHBI XJIOPTETPAIMKJINHOM O3Ha4daja Obl, YTO €3KEeroJHO MOIKHO JOCTHYL SKOHOMMUHU B
pasmepe 1 MHJIIMOHA KPOH IIPEAOTBPAlLLCHMEM IIOTePB MsCa y TPAHCIOPTHPYEMBIX
TEIAYBUX TYUIL.

The Use of Chlortetracycline for the Prolongation of Freshness in Meat of transported
Slaughter Calves

In the work presented for discussion, a method of chemical determination of
chlortetracycline in meat was worked out and a comparison made of four methods
of preparing the veal with chlortetracycline for the purpose of prolonging freshness
of meat during transport and storing. From the ways of dressing the meat with
chlortetracycline which were being followed there was evaluated as the best that one
which consisted of packing veal in a textile packing dressed with a 50 mg percent
water dilution of chlortetracycline.

The economic evaluation of the eventual introduction of this method of dressing
the veal with chlortetracycline would make possible a yearly saving of one million
Crowns as a result of the prevention of losses in meat in transported veal.
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Die Ausniitzung von Chlortetrazyklin zur Verlingerung des frischen Zustandes von
Fleisch wihrend des Transportes von Schlachtkdlbern

In der vorliegenden Arbeit wurde eine Methodik der chemischen Feststellung
von Chlortetrazyklin im Fleisch ausgearbeitet und ein Vergleich von vier Behand-
lungsarten des Kalbfleisches mit Chlortetrazyklin zwecks Verlingerung des frischen
Zustandes von Fleisch wihrend des Transportes und Aufbewahrung durchgefiihrt.
Von den beobachteten Behandlungsarten von Fleisch mit Chlortetrazyklin wurde die
Anwendung von den mit einer 50 mg% Chlortetrazyklin-Wasserlésung getrinkten
Hiillen als beste Methode ausgewertet.

Okonomisch ausgewertet, wiirde diese Methode der Kalbfleischbehandlung mit
Chlortetrazyklin eine Ersparnis von 1 Million K¢és pro Jahr durch Verhinderung von
Fleischverlusten bei den transportierten geschlachteten Kilbern bedeuten.
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